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Rozdziatl 1

Aspekty bezpieczenstwa zywnosci i zdrowia w kontekscie obrotu
zywnoscig (Prof. dr hab. Mirostaw Jarosz, Regina Wierzejska)

Bezpieczenstwo zywnosci stanowi jeden z priorytetéw polityki zywieniowej i zajmuje centralne miej-
sce w obszarze ochrony zdrowia publicznego. Organizacja Narodéw Zjednoczonych juz w poczatkach
swojego istnienia powofafa Organizacje ds. Wyzywienia i Rolnictwa (FAO), ktdrej jednym z zadan jest
wspieranie w skali globalnej dziatari poprawiajacych stan bezpieczenstwa zywnosciowego. Rowniez
Swiatowa Organizacja Zdrowia (WHO) wérdd wielu realizowanych programéw poprawy stanu zdrowia
publicznego aktywnie wspiera podnoszenie stanu bezpieczenstwa zywnosci.

Zgodnie z jezykiem prawa zywnosciowego bezpieczenstwo zywnosci to pewnos¢, ze zywnos¢ nie
spowoduje zadnych szkodliwych skutkéw dla zdrowia konsumenta, o ile jest przygotowana i spozywana
zgodnie z przeznaczeniem. Bezpieczenstwo produktu opiera sie na wszechstronnym, zintegrowanym
podejsciu, obejmujgcym wiele dziatart. Mysl o bezpieczenstwie finalnego produktu winna zaczynac sie
juz od produkgji surowca, jakosci pasz, warunkéw hodowli zwierzat, poprzez technologie produkgji i sie¢
obrotu handlowego. Wszystkie te ogniwa s3 jednakowo wazne dla osiggniecia optymalnej jakosci zdro-
wotnej srodkdw spozywczych i nie mniej istotne dla ich jakosci handlowej.

Plaszczyzne wspolnych dziatan na rzecz podnoszenia stanu bezpieczenstwa zywnosci dla FAO i WHO
stanowi Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius). Poprzez zbidr wytycznych i rekomendacji Kodeks
Zywnosciowy reguluje obszar produkcji pierwotnej zywnosci, nadzér sanitarny nad procesami produk-
cyjnymi, stan sanitarny zaktadow, higiene pracownikéw i wiele innych. Do zadar Komisji Kodeksu Zyw-
nosciowego nalezy ochrona zdrowia i intereséw konsumentdw, poprzez zapewnienie uczciwych prak-
tyk w miedzynarodowym handlu zywnoscia. Normy Kodeksu Zywno$ciowego wykorzystywane sa przy
opracowywaniu prawa obowigzujgcego w Unii Europejskiej.

Nadrzednym aktem prawnym w dziedzinie Zywnosci i zywienia o zasiegu wspdlnotowym jest roz-
porzadzenie Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z 28 stycznia 2002 r,, ustanawiajace ogodine
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad do spraw Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci. Rozporzadzenie to zapew-
nia ujednolicenie zasad i procedur prawa zywnosciowego, aby wymagania w zakresie bezpieczernstwa
Zywnosci i pasz w panstwach cztonkowskich nie réznity sie znaczaco. Tworzy to podstawe sprawnego
rynku wewnetrznego dla przedsiebiorcéw. Rozporzadzenie jednoznacznie wskazuje, ze catkowita odpo-
wiedzialnos¢ za bezpieczeristwo zywnosci spoczywa na przedsiebiorstwie sektora spozywczego. Jedno-
czesnie zabezpiecza ono interesy konsumenta, zapobiegajac fatszowaniu zywnosci oraz wszelkim innym
dziataniom mogacym wprowadzac¢ konsumenta w btad.

Bezpieczenstwo zywnosci zapewnia sie gtownie przez podejscie zapobiegawcze, polegajace na
wdrazaniu dobrej praktyki higienicznej oraz procedur opartych na zasadach systemu analizy zagrozen
i krytycznych punktéw kontroli. Istota bezpieczeristwa srodkéw spozywczych opiera sie na analizie ry-
zyka, a jednym z jej elementdw jest ocena ryzyka. Ocena zagrozen ze strony zywnosci dokonywana
jest przez srodowisko naukowe, co zapewnia wszechstronne i niezalezne stanowisko, budujac zaufanie
opinii publicznej. Na szczeblu Wspdlnoty Europejskiej takie doradztwo naukowe i naukowo-techniczne
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zapewnia Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci (EFSA). Wspotpracujac z osrodkami naukowymi
panstw cztonkowskich, EFSA jest punktem referencyjnym dla catej WspdInoty Europejskiej.

W Polsce od 1T maja 2004 r. system prawa zywnosciowego opiera sie o regulacje Unii Europejskiej
— dyrektywy i rozporzadzenia. Aktualnie wiekszos¢ dyrektyw zostaje zastgpiona rozporzgdzeniami, co
upraszcza stosowanie prawa we wszystkich krajach cztonkowskich i zapewnia sprawniejsze funkcjono-
wanie wewnetrznego rynku zywnosci.

Poza obligatoryjnym prawem wspdlnotowym ustawodawstwo UE daje poszczegdlnym krajom
cztonkowskim mozliwos¢ regulacji wewnetrznych. Dotyczy to zagadnien charakterystycznych dla da-
nego panstwa, podyktowanych potrzebg ochrony zdrowia publicznego. W polskim systemie prawnym
przyktadem takich regulacji moze by¢ obligatoryjnos¢ wzbogacania zywnosci w wybrane sktadniki od-
zywcze.

Podstawowym krajowym aktem prawnym z obszaru zywnosci jest ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bez-
pieczenstwie zywnosci i zywienia. Okresla ona wymagania zdrowotne zywnosci, wymagania dotyczace
przestrzegania zasad higieny oraz reguluje zagadnienia urzedowej kontroli zywnosci.

Zgodnie z kompetencjami kwestie dotyczace bezpieczenstwa i jakosci zywnosci naleza w Polsce
do Ministerstwa Zdrowia oraz Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Liderem bezpieczeristwa zywnosci
jest minister zdrowia. Do jego zadan nalezy koordynowanie dziatart wielosektorowych oraz zarzadzanie
miedzyresortowym zespotem, w ktérego skfad wchodza:

e Panstwowa Inspekcja Sanitarna — podlegta ministrowi zdrowia,
* Inspekcja Weterynaryjna, Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, Inspekcja

Ochrony Roslin i Nasiennictwa — podlegte Ministerstwu Rolnictwa,

* Inspekcja Handlowa — podlegfa Urzedowi Ochrony Konkurencji i Konsumentow.

Dzieki sukcesywnie wdrazanym przez przedsiebiorcow systemom zapewnienia jakosci od lat syste-
matycznie poprawia sie w Polsce stan sanitarny zaktadow produkgji i obrotu zywnoscig. Wedtug danych
Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego w roku 2007 odsetek obiektéw zywnosci i zywienia o stanie nie-
zgodnym z wymaganiami wynosit 2,3%, podczas gdy w 2001 roku stanowity one 14,5%. Jednoczesnie
obserwuije sie poprawe jakosci zdrowotnej zywnosci produkgji krajowej. Powoduje to, ze polscy produ-
cenci zywnosci sa konkurencyjni na rynku europejskim, a nasze produkty sg coraz czesciej poszukiwane
przez konsumentéw na Zachodzie.

W swietle badan Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z roku na rok maleje ilos¢ zdyskwalifikowanych
prébek zywnosci z powodu ztej jakosci zdrowotnej. Przed wejsciem Polski do Unii Europejskiej prébki
niespetniajace obowiazujgcych wymagan ksztattowaty sie na poziomie ok. 11%. W roku 2007 ich odsetek
stanowit 2,8%. Najczesciej kwestionowana jest obecnie zywnos¢ z krajow trzecich, czyli krajéw spoza
Wspdlnoty Europejskiej.

Waznym instrumentem polityki Unii Europejskiej w zakresie bezpieczeristwa zywnosci jest System
Wezesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (RASFF). Petni on role zapobiegawczg
przeciwko skutkom zdrowotnym, mogacym wystapi¢ z powodu spozycia Zywnosci o niewfasciwej ja-
kosci zdrowotnej. Od 2002 r. na podstawie rozporzadzenia Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego
i Rady system ten objat rowniez aspekty zywienia zwierzat. W systemie RASFF uczestniczy kazde panstwo
cztonkowskie. Pozwala to na szybka i skuteczng wymiane informacji w przypadkach, gdy w taricuchu
zywnosciowym stwierdzono obecno$¢ czynnika stanowigcego zagrozenie dla zdrowia. W sytuacji wysta-
pienia zagrozenia ze strony produktu znajdujacego sie w obrocie, system — na podstawie powiadomienia
alarmowego obliguje do jak najszybszego wycofania go z catej sieci handlowej. Pierwszy raport z funk-
cjonowania rozszerzonego systemu RASFF za lata 2002-2003 zawierat 454 powiadomienia alarmowe.
llos¢ takich powiadomier w roku 2008 wyniosta 528, a niemal potowa z nich dotyczyta produktow zatrzy-
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manych na granicy zewnetrznej Unii Europejskiej. Najczesciej wykrywane zagrozenia dotycza obecnosci
w zywnosci lub paszach potencjalnie chorobotwérczych mikroorganizméw, metali ciezkich i mikotok-
syn. W Polsce siecig systemu RASFF kieruje Gtéwny Inspektor Sanitarny.

Zanieczyszczenia mikrobiologiczne nalezg do gtéwnych elementéw decydujacych o jakosci i bez-
pieczenstwie zywnosci, stanowiac zrodto zatru¢ pokarmowych. W $Swietle wymagan prawnych srodki
spozywcze nie moga zawiera¢ mikroorganizmow, ich toksyn ani metabolitow w ilosciach stanowigcych
zagrozenie dla zdrowia ludzkiego. W grupie ustalonych prawnie kryteriéw mikrobiologicznych dotycza-
cych srodkéw spozywczych znajduja sie drobnoustroje patogenne dla cztowieka: salmonella spp,, listeria
monocytogenes, enterobacter sakazaki i escherichia coli.

Jednym z miernikéw czystosci mikrobiologicznej zywnosci jest liczba bakteryjnych zatruc i zakazen
pokarmowych. Dane epidemiologiczne w Polsce wykazujg korzystng tendencje w tym zakresie. llo$¢
zatru¢ bakteryjnych ogdtem w ciggu lat 1995-2005 zmniejszyta sie wielokrotnie. Nadal gtéwnym czynni-
kiem etiologicznym zatru¢ pokarmowych i pilnych hospitalizacji w oddziatach choréb zakaznych jest sal-
monella. Czynnikiem zmniejszajagcym ryzyko zatruc i zakazer pokarmowych ze strony zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego sa odpowiednie $rodki zapobiegawcze juz na etapie gospodarstw rolnych. Obecnie
szeroko zakrojone dziatania na rzecz zwalczania salmonelloz podejmowane sg w obszarze pierwotnej
produkcji drobiu.

Wsréd mikrobiologicznych czynnikow ryzyka zagrozen zywnosci coraz czedciej wymienia sie takze
pateczki campylobacter sp. Od kilku lat obserwuje sie wzrost liczby zakazer pokarmowych powodo-
wanych tymi bakteriami. Zrodtem wiekszosci przypadkéw kampylobakterioz jest zywno$¢ pochodzenia
zwierzecego, najczesciej z nieodpowiednio przygotowanego miesa drobiowego i podrobéw. Wprowa-
dzony od 2003 r. system obowiazkowej rejestracji kampylobakterioz pozwoli na coraz doktadniejsze diag-
nozowanie zakazen i okreslenie sytuacji epidemiologicznej.

Do podstawowych czynnikdw wptywajacych na jakos¢ zdrowotng zywnosci naleza zanieczyszcze-
nia chemiczne. Wérdd nich uregulowana przepisami prawnymi jest zawarto$¢ metali ciezkich i pozo-
statos¢ pestycyddw. Sposrod metali ciezkich najwieksza uwage zwraca sie obecnie na zanieczyszczenia
zywnosci zwigzkami kadmu, otowiu i rteci, z uwagi na ich duze rozpowszechnienie w srodowisku i duzg
toksycznos¢. Skutki ich dziatania, obserwowane najpierw na poziomie fizjologicznym lub biochemicz-
nym, w konsekwencji moga sprzyja¢ powstawaniu choréb sercowo-naczyniowych, nowotworowych,
ukfadu nerwowego, alergii. W Polsce, na podstawie 5-letnich badar monitoringowych, prowadzonych
w latach 2004-2008 w zakresie zanieczyszczen $srodkéw spozywczych pierwiastkami szkodliwymi dla
zdrowia wykazano, ze poziomy metali s3 na 0gét znacznie nizsze od limitéw ustalonych w ustawodaw-
stwie i nie stwarzajg zagrozenia dla zdrowia. W poréwnaniu z wynikami badan z lat 90. widoczne jest
obnizenie zanieczyszczenia zywnosci ofowiem. Nie ma tez istotnych réznic w zanieczyszczeniu metalami
ciezkimi pomiedzy produktami krajowymi a pochodzacymi z innych krajow Unii Europejskiej.

W zakresie pozostatosci pestycyddw w srodkach spozywczych Polska od 2004 r. uczestniczy w eu-
ropejskim systemie monitoringu oraz prowadzi badanie tych substancji w ramach urzedowej kontroli
zywnosci. Badania monitoringowe umozliwiajg oszacowanie narazenia konsumentéw na pozostatosci
pestycyddw oraz dokonanie oceny ryzyka wynikajacego z przekroczenia ich dopuszczalnych poziomow.
W ramach systemu RASFF w latach 2003- 2007 zgtoszono w Polsce 148 powiadomier o przekroczeniach
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w produktach spozywczych. Stanowi to 2,5% cat-
kowitej liczby probek poddanych kontroli. Najwieksza liczba powiadomieri dotyczyta jabtek i pieczarek.
Odsetek stwierdzanych w Polsce przekroczen jest na ogét nizszy niz w innych krajach Unii Europejskiej.

Substancja budzaca w ostatnich latach duze zainteresowanie w kontekscie jakosci zdrowotnej zyw-
nosci jest akryloamid — zwigzek powstajgcy w produktach wysokoweglowodanowych, poddawanych
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obrébce termicznej. W licznych badaniach wykazano jego dziatanie neurotoksyczne i kancerogenne.
Miedzynarodowa Agencja Badan nad Rakiem uznata ten zwigzek za potencjalnie rakotwérczy dla ludzi,
stad Komisja Europejska narzuca na kraje cztonkowskie obowigzek badar monitoringowych w zakre-
sie zawartosci akryloamidu w zywnosci. Obecnie nie s ustalone dopuszczalne poziomy akryloamidu
w srodkach spozywczych, ale przypuszcza sie, ze poziomy takie mogg zosta¢ ustalone po zakoriczeniu
badan monitoringowych. Dlatego juz dzis zaleca sie podejmowanie dziatar, majacych na celu obnizenie
zawartosci akryloamidu w produktach. Redukcja tego zwigzku w wyrobach gotowych idzie w kierunku
modyfikacji surowcédw oraz optymalizowania parametréw obrobki termicznej. Réwnolegle do dziatan
przemystu spozywczego nalezy podejmowac edukacje konsumentow na temat tego, jakie produkty po-
winni wybierac i jak modelowac procesy kulinarne, by pobranie akryloamidu z dietg byto jak najnizsze.

Poza aspektami bezpieczeristwa zywnosci w kontekscie toksykologicznym niezmiernie wazne jest,
aby oferowana w obrocie zywnos¢ umozliwiata realizacje celéw zywieniowych. Takie cele to dzisiaj
nie tylko zapewnienie pokrycia zapotrzebowania organizmu na energie i sktadniki odzywcze, ale takze
wspieranie prozdrowotnego modelu zywienia, poprzez zapewnienie dostepnosci produktéw bardziej
korzystnych dla zdrowia.

Obecnie jednym z priorytetow Swiatowej Organizacji Zdrowia i najpowazniejszych wyzwan dla
zdrowia publicznego jest zwalczanie nadwagi i otytosci. W ciggu ostatnich dwudziestu lat czestos¢ wy-
stepowania otytosci wzrosfa trzykrotnie. Z badari epidemiologicznych wynika, ze w wiekszosci krajow
rozwinietych 50-70% populacji ma nadmierng mase ciafa. Alarmujaca sytuacja jest réwniez w Polsce.
Prowadzone przez wiele osrodkéw ogdlinopolskie badania staniu zdrowia ludnosci wykazaty, ze ponad
potowa Polakéw ma nadmierng mase ciata.

Rezolucja 57 Swiatowego Zgromadzenia Zdrowia o przyjeciu Globalnej Strategii dotyczacej Diety,
Aktywnosci Fizycznej i Zdrowia wzywa kraje cztonkowskie do zaprogramowania, wdrozenia i ewaluacji
dziafan na rzecz poprawy stanu zdrowia spoteczeristw przez promocji wtasciwej diety i zwiekszenia ak-
tywnosci fizycznej.

W Regionie Europejskim WHO w odpowiedzi na zagrozenie zwigzane z narastaniem epidemii otyto-
$ci opracowano Europejska Karte Walki z Otytoscia. Karta ta zostata przyjeta i podpisana przez ministrow
i delegatow 48 krajow rejonu europejskiego WHO, w tym Polski. Sygnatariusze Karty zobowiazujg sie
tym samym do zaangazowania i intensyfikacji dziatai na rzecz zwalczania otytosci i umieszczenia ich
wsréd najwazniejszych programéw rzagdowych. W ramach tych zadan Minister Zdrowia zatwierdzit do
realizacji opracowany przez Instytut Zywnosci i Zywienia Narodowy Program Zapobiegania Nadwadze
i Otytosci oraz Przewlektym Chorobom Niezakaznym Poprzez Poprawe Zywienia i Aktywnosci Fizycznej
(POL-HEALTH).

Jednym z zasadniczych elementéow programu POL-HEALTH jest edukacja spoteczeristwa o roli od-
zywiania i aktywnosci fizycznej dla zachowania zdrowia. Zaktada sie, ze wiedza na temat zwiagzkdw, jakie
istnieja pomiedzy dietg a zdrowiem zaowocuje w przysztosci modyfikacja modelu zywienia populadji
w kierunku prozdrowotnym, a w konsekwencji zmniejszeniem rozpowszechnienia zywieniowych czyn-
nikdw ryzyka chordb dietozaleznych.

Zasadniczym elementéw zakfadanej poprawy zywienia jest ograniczenie spozycia Zywnosci o wy-
sokiej gestosci energetycznej, w tym o duzej zawartosci ttuszczu, cukru i soli. Dziatan tych nie osiggnie
sie bez wspotpracy przemystu spozywczego. Dlatego globalna strategia FAO/WHO zaleca, aby sektor
zywnosciowy podjat zdecydowane kroki w kierunku ograniczenia zawartosci tych sktadnikéw w produk-
tach spozywczych. Jednoczesnie wskazuje sie na potrzebe zmian wielkosci opakowar jednostkowych,
polegajacych na zwiekszeniu asortymentu zywnosci w niewielkich, jednorazowych porcjach. Zwieksze-
nie asortymentu zywnosci o charakterze prozdrowotnym jest jednym z narzedzi stopniowej zmiany na-
wykow zywieniowych.

8



Dla okreslenia zywnosci prozdrowotnej od kilku lat uzywa sie pojecia ,zywnos¢ funkcjonalna” Pomi-
mo braku definicji prawnej zywnos¢ funkcjonalna rozumiana jest jako zywnos¢ o optymalnej zawartosci
sktadnikéw korzystnych dla organizmu, przy minimalnej zawartosci substancji niepozadanych. Nale-
7y przypuszczad, ze wraz ze wzrostem $wiadomosci spotecznej, dotyczacej zwigzkdw pomiedzy dietg
a zdrowiem popyt na taki rodzaj zywnosci bedzie zdecydowanie narastat. Konsumenci, zaleznie od wie-
ku, stanu zdrowia, czy stylu zycia wymagac bedg, by zywnos¢ wspomagata ich w utrzymaniu prawidto-
wej masy ciata badz byta elementem profilaktyki choréb cywilizacyjnych. Chociaz, jak podajg analitycy
rynku, zywno$¢ funkcjonalna to juz dzis znaczacy segment zywnosci, sadzi sie, ze produkty opracowane
z myslg o potrzebach organizmu to przysztos¢ rynku spozywczego. Z tego powodu przed przemystem
spozywczym stoja nowe wymagania. Coraz powszechniej w technologii zywnosci uzywa sie terminu
Jprojektowanie produktéw’, wskazujgc na ich ukierunkowane oddziatywanie w organizmie.

Obecnie dominujaca role na rynku zywnosci funkcjonalnej odgrywa zywnos¢ wzbogacana w wita-
miny i skfadniki mineralne. Swiatowa Organizacja Zdrowia zalicza wzbogacanie zywnosci do gtéwnych
metod postepowania na rzecz wyeliminowania lub ograniczenia deficytu sktadnikow odzywczych,
ktérych niedostateczna podaz sprzyja zaburzeniom zdrowotnym. Badania nad sposobem zywienia wy-
kazuja, ze przecietna dieta w Polsce moze by¢ deficytowa w niektdre witaminy i sktadniki mineralne.
W zaleznosci od skali stwierdzanych niedoboréw krajowe przepisy prawne narzucaja obligatoryjny lub
dobrowolny proces wzbogacania zywnosci. Przyktadem obligatoryjnosci jest wprowadzony od 1997 r.
obowiazek jodowania soli kuchennej. Jest to element dtugoterminowej strategii rzadowej eliminacji nie-
doboréw jodu na skale catej populacji. Obecnie, wobec koniecznosci powszechnego obnizania spozycia
soli, niezbedne jest podjecie stosownych dziatan zabezpieczajgcych skutecznos¢ profilaktyki niedoboru
jodu, z uwzglednieniem dodatkowych Zrédet tego pierwiastka.

Obligatoryjny wymdg wzbogacania dotyczy w Polsce takze margaryn o normalnej i obnizonej zawar-
tosci ttuszczu, masta o obnizonej zawartosci ttuszczu i mieszanin masta i oleju w witamine A i D.

Najszerszy na naszym rynku asortyment produktow wzbogacanych w witaminy i sktadniki mineralne
jest skutkiem dziatart podejmowanych dobrowolnie z inicjatywy przedsiebiorcow. Zainteresowanie pro-
ducentow zywnosci budzi takze dodatek btonnika, bakterii probiotycznych, niezbednych nienasyconych
kwasow ttuszczowych, a takze niektorych ekstraktdw rodlinnych.

W prowadzonej edukacji zywieniowej na rzecz racjonalnego zywienia poza dziataniami sektora
ochrony zdrowia nie nalezy pomijac roli promodji i rzetelnej reklamy. Dowiedziono, ze reklama i marke-
ting produktéw spozywczych ma znaczacy wptyw na sposdb odzywiania. Wptyw reklamy na zachowania
konsumentéw daje duze mozliwosci wykorzystania jej w ksztattowaniu racjonalnych postaw zywienio-
wych i kreowaniu polityki wyzywienia. Przykladem moze by¢ ogdlnopolska kampania promocji spozycia
mleka przez dzieci,Pij mleko — bedziesz wielki” czy reklama promujaca spozycie ryb.

Mylace oswiadczenia przekazywane w reklamie zaburzajg ksztattowanie prozdrowotnych postaw
konsumenta, a duza czes¢ konsumentéw obawia sie manipulowania ich zachowan przez niewtasciwg
reklame. Dlatego coraz powszechniej méwi sie o potrzebie wprowadzenia $cislejszych regulacji funkcjo-
nowania reklamy. Wprowadzenie odpowiednich standardéw jest niezbedne szczegdlnie w przypadku
zywnosci przeznaczonej dla dzieci, ktorych preferencje zywieniowe ksztattowane sg od najmtodszych
lat.






Rozdziat 2

Podstawowe wymagania prawne dla produkgji i obrotu zywnoscia
w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

2.1. Wymoygi higieniczno-sanitarne dla zakltadéw
(mgr Urszula Pelzner)

Jednym z podstawowych celéw prawa zywnosciowego, jak okreslono w Rozporzadzeniu (WE)
nr 178/2002 jest dazenie do wysokiego poziomu ochrony zycia i zdrowia cztowieka. W swietle prawa
obowiazuje zakaz wprowadzania do obrotu produktéw potencjalnie szkodliwych dla zdrowia lub niena-
dajacych sie do spozycia przez ludzi. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym sg odpowiedzialne za
zapewnienie zgodnosci zywnosci z wymogami prawa zywnosciowego. Podmioty te sg takze obowigza-
ne do utworzenia systemu, umozliwiajacego sledzenie (traceability) pochodzenia zywnosci, jak rowniez
do natychmiastowego rozpoczecia postepowania w celu wycofania z rynku zywnosci niespetniajacej

wymogdéw wraz z powiadomieniem wiasciwych organdw w kazdym takim przypadku.

Definicja, zywnosci”
Jakiekolwiek substancje lub produkty, przetworzone, czesciowo przetworzone lub nieprzetworzone, przezna-
czone do spozycia przez ludzi lub ktdrych spozycia przez ludzi mozna sie spodziewac.

Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia podkresla, iz podmioty dziatajace
na rynku spozywczym sa obowigzane przestrzega¢ w zaktadach wymagan higienicznych okreslonych
w Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny produktéw
zywnosciowych.

Zasady te stanowig wspolng podstawe dla higienicznej produkgji catej zywnosci, w tym produk-
téw pochodzenia zwierzecego. Uzupetnienie do tej wspdlnej podstawy stanowi Rozporzadzenie (WE)
nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdtowe zasady
higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 ustanawia ogodlne zasady dla przedsiebiorstw sektora spozywczego:
* gtéwna odpowiedzialnosc za bezpieczerstwo zywnosci spoczywa na przedsiebiorstwie sektora spo-

Zyw(Czego;

* niezbedne jest zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci w ramach catego tancucha produkgji zywno-
4ci, poczawszy od produkcji podstawowej;

* istotne jest, w odniesieniu do zywnosci, ktéra nie moze byc bezpiecznie przechowywana w tempera-
turze otoczenia, w szczegdInosci zywnosci zamrozonej, utrzymanie taricucha chfodniczego;

* 0gdlne zastosowanie procedur opartych na zasadach HACCP,

e wytyczne dobrych praktyk sg waznym instrumentem, majacym na celu pomoc przedsiebiorstwom
sektora spozywczego na wszystkich szczeblach tancucha produkgji zywnosci w zakresie zachowania
zgodnosci z zasadami higieny zywnosci oraz ze stosowaniem zasad HACCP;



* niezbedne jest ustanowienie kryteridw mikrobiologicznych i wymogdw kontroli temperatury opar-
tych na naukowej ocenie ryzyka;

* niezbedne jest zapewnienie, ze przywozona zywnos¢ podlega przynajmniej takim samym normom
higieny jak zywnos¢ produkowana we Wspdlnocie lub normom réwnowaznym.

Definicja ,higieny zywnosci”
Srodki i warunki niezbedne do kontroli zagrozen i zapewnienia zdatnosci do spozycia przez ludzi srodkdw spo-
zywczych, uwzgledniajqc ich zamierzone uzycie.

W zwiazku z tym, ze bezpieczenstwo zywnosci odnosi sie do catego fancucha zywnosciowego
rozporzadzenie okreéla wymagania higieniczne dla produkcji podstawowej, w jak najszerszym stopniu
odnoszace sie do kontroli zagrozer, zapewnienia odpowiednich $rodkéw do kontroli zanieczyszczen
z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawozow, weterynaryjnych produktéw leczniczych, srodkéw ochrony
roslin oraz biocydow, a takze sktadowania i przetwarzania, unieszkodliwiania odpaddw. Przedsiebiorstwa
sektora spozywczego produkujace surowce pochodzenia zwierzecego powinny prowadzic i przecho-
wywac dokumentacje w celu udostepnienia whasciwym organom, miedzy innymi dotyczaca charakteru
i pochodzenia paszy, podawanych zwierzetom weterynaryjnych produktéw leczniczych, okreséw ich
podawania i zaprzestania, wynikow wszelkich przeprowadzonych analiz, istotnych ze wzgledu na zdro-
wie cztowieka.

Przedsiebiorstwa sektora produkujgcego srodki roslinne powinny prowadzi¢ dokumentacje, dotycza-
€3 w szczegdlnosci: uzytych srodkédw ochrony roslin i biocyddw, wystepowania szkodnikéw lub chordb,
ktére moga zagrozi¢ bezpieczeristwu produktow oraz wynikow analiz przeprowadzonych na prébkach
roslin, istotnych ze wzgledu na zdrowie ludzi.

Sektory spozywcze opracowuja krajowe wytyczne dobrej praktyki, uwzgledniajac zalecenia Kodeksu
Zywnosciowego. Wytyczne dla poradnikéw odnoszacych sie do produkgji podstawowej powinny zawie-
ra¢ istotne informacje na temat zagrozen, ktére moga powstawac na tym etapie, kontroli takich zanie-
czyszczen, jak mykotoksyny, metale szkodliwe dla zdrowia, substancje radioaktywne. Ponadto poradniki
te powinny zawierac informacje na temat wykorzystania wody, odpaddw organicznych, nawozdw, wias-
ciwego uzywania $rodkdw ochrony roslin i biocyddw czy weterynaryjnych produktéw leczniczych oraz
mozliwosci ich sledzenia (zatacznik | do rozporzadzenia 852/2004). Natomiast wymagania higieniczne dla
produkcji zZywnosci okresla zatacznik II.

0Ogodlne wymagania dotyczace pomieszczen zywnosciowych

Pomieszczenia zywnosciowe musza by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym stanie
technicznym. Wyposazenie, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko$¢ pomieszczen zywnosciowych powinno:

* pozwalac¢ na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje, zapobieganie lub minimalizo-
wanie dostawania sie zanieczyszczen pochodzacych z powietrza oraz zapewnia¢ odpowiednig prze-
strzen roboczg, pozwalajaca na higieniczne przeprowadzanie wszelkich dziatan;

e chroni¢ przed gromadzeniem sie brudu, kontaktem z materiatami toksycznymi, strzasaniem czastek
brudu do zywnosci i tworzeniem sie kondensacji niepozadanej plesni na powierzchni;

e umozliwia¢ dobrg praktyke higieny, wiacznie z ochrona przed zanieczyszczeniem oraz dostepem
szkodnikow;

* w miare potrzeby zapewnia¢ warunki do utrzymania odpowiedniej temperatury podczas przetwa-
rzania i sktadowania produktéw, a takze umozliwi¢ monitorowanie i, w razie potrzeby, zapisywanie
temperatury.



Musi by¢ dostepna odpowiednia ilos¢ ubikacji sptukiwanych woda, podfaczonych do sprawnego
systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie moga faczy¢ sie bezposrednio z pomieszczeniami, w ktorych pra-
cuje sie z zywnoscig. Nalezy takze zapewni¢ odpowiednig liczbe umywalek, wiasciwie usytuowanych
i przeznaczonych do mycia rak. Umywalki do mycia rak powinny miec ciepta i zimna biezacg wode, srodki
do mycia rak i do higienicznego ich suszenia. W miare potrzeby nalezy stworzy¢ takie warunki, aby stano-
wiska do mycia zywnosci byty oddzielone od umywalek. Urzadzenia kanalizacyjne muszg by¢ zaprojekto-
wane i skonstruowane tak, aby unikac ryzyka zanieczyszczenia.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig i skuteczng naturalng lub mechaniczng wentylacje. Nalezy unikac
mechanicznego przeptywu powietrza z obszardéw zanieczyszczonych do obszaréw czystych. Systemy
wentylacyjne muszg by¢ tak skonstruowane, aby umozliwi¢ tatwy dostep do filtrow i innych czesci wy-
magajacych czyszczenia lub wymiany.

Pomieszczenia zywnosciowe muszg mie¢ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne oswietlenie.

W miare potrzeby, nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki do przebierania sie przez personel.

Srodki czyszczace i odkazajace nie mogg by¢ przechowywane w obszarach, gdzie pracuje sie z zyw-
noscia.

Szczeg6lne wymagania dla pomieszczen, w ktorych sie przygotowuje, poddaje obrébce
lub przetwarza srodki spozywcze

Podtogi muszg by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza byc¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miare
potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajgcych, zmywalnych
oraz nietoksycznych materiatow.

Sciany musza by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza by¢ fatwe do czyszczenia oraz tam, gdzie jest
to konieczne, do dezynfekgji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajacych, zmywal-
nych oraz nietoksycznych materiatéw oraz gtadkiej powierzchni az do wysokosci niezbednej do dziatania.

Sufity i osprzet napowietrzny muszg by¢ zaprojektowane i wykoriczone w sposéb uniemozliwiaja-
cych gromadzenie sie zanieczyszczen oraz redukujacy kondensacje, wzrost niepozadanych plesni oraz
opadanie czastek.

Okna i inne otwory musza by¢ skonstruowane w sposéb uniemozliwiajacy gromadzenie sie zanie-
czyszczen. Te, ktére moga by¢ otwierane na zewnatrz musza, tam gdzie jest to niezbedne, by¢ wyposazo-
ne w siatki, ktére moga by¢ fatwo zdejmowane do czyszczenia. W miejscach, gdzie otwarte okna moga
spowodowac zanieczyszczenie, okna muszg by¢ zamkniete i unieruchomione podczas produkgji.

Drzwi musza by¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to wykorzy-
stania gtadkich i niepochtaniajacych materiatow.

Powierzchnie do kontaktu z zywnoscia (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktérych
pracuje sie z zywnoscig musza by¢ w dobrym stanie i musza byc fatwe do czyszczenia oraz, w miare
potrzeby, do dezynfekgcji. Wymaga to stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nie-
toksycznych materiatéw.

W miare potrzeby muszg by¢ stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekgji
narzedzi roboczych oraz wyposazenia.

Kazdy zlewozmywak lub inne takie urzadzenie przeznaczone do mycia zywnosci musi mie¢ odpo-
wiednie doprowadzenie ciepfej i/lub zimnej wody pitnej.

Wymagania dotyczace ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczen

Pomieszczenia i automaty uliczne powinny by¢ tak usytuowane i skonstruowane, aby unikna¢ ryzyka
zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki.

13



W szczegolnosci nalezy zapewni¢ odpowiednie:

* urzadzenia, aby utrzymac wiasciwg higiene personelu;

* powierzchnie do kontaktu z zywnoscia, fatwe do czyszczenia, wykonane z gtadkich, zmywalnych,
odpornych na korozje i nietoksycznych materiatow;

e warunki do czyszczenia i dezynfekcji narzedzi do pracy i sprzetu;

¢ ilosci goracej i/lub zZimnej wody pitnej;

e warunki dla higienicznego sktadowania i usuwania odpaddw;

e warunki dla utrzymywania i monitorowania temperatury Zywnosci.

Transport

Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu srodkéw spozywczych musza by¢ utrzymywane
w czystosci i w dobrym stanie technicznym, aby chroni¢ srodki spozywcze przed zanieczyszczeniem.
Musza by¢ tak zaprojektowane i skonstruowane, by umozliwi¢ wiasciwe czyszczenie i/lub dezynfekcje.
Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie moga by¢ uzywane do transportowania innych produktow
niz srodki spozywcze. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sa wykorzystywane do przewozenia
roznych srodkow spozywczych jednoczesnie, musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.

W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia czegokolwiek innego
poza $rodkami spozywczymi lub do przewozenia réznych srodkéw spozywczych, konieczne jest skutecz-
ne czyszczenie miedzy przewozeniem fadunkdw, aby uniknac ryzyka zanieczyszczenia.

W miare potrzeby transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia srodkow spozyw-
czych musza by¢ przystosowane do utrzymania i kontrolowania wiasciwej temperatury.

Wymagania dla sprzetu

Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajace w kontakcie z zywnoscig musza byc:

* skutecznie czyszczone oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane;

* tak skonstruowane, z takich materiatéw i utrzymywane w tak dobrym stanie technicznym, aby zmi-
nimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

¢ instalowane w taki sposob, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu i otaczajacego obszaru.
W przypadku gdy niezbedne jest stosowanie smaréw, muszg one by¢ uzywane zgodnie z dobra

praktyka.

Odpady zywnosciowe

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci musza by¢ jak najszybciej usuwa-
ne z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnos¢. Musza by¢ skladowane w odpowiednio skonstruowanych
pojemnikach, utrzymywane w dobrym stanie i tatwych do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekgji.

Smietniki muszg by¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki sposéb, aby mozna byto utrzymywac je
w czystosci oraz, w miare potrzeby, chroni¢ przed dostepem zwierzat i szkodnikow.

Wszystkie odpady muszg zosta¢ usuniete w sposob higieniczny oraz przyjazny dla srodowiska, nie
moga stanowi¢ bezposredniego lub posredniego Zrédta zanieczyszczenia.

Zaopatrzenie w wode

Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitna. W przypadku gdy uzywana jest woda
niezdatna do picia, na przyktad do celdw przeciwpozarowych, pozyskiwania pary, chtodzenia, musi by¢
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ona prowadzona w oddzielnych systemach, tatwo rozpoznawalnych i niemajacych pofaczen z systemami
wody pitnej.

Léd pozostajacy w kontakcie z zywnoscig musi by¢ wytworzony z wody pitnej. Musi on by¢ wytwa-
rzany, uzywany i sktadowany w warunkach, ktére zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

Para uzywana bezposrednio w stycznosci z zywnoscig nie moze zawiera¢ jakichkolwiek substancji
stwarzajacych ryzyko dla zdrowia lub mogacych zanieczysci¢ zywnos¢.

W przypadku gdy stosuje sie obrébke cieplng w odniesieniu do srodkéw spozywczych w herme-
tycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewni¢, aby woda uzywana do chtodzenia pojemnikéw po
obrébce cieplnej nie byta dla nich Zrédtem zanieczyszczenia.

Przepisy odnoszace sie do sSrodkéw spozywczych

Surowce nie moga by¢ zanieczyszczone pasozytami, patogennymi mikroorganizmami, nie moga by¢
toksyczne, zepsute lub niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, ze nawet po normalnym sortowa-
niu i/lub przygotowaniu produkt koncowy nie bedzie sie nadawac do spozycia.

Surowce i sktadniki powinny by¢ magazynowane w odpowiednich warunkach, aby zapobiega¢ ich
zepsuciu i chroni¢ je przed zanieczyszczeniem.

Nalezy zapewnic kontrole obecnosci szkodnikow w zakfadzie. Surowce, sktadniki, pétprodukty i wyro-
by gotowe fatwo psujace sie musza by¢ przechowywane w odpowiednich temperaturach., Przedsiebior-
stwa sektora spozywczego musza posiadac wiasciwe pomieszczenia, odpowiednio duze, aby oddzielnie
przechowywac surowce, produkty gotowe oraz chtodnie.

Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje powinny by¢ odpowiednio oznaczone i magazynowane
w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.

Przepisy odnoszace sie do opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych
srodkéw spozywczych

Materiat uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych nie moze by¢ zréd-
tem zanieczyszczenia. Materiaty do produkcji opakowar jednostkowych muszg by¢ sktadowane w taki
sposob, aby uniknac zanieczyszczenia. Czynnosci zwigzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowa-
niami zbiorczymi musza by¢ prowadzone w taki sposéb, aby zapobiec zanieczyszczeniu produktow.

Obrobka cieplna

W odniesieniu do zywnosci wprowadzanej do obrotu w hermetycznie zamknietych pojemnikach
przedsiebiorstwa sektora spozywczego powinny regularie sprawdzac¢ gtéwne parametry procesu
(w szczegdlnosci temperature, cisnienie, szczelno$¢ zamkniec¢ oraz mikrobiologie produktu), z wykorzy-
staniem urzadzery automatycznych. Prowadzony proces powinien spetnia¢ miedzynarodowo uznane
normy (na przykfad pasteryzacja, ultrawysoka temperatura lub sterylizacja).

2.2. Higiena i stan zdrowia pracownikéw (mgr Urszula Pelzner)

Higiena osobista

Zgodnie z Rozporzadzeniem 852/2004 r. kazda osoba pracujqca w stycznosci z zywnosciq powinna
utrzymywac wysoki stopieri czystosci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie to stosowne, ochronne okry-
cie wierzchnie.
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Znacznie szerzej higiena osobista pracownikdw omowiona zostata w zaleceniach dotyczacych higie-
ny wg Kodeksu Zywnosciowego czy w licznych poradnikach dobrych praktyk higienicznych.

W zaleceniach tych szczegdlnie zwraca sie uwage na higieniczne zachowanie pracownika podczas
obchodzenia sie z zywnoscia oraz czeste i doktadne mycie rak.

Pracownicy powinni myc¢ rece w szczegdlnosci, gdy:

*  rozpoczynaja prace przy produkcji zywnosdi,
* niezwlocznie po wyjsciu z toalety,
*  po czynnosciach z surowymi produktami lub zanieczyszczonymi materiatami.

Pracownicy podczas wykonywania czynnosci produkcyjnych nie moga:

e pali
e 7ud jes¢
¢ kasta¢ nad nieostonietymi produktami.

Pracownicy nie powinni nosi¢ bizuterii, zegarkdéw ani drobnych przedmiotéw, gdy przebywaja
w strefach produkcyjnych.

Takze osoby wizytujace zaktad przed wejsciem do stref produkcyjnych powinny wiozy¢ odziez
ochronng i stosowac sie do wszystkich ww. zasad higieny.

Higiena osobista i stan zdrowia pracownika ma zasadnicze znaczenie w zapobieganiu wystapienia
zakazen oraz zatru¢ pokarmowych. Kazdy zaktad produkcji czy obrotu zywnoscig jest obowigzany do
opracowania lub dostosowania do wiasnych potrzeb odpowiednich instrukgcji higienicznych, w tym hi-
gieny personelu oraz mycia/dezynfekdji rak. Instrukcje takie powinny by¢ tatwo dostepne, najlepiej jesli
zostang umieszczone przy umywalkach w strefie produkcyjnej oraz w toaletach.

Stan zdrowia

Zgodnie z Rozporzadzeniem 852/2004 r. Zadna osoba cierpigca na chorobe lub bedqca jej nosicielkg,
ktéra moze by¢ przenoszona poprzez zywnosc bqdz tez stwierdza sie u niej np. zainfekowane rany, zakaze-
nia skory, owrzodzenia lub biegunke nie moze uzyska¢ pozwolenia na prace z zywnoscig ani na wejscie do
obszaru, w ktérym pracuje sie z Zywnosciq w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje jakiekolwiek prawdo-
podobieristwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia. Kazda osoba tak dotknieta i zatrudniona
w przedsiebiorstwie sektora spozywczego i ktéra prawdopodobnie bedzie miata kontakt z zywnoscig musi
niezwtocznie zgtosi¢ chorobe lub symptomy, a jeZeli to moZliwe, réwniez ich powody, przedsiebiorstwu sektora
spozywczego.

W dwietle ustawy z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia osoba pracujaca
W stycznosci z zywnoscig powinna uzyskac okreslone przepisami o chorobach zakaznych i zakazeniach
orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazarn do wykonywania
prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

Ustawa z 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaZnych u ludzi
podkresla, iz osoby wykonujace takie prace podlegaja obowigzkowym badaniom sanitarno-epidemio-
logicznym, w sktad ktorych wchodzg badania lekarskie, badania laboratoryjne oraz dodatkowe bada-
nia i konsultacje specjalistyczne. Osoby, u ktérych orzeczono czasowe lub trwate przeciwwskazanie do
wykonywania prac nie moga ich wykonywac. Pracodawca obowigzany jest, z zachowaniem poufnosci,
niezwiocznie odsung¢ pracownika od wykonywania prac.

Szkolenie

Zgodnie z Rozporzadzeniem 852/2004 r. przedsiebiorstwa sektora spozywczego zapewniajq, Ze personel
pracujqcy z zywnosciq jest nadzorowany i/lub szkolony w sprawach higieny zywnosci odpowiednio do jego
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charakteru pracy oraz osoby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedury opartej na zasadach
systemu HACCP przeszty odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP.

W $wietle ustawy z 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia spetnienie ww. wy-
magan jest potwierdzane dokumentacjg o przeprowadzonych szkoleniach lub udzielonym instruktazu
osobom, wykonujacym prace przy produkgji lub w obrocie zywnoscia oraz osobom odpowiedzialnym
za wdrozenie i stosowanie zasad HACCP w zakfadzie. Dokumentacja ta jest przechowywana w aktach
osobowych, podobnie jak orzeczenia lekarskie i udostepniana na zagdanie organéw urzedowej kontroli.

2.3. Szczegdlne wymogi dla produktéw pochodzenia zwierzecego
(doc. Tadeusz Kubiriski)

Produkcja zywnosci jest regulowana $cisle prawem zywnosciowym zaréwno unijnym, jak i krajowym.
Prawo zywnosciowe wedtug rozporzadzenia 178/2002 oznacza przepisy ustawowe, wykonawcze i ad-
ministracyjne, regulujace sprawy zywnosci w ogolnosci, a ich bezpieczenstwo w szczegdlnosci zaréwno
na poziomie Wspdlnoty, jak i na poziomie krajowym; definicja ta obejmuje wszystkie etapy produkgji,
przetwarzania i dystrybucji zywnosci oraz paszy produkowanej dla zwierzat hodowlanych lub uzywanej
do zywienia zwierzat hodowlanych.

Co oznacza termin bezpieczeristwo zywnosci? Wedtug ustawy o bezpieczeristwie zywnosci i zywie-
nia z 2006 r. jest to 0gdt warunkdw, ktére musza by¢ spetniane, dotyczacych w szczegdlnosci:

*  stosowania substancji dodatkowych i aromatéw;

* poziomodw substancji zanieczyszczajacych;

* pozostatosci pestycydow;

e warunkoéw napromieniania Zywnosci;

* cech organoleptycznych

* oraz dziatan, ktére musza by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkgji lub obrotem zywnos-
cig w celu zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka.

Na wszystkich etapach produkgji, przetwarzania i dystrybucji wystepujg wzajemne powigzania mie-
dzy przedsiebiorstwami przemystu spozywczego, tacznie z przemystem paszowym, a takze powiazania
miedzy zdrowiem i dobrostanem zwierzat a zdrowiem publicznym. Niezbedne jest wiec zapewnienie
odpowiedniego przeptywu informacji miedzy réznymi podmiotami tworzacymitaricuch pokarmowy, od
produkcji podstawowej do sprzedazy detalicznej wigcznie.

Przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego

Szczegodlne zagrozenia dla zdrowia ludzi stanowia zanieczyszczenia mikrobiologiczne i chemiczne
srodkdw spozywcezych pochodzenia zwierzecego. Dlatego tez konieczne byto ustanowienie odrebnych
przepisdw dotyczacych higieny wytwarzania tych produktow. Przepisy te zostaty zawarte w szeregu ak-
téw prawnych, a najwazniejszym z nich jest rozporzadzenie (WE) nr 853 Parlamentu Europejskiego i Rady
z 29 kwietnia 2004 r, ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego.

Celem rozporzadzenia jest zapewnienie wysokiego poziomu ochrony konsumenta w odniesieniu
do bezpieczenstwa zywnosci poprzez objecie wszystkich zaktaddw (w rozporzadzeniu uzywa sie ter-
minu ,Przedsiebiorstwa sektora spozywczego’, wytwarzajgcych produkty pochodzenia zwierzecego we
Wspdlnocie tymi samymi przepisami oraz zapewnienie wiasciwego funkcjonowania rynku wewnetrz-
nego produktow pochodzenia zwierzecego, co umozliwi osiggniecie celéw wspdlnej polityki rolnej.
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Rozporzadzenie to pozwala na wprowadzenie dodatkowych gwarancji dla bezpieczenstwa zywnosci
przez kazdy kraj Wspolnoty. Przepisy rozporzadzenia 853 stanowig uzupetnienie przepiséw zawartych
w rozporzadzeniu 852/2004. Znajdujemy tam réwniez wykaz, do jakiego rodzaju dziatalnosci nie ma ono
zastosowan.

Zakfady sa zobowigzane do stosowania wymogow zafgcznika Il i lll rozporzadzenia i tylko wtedy
moga wprowadzac do obrotu produkty pochodzenia zwierzecego wytworzone we Wspdlnocie. Ponad-
to musza spetnia¢ wymogi rozporzadzenia 852/2004 oraz wiasciwe wymogi prawa zywno$ciowego mu-
sza by¢ zatwierdzone lub zarejestrowane.

Zatgcznik Il w sekgji | omawia przepisy zwigzane ze znakami identyfikacyjnymi, w sekcji Il omawiane
s natomiast cele procedur opartych na HACCP.

Bardzo wazne znaczenie ma sekgja lll, dotyczy bowiem informacji o taricuchu pokarmowym. W opar-
ciu o dane zawarte w tej sekcji w Polsce obowiagzuje przy dostarczaniu zwierzat do rzezni dokument
o nazwie ,Informacje dotyczace tarncucha zywnosciowego zwierzat kierowanych do uboju’, ktéry ma za-
sadnicze znaczenie dla jakosci zdrowotnej zywnosci i jej bezpieczeristwa.

Zatacznik Il zawiera wymogi szczegdine dla réznego rodzaju produktéw i podzielony jest na 14 sekcji.
W sekcjach tych, podzielonych na rozdziaty, omawiane sg wymogi na wszystkich etapach produkcji pro-
duktow pochodzenia zwierzecego, w tym réwniez dla zywych matzy — sekcja 7, produktéw rybotéwstwa
- sekcja 8, mleka surowego i produktéw mleczarskich — sekcja 9, jaj i produktéw jajczarskich — sekcja 10.
Szczegdtowe omowienie tresci zatacznika Il z uwagi na jego obszernos¢ jest niemozliwe w tym opraco-
waniu.

Zagrozenia bezpieczeristwa zywnosci pojawiaja sie juz we wczesnych stadiach jej produkgji, czyli na
poziomie produkcji podstawowej i mogg miec charakter:

* zagrozen biologicznych, w tym zwtaszcza mikrobiologicznych;
* zagrozen i zanieczyszczen chemicznych;
e zagrozen fizycznych.

Produkcja podstawowa wg definicji podanej w rozporzadzeniu 178/2002 oznacza produkcje, uprawe
lub hodowle produktow podstawowych, w tym zbiory, dojenie i hodowle zwierzat gospodarskich przed
ubojem. Oznacza takze towiectwo i rybotdwstwo oraz zbieranie runa lesnego.

Istnieje faricuch wspotzaleznosci pomiedzy glebg, rosling, zwierzeciem i cztowiekiem. Cztowiek, be-
dac konsumentem zywnosci pochodzenia roélinnego i zwierzecego, znajduje sie na koncu taricucha
Zywnosciowego i przyjmuje wraz z nig znajdujace sie tam zanieczyszczenia. Powyzsza wspdtzaleznosé
wymaga wiec, aby nadzoér nad bezpieczenstwem zywnosci, jak tez pasz rozpoczynat sie od gleby, jej
uprawy i nawozenia.

Gleba, zwiaszcza niewtasciwie nawozona nawozami organicznymi lub mineralno-organicznymi,
wyprodukowanymi z udziatem surowcéw pochodzenia zwierzecego moze byc zanieczyszczona pato-
gennymi bakteriami, metalami szkodliwymi dla zdrowia, antybiotykami i innymi. Podstawowym aktem
prawnym w tym zakresie jest rozporzadzenie (WE) 1774/2002, a przepisem krajowym uzupetiajagcym
jest rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (MRIRW) z 19 pazdziernika 2004 r. w sprawie wyko-
nania niektérych przepiséw ustawy o nawozach i nawozeniu.

Ochrona zdrowia zwierzat i zwalczanie choréb zakaznych

Nadzoér nad bezpieczenstwem zywnosci rozpoczyna sie juz w miejscu produkcji podstawowej i jest
jednym z najwazniejszych ogniw w zapewnieniu jej bezpieczerstwa. Chow i hodowla zwierzat gospo-
darskich, zgodnie z ustawa o ochronie zdrowia zwierzat i zwalczaniu choréb zakaznych z 2004 r. s nad-
zorowane przez Inspekcje Weterynaryjna.
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W artykule 4 ustawy podane s3 wymagania weterynaryjne dla podejmowania i prowadzenia dziatal-
nosci nadzorowanej, do ktérej nalezy réwniez jak wyzej wspomniano utrzymywanie zwierzat gospodar-
skich, w celu umieszczania na rynku tych zwierzat lub produktéw pochodzacych z tych zwierzat lub od
tych zwierzat (np. mieso, mleko, jaja). Podmiot prowadzacy dziatalno$¢ nadzorowang jest obowigzany
spetnia¢ wymagania weterynaryjne okreslone dla danego rodzaju i zakresu, zabezpieczajace przed za-
grozeniem epizootycznym, epidemicznym lub zapewniajace wiasciwg jakos¢ produktow.

Podjecie dziatalnosci nadzorowanej wymaga zgtoszenia do powiatowego lekarza weterynarii (PLW)
co najmniej na 30 dni przed jej rozpoczeciem, ale nie wymaga jego decyzji. Jesli przy dziatalnosci nad-
zorowanej sg naruszone wymagania weterynaryjne okreslone dla tej dziatalnosci (w naszym przypadku
chodzi o utrzymywanie zwierzat gospodarskich, w celu umieszczenia na rynku tych zwierzat lub produk-
téw pochodzacych z tych zwierzat lub od tych zwierzat) w zaleznosci od zagrozenia zdrowia publiczne-
go lub zdrowia zwierzat, PLW wydaje decyzje, ktora:

— nakazuje usuniecie uchybien w okreslonym terminie lub

— nakazuje wstrzymanie dziatalnosci do czasu usuniecia uchybien, lub

— zakazuje umieszczania na rynku lub handlu okreslonymi zwierzetami, bedacymi przedmiotem dzia-
talnosci albo zakazuje produkcji, umieszczania na rynku lub handlu okreslonymi produktami, wytwa-
rzanymi przy prowadzeniu tej dziatalnosci.

PLW prowadzi rejestr podmiotéw prowadzacych dziatalno$¢ nadzorowana.

Produkty pochodzenia zwierzecego

Ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego z 2005 r. w art. 1 ust. 1 okresla:

1) wiasciwosc organdw w zakresie higieny i kontroli produktéw pochodzenia zwierzecego okreslonych
w przepisach:

a) Rozporzadzenia (WE) nr853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady (PEIR) z 29 kwietnia 2004 r. usta-
nawiajacego szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego,

b) Rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 PEIR z 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego szczegdlne prze-
pisy dotyczace urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz w przepisach UE wydanych w trybie tego rozporza-
dzenia,

2) wymagania, jakie powinny spetnia¢ produkty pochodzenia zwierzecego wprowadzane na rynek,

3) wymagania, jakie powinny by¢ spetnione przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego
i przez te produkty w zakresie nieuregulowanym w przepisach rozporzadzenia nr 853/2004 oraz
w przepisach UE wydanych w trybie tego rozporzadzenia,

4) sposdb przeprowadzania urzedowych kontroli w zakresie nieuregulowanym w przepisach rozporza-
dzenia nr 854/2004 oraz w przepisach UE wydanych w trybie tego rozporzadzenia — z uwzglednie-
niem zasad, obowigzkéw i wymagan okreslonych w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002.

Szczegodlne znaczenie ma art. 9 ust. 1 ustawy, ktérego brzmienie jest nastepujgce: ,Produkty pocho-
dzenia zwierzecego moga by¢ wprowadzane na rynek, jezeli zostaty pozyskane od zwierzat lub ze zwie-
rzat, ktére spetniajg wymagania weterynaryjne okreslone w przepisach o ochronie zdrowia zwierzat oraz
zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat”.

W art. 11 ustawy jest zapis, ze przy produkgji produktéw pochodzenia zwierzecego w zakresie nieure-
gulowanym w przepisach rozporzadzenia nr 852/2004 i rozporzadzenia nr 853/2004 oraz w przepisach
UE wydanych w trybie tych rozporzadzeri powinny by¢ spetnione wymagania zdrowotne, higieniczne,
sanitarne, organizacyjne, lokalizacyjne, techniczne i technologiczne obejmujace w szczegdlnosci m.in.:
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* wymagania dotyczace zdrowia zwierzat, z ktérych lub od ktérych pozyskuje sie te produkty;

* wymagania, jakie powinny spetnia¢ te produkty;

* wymagania, jakie powinny spetnia¢ miejsca pochodzenia lub przebywania zwierzat;

*  sposob prowadzenia dokumentagji, w tym sposdb dokumentowania pochodzenia zwierzat, z kto-
rych lub od ktérych pozyskuje sie te produkty oraz zakres i sposdb prowadzenia rejestru zwierzat,

a takze sposdb dokumentowania tych produktdw, w tym zakres i sposéb prowadzenia rejestru tych

produktow;

* wymagania, jakie powinny by¢ spetnione na poszczegdlnych etapach produkgji;

* wymagania, jakim powinny odpowiadac¢ $wiadectwa zdrowia, handlowe dokumenty identyfikacyjne
lub inne dokumenty dofaczone do tych produktéw;

* wymagania, jakie powinny spetnia¢ srodki transportu.

Bezwzglednie trzeba chroni¢ surowce do produkgji srodkdw spozywczych pochodzenia zwierzece-
go przed zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi i chemicznymi podczas transportu, sktadowania, prze-
twarzania w miejscu produkgji. Szczegdlne znaczenie ma kontrola zagrozen w produkcji podstawowej,
ktéra obejmuje zgodnie z rozporzadzeniem 852/2004 zatacznik |, m.in. :

* Zzanieczyszczenia z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawozéw (w tym szczegdlnie organicznych lub
organiczno-mineralnych i tzw. polepszaczy gleby), weterynaryjnych produktéw leczniczych;

* zdrowie zwierzat i ich dobrostan oraz programy nadzoru i kontroli nad odzwierzecymi czynnikami
chorobotwoérczymi (np. bakterie salmonelli);

e jako$c¢ wody uzywanej do pojenia zwierzat;

*  stan sanitarny pomieszczen dla zwierzat oraz innych obiektéw stuzacych do przechowywania pasz

¢ analize wynikéw badan laboratoryjnych prébek pobranych od zwierzat, ktére sg istotne dla zdrowia
ludzi (np. badania w kierunku brucelozy), badania zakazer\ pateczkami salmonelli, szczegdlnie stad
drobiu;

* wiasciwe stosowanie weterynaryjnych produktéw leczniczych, zwitaszcza przestrzeganie okreséw
karencji oraz dodatkéw paszowych.

Ubojnia zobowigzana wiec jest do gromadzenia, sprawdzania i opracowywania informacji dotycza-
cych fancucha zywnosciowego. W tym celu zostat opracowany specjalny formularz (w oparciu o zatacznik
Il sekcja 3 rozporzadzenia 853/2004):,Informacje dotyczace taricucha zywnosciowego zwierzat kierowa-
nych do uboju”. W informacji tej (wzdr zatagcznika znajduje sie na s. 92), ktdra jest swego rodzaju deklaracja
sktadang przez wiasciciela zwierzat, za ktéra bierze on petng odpowiedzialnos¢ znajduje sie wiele pytan,
ktére maja fundamentalne znaczenie dla bezpieczenstwa zywnosci.

Wiasciciel przedsiebiorstwa po dokonaniu analizy tego dokumentu podejmuje decyzje o przyjeciu
zwierzat do ubojni i zobowigzany jest udostepni¢ ,Informacje” urzedowemu lekarzowi weterynarii nie
pdzniej niz 24 godziny przed przybyciem zwierzecia lub partii zwierzat. Jesli do ubojni trafig zwierzeta
bez powyzszych informacji, podmiot zobowiazany jest do powiadomienia o tym fakcie urzedowego le-
karza weterynarii, a zwierze(ta) nie moga by¢ poddane ubojowi bez jego zgody.

Ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego w art. 16 ust. 1 podaje, ze ,niedopuszczalne jest
podawanie zwierzetom, z ktérych lub od ktérych pozyskuje sie produkty pochodzenia zwierzecego
substancji niedozwolonych oraz pozyskiwanie takich produktéw od zwierzat lub ze zwierzat, w ktérych
tkankach lub narzadach stwierdzono obecnos¢ tych substancji” W tym samym artykule w ust. 3 zapisano,
ze dla zapewnienia bezpieczenstwa produktow pochodzenia zwierzecego prowadzi sie monitorowanie
substancji niedozwolonych, pozostatosci chemicznych, biologicznych, produktéw leczniczych i skazer
promieniotworczych u zwierzat, w ich wydzielinach i wydalinach, tkankach lub narzadach zwierzat, pro-
duktach pochodzenia zwierzecego, w wodzie przeznaczonej do pojenia zwierzat oraz srodkach zywienia
zwierzat”.
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Ustawa o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat okreslita wymagania
weterynaryjne dla podejmowania i prowadzenia réznego rodzaju dziatalnosci, w tym m.in. w zakresie:

* utrzymywania zwierzat gospodarskich, w celu umieszczania na rynku tych zwierzat lub produktéw
pochodzacych z tych lub od tych zwierzat;

e zasad zwalczania chordb zakaZnych zwierzat, w tym choréb odzwierzecych;

* stosowania substancji o dziataniu hormonalnym, tyreostatycznym i beta-agonistycznym;

* monitorowania choréb odzwierzecych i odzwierzecych czynnikdw chorobotwdrczych oraz zwiaza-
nej z nimi odpornosci na srodki przeciwdrobnoustrojowe u zwierzat, w produktach pochodzenia
zwierzecego i srodkach zywienia zwierzat.

Przestrzeganiu tych zapiséw i zabezpieczeniu zdrowia konsumentdw stuzy monitoring pozostatosci
chemicznych w tkankach zwierzat i zywnosci zwierzecego pochodzenia, ktéry jest obecnie integralng
czescia procesdéw wytwarzania, poczynajac od gospodarstwa poprzez rzeznie, przetworstwo i kontrole
gotowego produktu oraz monitoring mikrobiologiczny.

Rozporzadzenie MRIRW z 28 lipca 2006 r. w sprawie sposobu postepowania z substancjami niedo-
zwolonymi, pozostatosciami chemicznymi, biologicznymi, produktami leczniczymi i skazeniami pro-
mieniotwdrczymi u zwierzat i w produktach pochodzenia zwierzecego, wdrozyto do polskiego prawa
dyrektywe 96/23 oraz inne przepisy unijne powiazane z ta dyrektywa (96/22, 97/747, 98/179, 2377/90,
2002/657).

W oparciu o powyzsze rozporzadzenie przygotowywany i realizowany jest Krajowy Program Badan
Kontrolnych Pozostatosci, ktéry:

* pozwala na eliminowanie wielu zagrozen juz na poziomie produkgcji podstawowe;j,

e zwieksza bezpieczerstwo zywnosci,

* umozliwia skuteczna ochrone zdrowia publicznego.

Realizacja programu jest tez jednym z podstawowych warunkéw prowadzenia handlu zgodnie
z ustawg o kontroli weterynaryjnej w handlu (art. 2 punkt 5) oraz swobodnego obrotu pomiedzy pani-
stwami cztonkowskimi w rozumieniu art. 23 ust. 2 traktatu ustanawiajgcego Wspolnote Europejska.

Omawiane wyzej rozporzadzenie okresla m.in.
¢ wykaz substancji niedozwolonych objetych monitorowaniem;

e zakres badan przeprowadzanych w ramach monitorowania,

* rodzaj, wielkos¢ i sposdb pobierania probek;

*  sposoéb postepowania w przypadku: stwierdzenia obecnosci substancji niedozwolonych, przekro-
czenia dopuszczalnego poziomu pozostatosci chemicznych, biologicznych, produktéw leczniczych
i skazen promieniotworczych u zwierzat, w ich wydzielinach i wydalinach, w tkankach lub narzadach
zwierzat, w produktach pochodzenia zwierzecego, w wodzie przeznaczonej do pojenia zwierzat oraz
srodkach zywienia zwierzat;

*  sposoéb dokumentowania wykonywanych czynnosci;

*  5posob postepowania w zaktadach lub gospodarstwach w zwigzku z monitorowaniem substancji
niedozwolonych.

Substancje objete monitorowaniem dzielg sie na dwie grupy:

Grupa A - substancje wykazujace dziatanie anaboliczne oraz substancje, ktérych stosowanie u zwie-
rzat jest niedozwolone (np.: stilbeny, pochodne stilbendw, substancje tyreostatyczne, sterydy).

Grupa B - produkty lecznicze, w tym substancje niedozwolone, ktére moga by¢ uzyte do celow
weterynaryjnych, zanieczyszczenia chemiczne oraz inne zanieczyszczenia (np.: otdw, kadm, rte¢, arsen,
pozostatosci pestycydow chloro- i fosforoorganicznych, barwniki iinne).



Badaniami na obecno$¢ wszystkich grup substancji obejmuje sie nie mniej niz 0,4% wszystkich zwie-
rzat poddanych ubojowi w poprzednim roku kalendarzowym i dokonuje sie odpowiedniego podziatu na
poszczegodlne gatunki zwierzat (bydto, $winie, owce i kozy, koniowate, dréb) i na liczbe prébek pobranych
w rzezni oraz od zwierzat w gospodarstwie. Badaniami obejmuje sie tez: ryby, mleko surowe, jaja, mieso
krélikow, zwierzeta dzikie, miéd. Rozporzadzenie omawia sposéb postepowania w przypadku stwier-
dzenia obecnosci substancji niedozwolonych zaréwno w przypadku gospodarstwa, jak i w przypadku
zakfadu. Sposob realizacji krajowego programu badan kontrolnych reguluje Instrukcja Gtownego Lekarza
Weterynarii Nr GIWIlab-520-10/09 z 10 marca 2009 r.

Rozporzadzenie Komisji (WE) 1883/2006

Rozporzadzenie nr 1883/2006 z 19 grudnia 2006 r. ustanowito metody pobierania prébek i meto-
dy analizy do celéw urzedowej kontroli dioksyn i dioksynopodobnych polichlorowanych bifenyli (PCB)
w srodkach spozywczych. Zwiazki te stanowig groZne zanieczyszczenia pasz i zywnosci, a gtéwnym
Zrédtem narazenia ludzi na dioksyny jest zywnos$¢ pochodzenia zwierzecego (ponad 90%). Koncentracja
dioksyn w taricuchu zywieniowym jest efektem ich powszechnej obecnosci w srodowisku, ustalone s
najwyzsze dopuszczalne limity w paszy i zywnosci.

Rozporzadzenie PE i Rady (WE) nr 999/2001

Rozporzadzenie PE i Rady (WE) nr 999/2001 z 22 maja 2001 r. ustanowito zasady dotyczace zapobie-
gania, kontroli i zwalczania niektérych przenosnych gabczastych encefalopatii (TSE), ktorych czynnikiem
etiologicznym sg priony. Niektére z tych chordb wystepuja osobno u ludzi i zwierzat. Gagbczastg encefalo-
patie u bydta (BSE) po raz pierwszy rozpoznano w 1986 r, a w nastepnych latach stwierdzono, ze wyste-
puje ona tez u innych gatunkow zwierzat. W 1996 r. opisano nowga postac¢ choroby Creutzfeldta-Jacoba
(CJD) u ludzi, co wigzano ze spozywaniem wotowiny pozyskanej z bydta zakazonego prionami. Niektére
tkanki zwierzat przezuwajacych stanowia szczegdlnie niebezpieczny materiat z punktu widzenia epide-
miologicznego. W zaleznosci od tego, do ktérej z 5 kategorii dany kraj jest zaliczony, okreslone tkanki
uznaje sie za niebezpieczne. Polska jest zakwalifikowana do kategorii 3 i za niebezpieczny materiat uznaje
sie: czaszke wraz z oczyma, migdatki, rdzen kregowy bydta w wieku powyzej 12 miesiecy, oraz jelita od
dwunastnicy do jelita prostego wiacznie u bydta w kazdym wieku. W Polsce poczawszy od 2 maja 2002 .
w kierunku BSE badane s3 wszystkie sztuki bydfa powyzej 2 lat poddawane ubojowi.

Rozporzadzenie Komisji Europejskiej (WE) nr 1441/2007

Rozporzadzenie Komisji Europejskiej (WE) nr 1441/2007 ustalito kryteria mikrobiologiczne dla $rod-
kow spozywczych. Zywno$¢ gotowa do spozycia nie moze zawierac bakterii chorobotwérczych dla czto-
wieka, jak salmonella spp, listeria monocytogenes i innych oraz toksyn. Zatacznik sktadajacy sie z trzech
rozdziatéw zawiera nastepujace dane: Rodzaj zywnosci; Mikroorganizmy/ich toksyny, metabolity; Plan
pobierania prébek; Limity; Referencyjna metoda badania; Etap stosowania kryterium.

Rozdziat | zawiera Kryteria bezpieczeristwa zywnosci’, natomiast rozdziat Il zawiera ,Kryteria higieny
procesu’, w ktérego podrozdziale ,Mieso i produkty miesne”dodana jest jeszcze jedna rubryka:,Dziatanie
w wypadku niezadowalajacych wynikow’, uwagi zawarte w tej rubryce sg szczegdlnie wazne dla produ-
centow.

Badaniu podlegaja tusze miesne: wotowe, baranie, kozie, konskie, wieprzowe, brojlerow i indykdw,
mieso mielone, mieso odkostnione mechanicznie, wyroby miesne.
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Nastepna grupa produktow badanych sg mleko i produkty mleczne, produkty jajeczne, produkty ry-
botéwstwa, warzywa, owoce i produkty pochodne. Dla kazdej grupy badanych produktéw jest zamiesz-
czona interpretacja wynikow badan. W rozdziale Il podano zasady pobierania i przygotowania probek
do badan.

Dyrektywa PE i Rady (WE) 99/2003

Waznym elementem zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci jest eliminacja drobnoustrojow pato-
gennych, a przede wszystkim pateczek salmonella z taricucha produkcyjnego zywnosci, poczawszy od
produkcji podstawowej. Dyrektywa PE i Rady (WE) 99/2003 w sprawie monitorowania choréb odzwierze-
cych i odzwierzecych czynnikéw chorobotwdrczych wymienia wsrdd patogendw groznych dla zdrowia
publicznego: salmonella spp., campylobacter spp., escherichia coli werocytotoksyczne (VTEC), L. mono-
cytogenes, cryptosporidium spp., E. granulosus, E. multilocularis, T. spiralis, bruceloza, gruzlica wywotana
przez M. bovis.

Najczesciej wystepujacg chorobg odzwierzeca w Polsce sg salmonellozy, a gtéwnym pierwotnym
rezerwuarem odzwierzecych pateczek salmonella jest dréb. Do zakazen u ludzi najczesciej dochodzi po-
przez spozywanie skazonej zywnosci, fj. miesa i przetwordw miesnych gtéwnie drobiowych, jaj i produk-
téw jajecznych. Rozporzadzenie Rady Ministrow z 12 maja 2009 r. w sprawie wprowadzenia Krajowego
programu zwalczania niektérych serotypéw salmonelli w stadach brojleréw gatunku kura (Gallus gallus)”
na 2009 r.oraz,Krajowego programu zwalczania niektérych serotypdw salmonelliw stadach niosek gatun-
ku kura (Gallus gallus)”na 2009 r. wprowadza wymieniony w tytule program na terytorium RP. Cel wspdl-
notowy zostat okreslony w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 646/2007 z 12 czerwca 2007 r. w odniesieniu
do wspdlnotowego celu ograniczenia czestosci wystepowania S. enteritidis i S. typhimurium u brojleréw
gatunku kura i do 31 grudnia 2011 . liczba zakazonych stad ma spas¢ do 1% lub ponizej. Rozporzadzenie
Komisji (WE) nr 1168/2006 z 31 lipca 2006 r. w sprawie ograniczenia czestosci wystepowania niektorych
serotypow salmonelli w stadach kur niosek gatunku Gallus gallus okreslito, ze docelowo odsetek stad
z dodatnim wynikiem badar zostanie zredukowany do 2% lub ponizej tej wartosci. W zataczniku numer
1 przedstawiono ponadto szczegdtowe zatozenia programu, w tym miedzy innymi dziatania wdrozone
w ramach programu, akty prawne stanowigce podstawe do powiadomienia o chorobie i inne.

Zgodnie z zatacznikiem nr 3 ustawy z 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalcza-
niu choréb zakaznych zwierzat okreslone salmonellozy drobiu, w tym wywotane przez S. enteritidis
i S. typhimurium sg zaliczanie do chordb zakaznych zwierzat podlegajgcych obowigzkowi rejestracji.

2.4. Regulacje prawne dotyczace wybranych sktadnikéw odzywczych
dodawanych do zywnosci (dr Katarzyna Stos)

Dodawanie sktadnikéw odzywczych do zywnosci dotyczy zaréwno produktéw spozywczych tzw.
powszechnego spozycia, jak réwniez suplementéw diety oraz srodkéw spozywczych specjalnego prze-
znaczenia zywieniowego. Prawo zywnosciowe, majac na wzgledzie ochrone zycia i zdrowia ludzkiego,
zaréwno na poziomie Wspdlnoty Europejskiej, jak i na poziomie krajowym, wprowadzito wiele wymagan
odnoszacych sie do ww. grup produktéw spozywczych.

Regulacje w tym zakresie zawierajg nastepujace przepisy:

* ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenistwie zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225),
* rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 9 pazdziernika 2007 r. w sprawie sktadu oraz oznakowania suple-

mentéw diety (Dz. U. nr 196 poz. 1425),
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* rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 17.10.2007 r. w sprawie srodkéw spozywczych specjalnego prze-
znaczenia zywieniowego (Dz. U.z 2007 r. Nr 209, poz. 1518),

* rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 19 grudnia 2002 r. w sprawie substancji wzbogacajacych dodawa-
nych do zywnosci i warunkédw ich stosowania (Dz. U. Nr 27, poz. 237),

* rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 20 czerwca 2007 r. w sprawie rejestru produktéw wprowadzanych
po raz pierwszy do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako $rodki spozywcze, wzoru
powiadomienia oraz metod obliczania kosztéw zwigzanych z wydaniem opinii o tych produktach
(Dz.U. Nr 120, poz. 830),

* rozporzadzenie (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006 r. w spra-
wie dodawania do zywnosci witamin i skfadnikdbw mineralnych oraz niektérych innych substangji
(Dz.Urz. UE L 404).

Wymienione przepisy prawne okreslajg szczegétowe wymagania dotyczace jakosci zdrowotnej,

w tym sktadu oraz znakowania omawianych srodkéw spozywczych, a takze ustanawiajg obowiazki przed-

siebiorcéw w zwigzku z wprowadzaniem tych produktéw do obrotu.

Produkty wzbogacane, suplementy diety oraz produkty specjalnego przeznaczenia zywieniowego
podlegaja réwniez innym przepisom dotyczacym zywnosci, zaréwno Wspdlnoty Europejskiej, jak i krajo-
wym, m.in. w zakresie substancji dodatkowych, zanieczyszczen.

Srodki spozywcze powszechnego spozycia wzbogacane

Producenci zywnosci moga dodawac do srodkéw spozywczych rézne sktadniki odzywcze, m.in.: wi-
taminy i skfadniki mineralne, aminokwasy, niezbedne nienasycone kwasy ttuszczowe, btonnik pokarmo-
wy. Wymagania dotyczace dodawania réznych skfadnikow do zywnosci okreslone sa w rozporzadzeniu
(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006 r. w sprawie dodawania do zyw-
nosci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz niektérych innych substancji. Zwiazki chemiczne wyko-
rzystywane jako zrodto dozwolonych do dodawania witamin i sktadnikéw mineralnych sg wymienione
w rozporzadzeniu. Stosowane sktadniki muszg by¢ bezpieczne i przyswajalne przez organizm cztowieka.

Nalezy réwniez wspomnie¢, iz w Polsce obowigzuje obligatoryjne wzbogacanie niektérych produk-
téw spozywczych. Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z 19 grudnia 2002 r. w sprawie sub-
stancji wzbogacajacych dodawanych do zywnosci i warunkdw ich stosowania — istnieje obowigzek
dodawania witamin A i D do ttuszczéw do smarowania (z wyjatkiem masta i ttuszczu mlecznego o za-
wartosci ttuszczu powyzej 62%) oraz jodu do soli kuchennej przeznaczonej do bezposredniego spozycia
w gospodarstwach domowych.

Suplementy diety

Suplementami diety zgodnie z ustawa o bezpieczerstwie zywnosci i zywienia nazywane sa srodki
spozywcze, ktérych celem jest uzupetnianie normalnej diety, bedace skoncentrowanym zrodtem wita-
min lub sktadnikéw mineralnych lub innych substancji, wykazujacych efekt odzywczy lub inny fizjolo-
giczny, pojedynczych lub ztozonych, wprowadzanych do obrotu w formie umozliwiajacej dawkowanie,
w postaci: kapsutek, tabletek, drazetek i innych podobnych postaciach, saszetek z proszkiem, amputek
z ptynem, butelek z kroplomierzem i innych podobnych postaciach ptynéw i proszkow przeznaczonych
do spozywania w matych, odmierzonych ilosciach jednostkowych, z wytaczeniem produktéw posiadaja-
cych wiasciwosci produktu leczniczego w rozumieniu przepiséw prawa farmaceutycznego.

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z 9 pazdziernika 2007 r. w sprawie sktadu oraz ozna-
kowania suplementéw diety, w procesie produkgji suplementéw diety mogg by¢ stosowane witaminy
i skladniki mineralne okreslone w zatacznikach. Zataczniki do tych aktdw prawnych wymieniaja 13 wita-
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min (witamina A, D, E, K, tiamina, ryboflawina, niacyna, kwas pantotenowy, B, foliany, B, , biotyna, wita-
mina C) i 15 sktadnikéw mineralnych (wapn, magnez, zelazo, miedz, jod, cynk, mangan, séd, potas, selen,
chrom, molibden, fluorki, chlorki, fosfor). Zostaty réwniez okreslone formy chemiczne tych sktadnikéw.

Obecnie w Unii Europejskiej trwajg prace nad nowelizacjg przepisow w kierunku rozszerzenia listy
witamin i skladnikdw mineralnych oraz ich form chemicznych dodawanych do suplementéw diety.

Na polskim rynku pojawia sie coraz wiecej suplementéw diety o réznym skfadzie i wiasciwosciach.
Najczesciej sa to produkty zawierajace witaminy i/lub sktadniki mineralne oraz produkty zawierajace
sktadniki roslinne. Sktadnikami wielu suplementéw diety sg substancje, takie jak np.: aminokwasy, nie-
zbedne nienasycone kwasy ttuszczowe (NNKT n-3, n-6), btonnik pokarmowy, probiotyki, prebiotyki,
sktadniki rodlinne. Unia Europejska przewiduje, iz przepisy dotyczace sktadnikéw innych niz witaminy
i sktadniki mineralne, wykazujace efekt odzywczy lub fizjologiczny, stosowanych w suplementach diety,
nalezy ustanowi¢ na pézniejszym etapie pod warunkiem, ze dostepne beda odpowiednie dane nauko-
we na ich temat.

Poziomy witamin i skladnikéw mineralnych w suplementach diety
i zywnosci wzbogacanej

Zawartos¢ witamin i skladnikdw mineralnych w produkcie wzbogacanym musi stanowic¢ co najmniej
15% zalecanego dziennego spozycia ustalonego do celéw znakowania. W sprawie ilo$ci maksymalnych,
jakie moga znajdowac sie w suplementach diety oraz w zywnosci wzbogacanej, aktualnie obowigzujace
przepisy, zarébwno w Polsce, jak i w Unii Europejskiej nie zawierajg ustaler szczegdtowych. Rozporzadze-
nie Ministra Zdrowia w sprawie skfadu oraz oznakowania suplementéw diety, dyrektywa 2002/46/WE
oraz rozporzadzenie (WE) nr 1925/2006 powotujg nizej wyszczegdlnione kryteria, ktére nalezy bra¢ pod
uwage ustalajac maksymalne poziomy witamin i skladnikow mineralnych:

1) gdrne bezpieczne poziomy witamin i sktadnikéw mineralnych ustalone na podstawie naukowej oce-
ny ryzyka, w oparciu o ogélnie akceptowane dane naukowe, uwzgledniajac zmienne stopnie wrazli-
wosci réznych grup konsumentow;

2) spozycie witamin i sktadnikdw mineralnych wynikajace zinnych Zrédet diety, z uwzglednieniem zyw-
nosci wzbogacanej;

3) zalecane spozycie witamin i skladnikéw mineralnych dla populacji.

W Unii Europejskiej trwaja prace nad ustaleniem maksymalnych pozioméw witamin i sktadnikow
mineralnych w zywnosci wzbogacanej oraz suplementach diety. W roku 2007 Komisja Europejska po
zebraniu uwag od poszczegdlnych Paristw Cztonkowskich, opracowata dokument pt.,Orientation paper
on the setting of maximum and minimum amounts for vitamins and minerals in foodstuffs"

Najwyzszy bezpieczny poziom spozycia witamin i sktadnikéw mineralnych (UL) ustalony na pod-
stawie naukowej oceny ryzyka jest jednym z kryteriow przy ustalaniu maksymalnych ilosci witamin
i sktadnikéw mineralnych w zywnosci (suplementach diety i zywnosci ogdélnego spozycia wzbogacanej).
Zgodnie z dokumentem pt.;,Orientation paper on the setting of maximum and minimum amounts for
vitamins and minerals in foodstuffs” najwyzszy tolerowany poziom spozycia dla wybranych sktadnikéw,
tj. kwas nikotynowy, amid kwasu nikotynowego, witamina B6, foliany (kwas foliowy), witamina A, D, E,
wapn, cynk, mied?, jod, selen, magnez, molibden, fluor, bor, zostat okreslony przez Naukowy Komitet
ds. Zywnosci (SCF) i pozniej przez Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci (EFSA). Dla pozostatych
sktadnikéw wartosci UL zostaty opracowane przez inne naukowe jednostki, np. the UK Expert Group on
Vitamins and Minerals (EVM) lub the US Institute of Medicine (IOM).

Nalezy podkresli¢, iz UL nie jest poziomem zalecanym (norma zywieniowa), do ktérej nalezy dazy¢
przy prawidtowym zywieniu. Dieta powinna pokrywa¢ zalecane dzienne spozycie w celu zachowania
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zdrowia. Zywnos¢ wzbogacana jest skierowana do catej populadji, a suplementy diety sg spozywane
przez cze$¢ populacji. Moga by¢ osoby spozywajace zaréwno produkty wzbogacane, jak i suplementy
diety.

EFSA pracuje nad tworzeniem bazy danych o spozyciu na podstawie wynikow badan z réznych kra-
joéw cztonkowskich. Niektore kraje aktualizuja swoje dane na temat spozycia. Ogdlnopolskie badania in-
dywidualnego spozycia zywnosci i stanu odzywienia w gospodarstwach domowych zrealizowane przez
Instytut Zywnosci i Zywienia w roku 2000 (Szponar L., Sekuta W., Rychlik E., Ottarzewski M., Figurska K.,
Prace 1ZZ 101, Warszawa, 2003) sg rowniez wykorzystywane w tych pracach.

Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego

Srodkami spozywczymi specjalnego przeznaczenia zywieniowego, zgodnie z ustawa o bezpieczen-
stwie Zywnosci i zywienia sg $rodki spozywcze, ktére ze wzgledu na specjalny skfad lub sposéb przygo-
towania wyraznie réznig sie od srodkow spozywczych powszechnie spozywanych i zgodnie z informacja
zamieszczong na opakowaniu sg wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem do zaspokajania szczegol-
nych potrzeb zywieniowych:

1) 0séb, ktérych procesy trawienia i metabolizmu sg zachwiane lub oséb, ktére ze wzgledu na specjalny
stan fizjologiczny moga odnies¢ szczegdine korzysci z kontrolowanego spozycia okreslonych sub-
stancji zawartych w zywnosci; srodki te mogg by¢ okreslane jako,dietetyczne”albo

2) zdrowych niemowlat i matych dzieci w wieku od roku do 3 lat.

Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego, ze wzgledu na swoje przeznaczenie,
obejmuja nastepujace grupy:

* preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, w tym mleko poczatkowe, oraz preparaty do dal-
szego zywienia niemowlat, w tym mleko nastepne;

e $rodki spozywcze uzupetniajace, obejmujace produkty zbozowe przetworzone i inne srodki spozyw-
cze dla niemowlat i matych dzieci;

e S$rodki spozywcze stosowane w dietach o ograniczonej zawartosci energii, w celu redukcji masy
Ciata,

e dietetyczne Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego,

* Srodki spozywcze zaspokajajace zapotrzebowanie organizmu przy intensywnym wysitku fizycznym,
zwlaszcza sportowcow,

e $rodki spozywcze dla 0sdb z zaburzeniami metabolizmu weglowodandw (cukrzyca),

¢ srodki spozywcze niskosodowe, w tym sole dietetyczne o niskiej zawartosci sodu lub bezsodowe,

e $rodki spozywcze bezglutenowe.

W rozporzadzeniu Ministra Zdrowia w sprawie srodkow spozywczych specjalnego przeznaczenia zy-
wieniowego okreslone zostaty szczegdtowe wymagania dotyczace sktadu niektérych grup produktéw,
w tym:

* preparatéw do poczatkowego zywienia niemowlat i preparatéw do dalszego zywienia niemowlat,

e srodkow spozywcezych uzupetniajacych obejmujacych produkty zbozowe przetworzone i inne srodki
spozywcze przeznaczone dla niemowlat i matych dzieci,

e $rodkéw spozywczych stosowanych w dietach o ograniczonej zawartosci energii w celu redukdji
masy ciata,

e dietetycznych srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia medycznego.

Nalezy podkresli¢, iz omawiany przepis prawny okresla rowniez substancje, ktére moga by¢ dodawa-
ne w szczegodlnych celach zywieniowych do srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywie-
niowego, w tym m.in.: witaminy, sktadniki mineralne, aminokwasy, nukleotydy, cholina, inozytol.
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Ponadto odnosnie do $rodkéw spozywczych bezglutenowych przeznaczonych dla oséb chorych na
celiakie szczegdtowe kwestie dotyczace sktadu i znakowania produktéw okresla rozporzadzenie Parla-
mentu Europejskiego i Rady (EC) 41/2009 z 20 stycznia 2009 r.

Podsumowujac nalezy podkresli¢, iz sktadniki odzywcze niezbedne dla prawidtowego rozwoju
i zachowania zdrowia powinny by¢ dostarczane cztowiekowi wraz z odpowiednia i zréznicowanga dieta,
w ilo$ciach spetniajacych normy ustalone na podstawie ogdlnie przyjetych danych naukowych. Zyw-
no$¢ wzbogacana, suplementy diety oraz $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego
w wielu przypadkach moga przyczyni¢ sie do lepszej realizacji zalecen zywieniowych. W przypadku
sktadnikéw odzywczych wazne sg réwniez aspekty bezpieczeristwa stosowania. Nawet nadmierne spo-
zycie witamin i sktadnikéw mineralnych moze wywotywa¢ skutki niekorzystne dla zdrowia. Maksymalne
bezpieczne poziomy ich zawartosci w suplementach diety i zywnosci wzbogacanej muszg zagwaranto-
wac, ze normalne stosowanie tych produktéw, zgodnie ze wskazaniami producenta, bedzie bezpieczne
dla konsumenta.






Rozdziat 3

Wymagane decyzje administracyjne

3.1. Decyzja potwierdzajaca spelnienie wymagan
oraz decyzja dopuszczajaca do dziatalnosci w zakresie produktéow
pochodzenia zwierzecego (doc. Tadeusz Kubiriski)

Zatwierdzanie i rejestracja zakladow

Powiatowy Lekarz Weterynarii (PLW) w zakresie okreslonym w ustawie o produktach pochodzenia
zwierzecego i nieuregulowanym w przepisach rozporzadzen nr 852/2004, 853/2004, 854/2004, 882/2004
oraz w przepisach wydanych w trybie tych rozporzadzen wykonuje czynnosci zwigzane ze sprawowa-
niem nadzoru nad bezpieczenstwem produktéw pochodzenia zwierzecego, w tym nad spetnianiem
wymagan okreslonych przez wiasciwe organy panstw trzecich dla zaktadéw uprawnionych do wysyiki
produktéw pochodzenia zwierzecego z tych zaktadéw do tych panstw, chyba Zze prawodawstwo we-
terynaryjne stanowi inaczej (art. 6 ust. 2). PLW albo urzedowy lekarz weterynarii wykonujacy czynnosci
z upowaznienia PLW wydaja decyzje administracyjne lub wykonuja czynnosci w celu realizacji zadan wy-
nikajacych z przepiséw rozporzadzen nr 853/2004, nr 854/2004, nr 882/2004 lub z przepiséw UE wyda-
nych na podstawie tych rozporzadzen. PLW prowadzi rejestr zaktaddw, ktére podlegaja rejestracji zgodnie
z art. 4 ust. 1 lit. b. rozporzadzenia 853/2004, wykaz podmiotéw prowadzacych dziatalnos¢ rejestrowang
oraz wydaje decyzje administracyjne w sprawach zatwierdzania, zawieszania albo cofania zatwierdzenia,
warunkowego zatwierdzenia albo przedtuzenia warunkowego zatwierdzenia, albo przedtuzenia warun-
kowego zatwierdzenia zaktadow, ktére podlegajg zatwierdzeniu zgodnie z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia
853/2004 oraz w trybie i na zasadach okreslonych w art. 31 ust. 2 rozporzadzenia 882/2004 i prowadzi
wykaz zatwierdzonych zaktaddw zgodnie z rozporzadzenie MRIRW z 18 grudnia 2006 r. w sprawie sposo-
bu prowadzenia rejestrow zaktaddw produkujacych produkty pochodzenia zwierzecego.

Nalezy podkresli¢, ze decyzje administracyjne w sprawie zawieszania i cofania zatwierdzenia zakfa-
dow podlegajg natychmiastowemu wykonaniu.

Whiosek o wpis do rejestru zaktaddw oraz wniosek o zatwierdzenie zaktadu skfada sie w formie pi-
semnej w terminie co najmniej 30 dni przed dniem rozpoczecia dziatalnosci. Wykaz danych, jakie powi-
nien zawiera¢ wniosek jest zapisany w art. 21 ust 2. ustawy:
¢ imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres wnioskodawcy,

e okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona w tym rodzaju produktéw pocho-
dzenia zwierzecego, ktére maja by¢ produkowane w tym zaktadzie,
e okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalnosc.

W ust 3. tego artykutu podany jest wykaz dokumentéw, ktére powinny by¢ dotagczone do wniosku.
PLW, wydajac decyzje administracyjna o wpisie do rejestru zaktaddw albo zatwierdzeniu zakfadu, nadaje
temu zaktadowi weterynaryjny numer identyfikacyjny.
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Aby uzyskac decyzje administracyjna do dziatalnosci w zakresie produktow pochodzenia zwierzecego,
zaktady zobowiazane s do przestrzegania Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 PEIR z 29 kwietnia 2004 r,,
w ktdrym omoéwione zostaty zasady zatwierdzania i rejestracji zaktadow.

Z uwagi na mnogos$¢ przepiséw dotyczacych zatwierdzania zaktaddw, Gtéwny Lekarz Weterynarii
(GLW) wydat instrukcje w celu ujednolicenia postepowania organéw Inspekcji Weterynaryjnej podczas
zatwierdzania i rejestracji zaktadéw nadzorowanych przez organy Inspekcji Weterynaryjnej (Instrukcja
Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr GIWhig-500-3/08 z 20 marca 2008 . w sprawie postepowania organéw
Inspekcji Weterynaryjnej przy zatwierdzaniu zaktadow, zatwierdzaniu warunkowym oraz rejestracji zakfa-
dow sektora spozywczego, zawieszaniu i cofaniu zatwierdzenia zaktadom). Zostata ona wydana na pod-
stawie art. 13 ust. 1. pkt 1 ustawy z 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej i uwzglednia 21 ustaw
i rozporzadzen oraz inne przepisy wykonawcze wydane na podstawie powyzszych ustaw i rozporzgdzen
wspolnotowych. Przedmiotem instrukcji jest wdrozenie jednolitego postepowania organéw Inspekgji
Weterynaryjnej przy wykonywaniu przepiséw:

e art. 17 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z 28 stycznia 2002 r. usta-
nawiajacego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgcego Europejski Urzad
ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajagcego procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. UrzzZWE L 312 1.02.2002, str. 1;

* art. 6 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w spra-
wie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 7 30.04.2004, str. 1;

e art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. usta-
nawiajacego szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwie-
rzeceqo;

e art. 31154 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 .
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszo-
wym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.

Instrukcja swoim zakresem obejmuje postepowanie Powiatowego Lekarza Weterynarii (PLW) i Wo-
jewodzkiego Lekarza Weterynarii (WLW) przy zatwierdzaniu zaktadow, zatwierdzaniu warunkowym oraz
rejestracji zaktaddw sektora spozywczego, jak rowniez zawieszaniu i cofaniu zatwierdzenia zaktadom nie-
spetniajagcym wymagan prawa zywnosciowego. Celem instrukgji jest ujednolicenie trybu postepowania
organow Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie pierwszej urzedowej kontroli, o ktérej mowa w art. 4 rozpo-
rzadzenia 853/2004, nadawania lub pozbawiania zaktadéw zatwierdzenia oraz rejestracji zaktaddw, majac
na uwadze obowiazujace na terytorium RP akty prawne.

Zaklady podlegajace zatwierdzaniu

Zaktady przetwarzajace, przygotowujace lub produkujace, przepakowujace, przechowujace produk-
ty pochodzenia zwierzecego, dla ktérych wymagania zostaty okreslone w zataczniku Il do rozporzadze-
nia 853/2004, musza by¢ zatwierdzone przez PLW zgodnie z art. 20 ustawy oraz art. 31 ust. 2 rozporza-
dzenia 882/2004.

Procedurze zatwierdzenia podlegaja réwniez zaktady handlu detalicznego (w rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzadzenia 178/2002 ), jezeli wykonywane w nich czynno$ci maja na celu dostawe zywnosci pocho-
dzenia zwierzecego do innego zaktadu, z wyjatkiem:

* gdy zakfad prowadzi wytacznie czynnosci polegajace na sktadowaniu i transporcie,

e gdy dostawa zywnosci pochodzenia zwierzecego z zaktadu detalicznego realizowana jest wytacznie
do innych zaktadéw detalicznych oraz zgodnie z prawem polskim stanowi dziafalno$¢ marginalna,
lokalng i ograniczona.
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Rodzaje zaktadéw podlegajacych zatwierdzeniu zgodnie z rozporzadzeniem 853/2004 i 854/2004
wymienione zostaty w zataczniku nr 1 do niniejszej instrukgji’.

Postepowanie PLW w stosunku do zaktadow podlegajacych zatwierdzeniu
Zaktady rozpoczynajace dziatalnos¢

Zakfady te podlegaja catej procedurze zatwierdzania. Zaktady nowo powstate, w ktorych procedury
GMP, GHP, HACCP nie zostaty opracowane lub w petni wdrozone i sprawdzone powinny otrzymac za-
twierdzenie warunkowe.

Zaktady wczesniej zakwalifikowane na rynek krajowy, ktére powinny dostosowac struktury
do wymagan weterynaryjnych dla zaktadéw zatwierdzonych

Omowione jest postepowanie w stosunku do zaktadodw, dla ktérych przed dniem 1.01.2006 zatwier-
dzenie nie byto wymagane, a ktére mogty by¢ uprawnione do umieszczania swoich produktéw na rynku
krajowym na podstawie decyzji wydanej przez wiasciwego PLW. Moga one nadal prowadzi¢ swoja dzia-
talnos¢ do czasu, kiedy PLW zatwierdzi ww. zaktady zgodnie z art. 20 ustawy o produktach pochodzenia
zwierzecego oraz art. 31 rozporzadzenia 882/2004. Zatwierdzenie musi nastapi¢ do 31 grudnia 2009, a ter-
min ten dotyczy zakoriczenia procedur przez administracje weterynaryjna. Do momentu zatwierdzenia
moga one prowadzi¢ produkcje pod warunkiem wprowadzania produktéw wytgcznie na rynek krajowy,
oznakowania tych produktow znakiem okragtym oraz zachowania limitéw produkcyjnych.

Zaktady, w ktérych nastapity zmiany

S3 to zaktady, ktérym PLW cofnat lub zawiesit zatwierdzenie oraz zaktady, w ktérych nastapity zmiany
sposobu uzytkowania zaktadu lub jego czesci, w szczegdinosci zakresu i wielkosci produkgji lub wyposa-
Zenia pomieszczen produkcyjnych.

Omowionych zostato 5 sytuacji:

1) Jezeli podmiot prowadzacy zaktad, w odniesieniu do ktérego PLW wydat decyzje o cofnieciu zatwierdze-
nia, usunat stwierdzone nieprawidtowosci bedace przyczyna cofniecia zatwierdzenia, moze ponownie
whnioskowac o zatwierdzenie. W takim przypadku nalezy przeprowadzi¢ catg procedure zatwierdzenia,
wiacznie z wczedniejszym zatwierdzeniem projektu technologicznego zakfadu. W przypadku gdy po
cofnieciu zatwierdzenia zmienit sie podmiot prowadzacy zaktad, ponowne zatwierdzenie powinno sie
wigzac ze zmiang weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego.

2) Jezeli podmiot prowadzacy zakfad, w odniesieniu do ktérego PLW wydat decyzje o zawieszeniu za-
twierdzenia, usunat stwierdzone nieprawidtowosci bedace przyczyng zawieszenia zatwierdzenia,
moze wnioskowac o cofniecie decyzji o zawieszeniu.

3) Jezeli podmiot prowadzacy zakfad wystapi z wnioskiem o zawieszenie dziatalnosci ze wzgledu na
modernizacje zaktadu, PLW sprawdza, czy wniosek ztozyta uprawniona osoba oraz dokonuje kon-
troli zaktadu, tak by sprawdzi¢, czy informacje zawarte we wniosku odzwierciedlajg stan faktyczny
w zakfadzie. Po przeprowadzeniu kontroli PLW wydaje decyzje o zawieszeniu zatwierdzenia zakfadu.
Taka decyzja powinna by¢ wydana réwniez, jezeli w trakcie kontroli kompleksowej lub doraznej PLW
stwierdzi prace modernizacyjne zagrazajgce bezpieczenstwu produkowanej w zaktadzie zywnosci
pomimo braku wniosku zaktadu. Ponowne dopuszczenie takiego zaktadu do produkcji moze nasta-

! Zatgczniki wymienione w instrukgji sa dostepne na stronie internetowej GIW www.wetgiw.gov.pl



pi¢ w wyniku decyzji o cofnieciu decyzji w sprawie zawieszenia zatwierdzenia, wydanej po przepro-

wadzeniu kontroli i stwierdzeniu, ze zaktad spetnia wymagania weterynaryjne. W przeciwnym przy-

padku nalezy wyda¢ decyzje o odmowie cofniecia decyzji o zawieszeniu zatwierdzenia. Jezeli mo-
dernizacja zaktadu dotyczy sposobu uzytkowania zaktadu lub jego czesci, w szczegdlnosci zakresu

i wielkosci produkgji, przebudowy lub wyposazenia pomieszczeri produkcyjnych, decyzje o cofnieciu

decyzji w sprawie zawieszenia zatwierdzenia powinno poprzedzi¢ zatwierdzenie projektu technolo-

gicznego, zgodnie z art. 19 ust. 3 ustawy o produktach pochodzenia zwierzecego. Jezeli w wyniku
modernizacji zaktadu rozszerzono zakres lub wielko$¢ produkcji okreslona w decyzji o zatwierdzeniu,
decyzje te nalezy zmieni¢ w oparciu o art. 155 Kodeksu postepowania administracyjnego.

4) Jezeli podmiot prowadzacy zakfad poinformuje PLW zgodnie z art. 19 ust. 3 ustawy o zamiarze mo-
dernizacji zaktadu, przez jego rozbudowe, PLW sprawdza czy wniosek ztozyta uprawniona osoba oraz
dokonuje kontroli zaktadu, tak by sprawdzi¢, czy informacje zawarte we wniosku odzwierciedlaja stan
faktyczny w zaktadzie. Jezeli w trakcie kontroli PLW nie stwierdzi prac modernizacyjnych zagrazaja-
cych bezpieczenstwu produkowanej w zaktadzie zywnosci nie ma koniecznosci wydawania decyzji
0 zawieszeniu zatwierdzenia zaktadu. Jezeli w wyniku modernizacji zaktadu rozszerzono zakres lub
wielkos¢ produkcji okreslong w decyzji o zatwierdzeniu, decyzje te nalezy zmieni¢ w oparciu o art.
155 Kodeksu postepowania administracyjnego. Wydanie tej decyzji powinno poprzedzi¢ zatwierdze-
nie projektu technologicznego, zgodnie z art. 19 ust. 3 ustawy o produktach pochodzenia zwierzece-
go.

5) W sytuacji kiedy podmiot prowadzacy zaktad poinformuje, zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia
852/2004, o wstrzymaniu produkcji w zaktadzie z powoddw niezwigzanych z wymaganiami wetery-
naryjnymi, np. ekonomicznych, nie trzeba wydawa¢ decyzji o zawieszeniu zatwierdzenia.

PLW powinien poinformowac na pismie podmiot prowadzacy zaktad o koniecznosci powiadomienia
go z wyprzedzeniem o wznowieniu produkgji. Przy wstrzymaniu produkgji przekraczajacym 3 miesigce
ponowne uruchomienie produkcji powinno wigzac sie z kontrola zaktadu.

W ustepie 4 instrukcji zostato omodwione postepowanie w przypadku zaktadu zatwierdzonego,

e ktéremu cofnieto zatwierdzenie,

e ktory zmienia sposéb uzytkowania zaktadu lub jego czesci,

e ktoéry zmienia wielkos¢ produkgji i wyposazenie pomieszczen.

Zaktad ten musi by¢ poddany procedurze ponownego zatwierdzenia, wigcznie z nadaniem nowego
weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego. W przypadku zmiany podmiotu niedopuszczalna jest zmia-
na decyzji o zatwierdzeniu, skierowanej do poprzedniego podmiotu prowadzacego zaktad, dokonywana
w oparciu o art. 155 Kodeksu postepowania administracyjnego, w zwigzku z wyrokami sadéw admi-
nistracyjnych. W przypadku ztozenia wniosku o zmiane decyzji zatwierdzajacej w tym zakresie, nalezy
wydac decyzje odmawiajacg dokonania takich zmian.

Jezeli zmiana dotyczy nazwy podmiotu prowadzacego zaktad zatwierdzony lub formy prawnej ta-
kiego podmiotu (np. przeksztatcenie spotki), zaktad ten nie musi by¢ poddany procedurze ponownego
zatwierdzenia. Réwniez w takim przypadku niedopuszczalna jest zmiana decyzji o zatwierdzeniu, doko-
nywana w oparciu o art. 155 Kodeksu postepowania administracyjnego. W przypadku ztozenia wniosku
0 zmiane decyzji zatwierdzajgcej w tym zakresie, nalezy wyda¢ decyzje odmawiajacg dokonania takich
zmian. Jednoczesnie nalezy poinformowa¢ podmiot prowadzacy zakfad, ze przed innymi organami ad-
ministracji oraz kontrahentami handlowymi moze on legitymowac sie decyzja zatwierdzajaca oraz doku-
mentami potwierdzajagcymi zmiane nazwy lub przeksztatcenie.

W sytuadji, w ktérej zmiana podmiotu prowadzacego zaktad nastapita w wyniku nabycia lub wydzier-
Zawienia przez ten podmiot catego przedsiebiorstwa bez zmian dotychczasowej produkcji zaktad ten nie
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musi by¢ poddany procedurze ponownego zatwierdzenia. W takim przypadku na nabywce przenoszone
sg rowniez decyzje administracyjne dotyczace przedsiebiorstwa. Takie przeniesienie praw do przedsie-
biorstwa musi jednak wyraznie wynika¢ z dokumentéw przedstawionych przez strone (umowa sprze-
dazy lub dzierzawy). Réwniez w takim przypadku niedopuszczalna jest zmiana decyzji o zatwierdzeniu,
dokonywana w oparciu o art. 155 Kodeksu postepowania administracyjnego, a podmiot prowadzacy
zakfad moze przed innymi organami administracji oraz kontrahentami handlowymi legitymowac sie de-
Cyzja zatwierdzajaca wydang na rzecz poprzedniego podmiotu prowadzacego zaktad oraz dokumenta-
mi potwierdzajacymi jego kupno lub dzierzawe.

W instrukcji omédwiona zostata szczegdtowo procedura zatwierdzania zaktaddw, poczawszy od ztoze-
nia wniosku (zawsze do wiasciwego terytorialnie PLW) i jego tresci oraz wykaz dokumentow, jakie powin-
ny by¢ dotaczone do wniosku. Dotyczy to zaktaddw rozpoczynajacych produkcje, zaktaddw, ktorym PLW
wydat decyzje o cofnieciu zatwierdzenia lub o zawieszeniu zatwierdzenia, jezeli w zaktadzie dokonano
zmian dotyczacych struktury lub wyposazenia pomieszczen produkcyjnych.

Wihasciwy PLW po otrzymaniu kompletnego wniosku rejestruje go, po czym w ciggu 30 dni przepro-
wadza kontrole, dokumentujac ja przy uzyciu protokotu, SPIWET". W nastepstwie kontroli moze on zaktad
zatwierdzi¢, jezeli spetnia wszystkie wymagania prawa zywnosciowego oraz przepisy prawa krajowego
i wydaje wowczas decyzje administracyjng na podstawie KPA oraz odpowiednich przepisow o zatwier-
dzeniu lub zatwierdzi¢ warunkowo, ale jedynie w przypadku, kiedy spetnone s3a wszystkie wymagania
w zakresie infrastruktury i wyposazenia, a procedury nadzoru wiascicielskiego wymagaja opracowania
i wdrozenia lub sg opracowane i wymagaja wdrozenia.

W przypadku niespetnienia przez zaktad wymagan weterynaryjnych okreslonych w Instrukcji (w lite-
rze B ust. 6) PLW odmawia, w trybie decyzji administracyjnej, zatwierdzenia zakfadu.

Zaktady podlegajace rejestracji

Rejestracji podlegaja zgodnie z art. 20 ustawy oraz art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) 852/2004:

1) zaktady prowadzace sprzedaz bezposrednig w rozumieniu art. 5 pkt 4 ustawy oraz rozporzadzenia
MRIRW z 29 grudnia 2006 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pocho-
dzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej,

2) zakfady prowadzace dziatalnos¢ marginalng, lokalng i ograniczong (MOL) w rozumieniu art. 13 usta-
wy oraz rozporzadzenia MRIRW z 15 grudnia 2006 r. w sprawie szczegdtowych warunkdéw uznania
dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej,

3) przedsiebiorstwa zajmujace sie konfekcjonowaniem miodu,

4) przedsiebiorstwa zajmujace sie transportem produktéw pochodzenia zwierzecego,

5) zakfady zajmujace sie sktadowaniem produktéw pochodzenia zwierzecego, ktére nie musza byc
przechowywane w pomieszczeniach o kontrolowanej temperaturze,

6) zaktady wytwarzajace zywnos¢, w sktad ktorej wechodzg zardwno produkty pochodzenia roslinnego,
jak i przetworzone produkty pochodzenia zwierzecego (np. lody na bazie mleka w proszku, zupy,
Sosy, pizza, przetwory i mrozonki miesno-warzywne),

7) punkty skupu dziczyzny,

8) podmioty prowadzace dziatalno$¢ w zakresie posredniczenia w obrocie produktami pochodzenia
zZwierzecego,

9) fermy kur niosek.

Procedura rejestracji zaktaddw jest zblizona do obowiazujacej w przypadku zatwierdzania. PLW,
wydajac decyzje administracyjna o wpisie do rejestru zaktadow, nadaje temu zaktadowi weterynaryjny
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numer identyfikacyjny zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 18 grudnia 2005 .
w sprawie sposobu ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego.

Prowadzenie rejestrow

Powiatowy Lekarz Weterynarii na podstawie art. 20 ustawy oraz rozporzadzenia Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi z 18 lipca 2006 r. w sprawie prowadzenia rejestru zaktaddw produkujacych produkty po-

chodzenia zwierzecego prowadzi rejestry dotyczace zaktaddw umieszczajacych na rynku produkty po-

chodzenia zwierzecego.
Whisy do rejestru bazy SPIWET odbywajg sie z zachowaniem nastepujacych zasad dotyczacych kwa-
lifikacji zakfaddw:

* Kategoria A — zakfady zatwierdzone,

* Kategoria B1 - zakfady posiadajace okres przejsciowy zgodnie z art. 1 rozporzadzenia 2076/2005,

¢ Kategoria C - nie nalezy wpisywac do tej grupy zadnych zaktaddw, z wyjatkiem zaktadow, ktére maja
status zaktadu zawieszonego [-] zgodnie ze stownikiem bazy SPIWET,

* Kategoria R_- zaktady podlegajace rejestracji.

W uzyskaniu decyzji zatwierdzajacej zaktad pomocna jest znajomos¢ rozporzadzen, w ktorych poda-
ne s3 wymagania weterynaryjne ogolne i szczegdtowe. Oto niektére z nich:

1) Rozporzadzenie MRIRW z 29 marca 2006 r. w sprawie wymagan, jakim powinien odpowiada¢ projekt
technologiczny zakfadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalnos¢ w zakresie produkgji produktow
pochodzenia zwierzecego. Rozporzadzenie okresla w sposob szczegdtowy, jak ma wygladac pro-
jekt technologiczny. Sktadac sie on powinien z czesci opisowej, ktdra ma zawiera¢ charakterystyke
zakfadu (rodzaj dziatalnosci, surowce, rodzaj produktow, wielkos¢ produkgji i zatrudnienia, opis spo-
sobdw czyszczenia, odkazania, dezynsekgji i deratyzacji itp.) oraz czesci graficznej. Plany wykonane
muszg by¢ technika trwatg w skali 1:50 lub za zgoda PLW w skali 1:100 lub 1:200 z wytaczeniem pla-
nu zagospodarowania terenu, ktory jest wykonywany w skali 1:500. Projekt technologiczny zaktadu,
w ktorym ma byc¢ prowadzona dziatalnos¢ w zakresie produkcji produktdw pochodzenia zwierzece-
go przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej skfada sie wytgcznie z czesci opisowej, podobnie
jest w przypadku produkcji produktow o charakterze tradycyjnym. Wniosek o zatwierdzenie projektu
sktadany jest do PLW.

2) Rozporzadzenie MRIRW z 22 czerwca 2004 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkdji
Swiezego miesa z bydta, swin, owiec, kéz i domowych zwierzat jednokopytnych umieszczanego na
rynku. Wymagania weterynaryjne omoéwione sg bardzo szeroko w zatgczniku numer 1 dla zaktadow
o roznym profilu produkgji. Rozporzadzenie okresla, jakie warunki musza by¢ spetnione, aby cate tu-
sze czy tez tusze podzielone mogty by¢ umieszczane na rynku. Do rozporzadzenia dotaczone sg wzo-
ry swiadectw zdrowia. Przepisow tego rozporzadzenia nie stosuje sie do produkcji miesa mielonego,
rozbioru i przechowywania $wiezego miesa w sklepach sprzedazy detalicznej lub w pomieszczeniach
przylegtych do punktu sprzedazy, w ktérych rozbior i przechowywanie w celu dostarczenia lokalne-
mu konsumentowi odbywa sie w zakresie sprzedazy bezposredniej w ramach limitow okreslonych
w przepisach o sprzedazy bezposredniej.

3) Okresla ono wymagania weterynaryjne oraz zatacza wzory $wiadectw zdrowia:

e dla $wiezego miesa drobiowego,

e dla $wiezego miesa drobiowego pochodzacego z Panstw Cztonkowskich Unii Europejskiej objetych
ograniczeniami z powodu zwalczania choréb zakaznych zwierzat lub paristw trzecich, przez teryto-
rium ktérych mieso jest przewozone,
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¢ dla drobiu transportowanego z gospodarstwa do rzezni,

e dlatuszek drobiu opdznionego patroszenia lub dla tuszek kaczych i gesi przeznaczonych do produk-
cji foie gras’,

* dla miesa niepoddanego rozbiorowi, umieszczanego na rynku krajowym.

4) Rozporzadzenie MRIRW z 29 czerwca 2004 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkgji
i dla produktéw miesnych oraz innych produktéw pochodzenia zwierzecego.

Rozporzadzenie okresla wymagania weterynaryjne przy:

e produkgji i umieszczaniu na rynku produktow miesnych i innych produktow pochodzenia zwierze-
cego, ktére po obrébce sg przeznaczone do spozycia przez ludzi lub przygotowania innych srodkéw
spozywczych;

* produkgjii dla produktow zawierajacych inne $rodki spozywcze oraz jedynie niewielki procent miesa
lub produktéw miesnych.

Przepisow rozporzadzenia nie stosuje sie przy produkgji i dla produktow miesnych i innych produk-
téw pochodzenia zwierzecego bedacych przedmiotem sprzedazy bezposredniej. Rozporzadzenie za-
wiera rowniez wykaz narzaddéw i tkanek, ktérych nie wolno stosowac przy produkcji produktow mies-
nych. Umieszczane na rynku produkty miesne muszg by¢ zaopatrzone podczas transportu w Handlowy
Dokument Identyfikacyjny lub $wiadectwo zdrowia, ktére wystawia sie tylko w okreslonych sytuacjach.

3.2. Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych -
Wymagane decyzje administracyjne - Zgloszenie do inspektora
jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych, kontrole prowadzone
przez IJHARS (dr Halina Turlejska)

Zadania Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych (IJHARS)

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych (IJHARS) prowadzi nadzér nad jakoscig

handlowa artykutow rolno-spozywczych. Do jej gtéwnych zadan nalezy m.in.:

1) kontrola jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych w produkgji i obrocie,

2) kontrola warunkéw sktadowania i transportu artykutéw rolno-spozywczych,

3) dokonywanie oceny i wydawanie $wiadectw w zakresie jakosci handlowej artykutéw rolno-spozyw-
czych.

Inspekcja dziata w oparciu o ustawe z 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno-spo-
zywczych (Dz. U.05.187.1577). W swietle tej ustawy kontrola jakosci handlowej artykutow rolno-spozyw-
czych oraz warunkéw sktadowania i transportu tych artykutéw ma na celu sprawdzenie, czy:

1) artykuly rolno-spozywcze spetniajg wymagania w zakresie jakosci handlowej okreslone w przepi-
sach,

2) artykuty rolno-spozywcze s skfadowane lub transportowane w sposéb zapewniajacy zachowanie
ich wiasciwej jakosci handlowe;j,

3) iloscijakos¢ skladowanego artykutu rolno-spozywczego sa zgodne z ustalonymi warunkami sktado-
wania.

Kontrola prowadzona przez IJHARS obejmuje co najmniej jedna z nastepujacych czynnosci:

1) sprawdzenie dokumentéw umozliwiajacych identyfikacje artykutu rolno-spozywczego, atestéw ja-
kosciowych, wynikéw badan laboratoryjnych oraz innych dokumentéw swiadczacych o jego jakosci
handlowej;
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2) sprawdzenie opakowania, oznakowania, prezentacji artykutu rolno-spozywczego oraz warunkdéw
jego przechowywania i transportu;
) ogledziny artykutu rolno-spozywczego;
4) pobranie prébek i wykonanie badan laboratoryjnych;

) ustalenie klasy jakosci artykutu rolno-spozywczego;

) sprawdzanie sposobu produkgji artykutu rolno-spozywczego lub prawidfowosci przebiegu procesu
technologicznego, o ile wynika to z odrebnych przepisow.

Inspektorzy IJHARS uprawnieni s do:

1) wstepu do pomieszczen lub do $rodkéw transportu kontrolowanych jednostek;
2) zadania pisemnych lub ustnych informacji zwiazanych z przedmiotem kontroli;
3) Zadania okazywania dokumentdw zwigzanych z przedmiotem kontroli;

4) pobierania nieodptatnie probek do badan.

Wykonujac swoje zadania IJHARS , w drodze decyzji, moze:

1) zakazac¢ wprowadzania do obrotu artykutu rolno-spozywczego niespetniajgcego wymagan jakosci
handlowej lub wymagan w zakresie transportu lub skfadowania;

2) nakazac poddanie artykutu rolno-spozywczego okreslonym zabiegom uzdatniajacym;

3) zakazac sktadowania artykutu rolno-spozywczego w nieodpowiednich warunkach albo jego trans-
portowania srodkami transportu nienadajacymi sie do tego celu;

4) przeklasyfikowa¢ artykut rolno-spozywczy do nizszej klasy, jezeli artykut ten nie spetnia wymagan

jakosciowych dla danej klasy jakosci handlowej;
) nakazac zniszczenie artykutu rolno-spozywczego na koszt jego posiadacza.

w1

Decyzje takie s3 najczesciej wydawane przed zakonczeniem kontroli i podlegaja natychmiastowemu
wykonaniu.

W przypadku stwierdzenia niewtasciwej jakosci handlowej organ Inspekgji, w drodze decyzji, zakazu-
je wprowadzenia artykutu rolno-spozywczego do obrotu.

Zgtoszenie do inspektora jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych

Kazdy podmiot podejmujacy dziatalnos¢ gospodarcza w zakresie produkgji, skladowania, konfekcjo-
nowania i obrotu artykutami rolno-spozywczymi (z wyjatkiem rolnikdw prowadzacych dziatalno$¢ rolni-
cz3, podmiotéw wyrabiajagcych wino gronowe lub moszcz gronowy z winogron pochodzacych z upraw
winorosli potozonych na terytorium Polski oraz dziatalnosci w zakresie obrotu detalicznego artykutami
rolno-spozywczymi) powinien zgtosic¢ to wojewddzkiemu inspektorowi jakosci handlowej artykutéw rol-
no-spozywczych wiasciwemu ze wzgledu na miejsce zamieszkania lub siedzibe zgtaszajacego.

Zgtoszenie powinno by¢ dokonane nie pdzniej niz w dniu rozpoczecia dziatalnosci gospodarczej.
Powinno ono zawierac:

1) imie, nazwisko i adres albo nazwe i siedzibe zgtaszajacego;
2) okreslenie przedmiotu dziatalnosci gospodarczej, w tym informacje o dziatalnosci eksportowej;
3) wskazanie miejsca produkgji, sktadowania lub konfekcjonowania artykutow rolno-spozywczych.

Do zgtoszenia powinien by¢ dotaczony aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sagdowego lub zaswiad-
czenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarcze).

Zaprzestanie prowadzenia dziatalnosci gospodarczej nalezy zgtosi¢ wojewddzkiemu inspektorowi
jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych w terminie 7 dni od dnia jej zaprzestania.
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Sposob postepowania IJHARS w odniesieniu do artykutéw rolno-spozywczych,
ktorych skiad jest niezgodny z przepisami dotyczacymi jakosci handlowej

- wada fizykochemiczna

1)  Wszczecie postepowania administracyjnego w celu ustalenia stopnia pogorszenia jakosci.
2) Wydanie decyzji o stopniu pogorszenia jakosci.

3) Wniosek do Urzedu Skarbowego.

Sposéb postepowania IJHARS w odniesieniu do artykutéw rolno-spozywczych, ktérych

oznakowanie jest niezgodne z przepisami dotyczacymi jakosci handlowej

- nieprawidlowosci w oznakowaniu

1) Wszczecie postepowania administracyjnego.

2) Wydanie decyzji o poddaniu artykutu zabiegowi poprawnego oznakowania.

3) Wydanie decyzji finansowej w wysokosci do pieciokrotnej wartosci korzysci majatkowej uzyskanej
lub ktéra mogtaby zosta¢ uzyskana przez wprowadzenie tych artykutéw rolno-spozywczych do ob-
rotu, nie nizszej jednak niz 500 zt.

Sposéb postepowania IJHARS w odniesieniu do artykutéw rolno-spozywczych

ktorych skitad jest niezgodny z przepisami dotyczacymi jakosci handlowej

- nieprawidtowosci - zafalszowanie

1) Wszczecie postepowania administracyjnego w celu ustalenia stopnia pogorszenia jakosci.

2) Wydanie decyzji o zakazie wprowadzania do obrotu.

3) Wydanie decyzji finansowej w wysokosci nie wyzszej niz 10% przychodu osiaggnietego w roku rozli-
czeniowym poprzedzajacym rok natozenia kary, nie nizszej jednak niz 1.000 zt.

Warto podkresli¢, ze w $wietle ustawy z 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywczych ten, kto:
1) uniemozliwia lub utrudnia organowi Inspekcji lub organowi Inspekcji Handlowej przeprowadzanie
kontroli,
2) wprowadza do obrotu artykuty rolno-spozywcze nieodpowiadajace jakosci handlowej okreslonej
w przepisach,
3) wprowadza do obrotu artykuty rolno-spozywcze zafatszowane,
4) nie usuwa nieprawidfowosci stwierdzonych podczas kontroli w terminie okreslonym w zaleceniach
pokontrolnych,
podlega karze pienieznej. Ustalajac wysoko$¢ kary IJHARS uwzglednia stopiert szkodliwosci czynu,
stopien zawinienia, zakres naruszenia, dotychczasowg dziatalnos¢ podmiotu dziatajgcego na rynku arty-
kutéw rolno-spozywczych i wielkos¢ jego obrotéw.
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Rozdzial 4
System HACCP

4.1. Zasady systemu HACCP (mgr inz. Matgorzata Rams-Swietoniowska)

System HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) — system analizy zagrozen
i krytycznych punktéw kontroli, postepowanie majace na celu zapewnienie bezpieczenstwa zyw-
nosci przez identyfikacje i oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych
Zywnosci oraz ryzyka wystapienia zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapdw produkgji i obrotu
Zywnoscig; system ten ma réwniez na celu okreslenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozen
oraz ustalenie dziatar korygujacych.

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 27 wrze$nia 2006 r.
art. 3.3.41)

Kazdy przedsiebiorca dziatajacy w obszarze zwigzanym z produkcjg, obrotem zywnoscig ma obowig-
zek wprowadzenia i postepowania zgodnie z odpowiednimi standardami higienicznymi oraz procedura-
mi dotyczacymi bezpieczeristwa zywnosci w oparciu o zasady HACCP.

Wymagania te okreslone sa w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.

Zgodnie z art. 59. 1. ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U.
z 27 wrzesnia 2006 r.) podmioty dziafajace na rynku spozywczym sg obowigzane przestrzegaé w zakfa-
dach wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004. To na przedsiebiorstwie sek-
tora spozywczego spoczywa gtéwna odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo zywnosci, a co za tym idzie
obowiazek zastosowania procedur opartych na zasadach HACCP, wraz z zastosowaniem dobrej praktyki
higieny.

System HACCP chroni zaréwno interesy konsumenta poprzez zapewnienie bezpieczeristwa zdro-
wotnego produktdw, jak i interesy producenta, ktéry poprzez wdrozenie, utrzymywanie i udokumento-
wanie systemu HACCP jest w stanie udowodnic, Ze zrobit wszystko, aby otrzymac produkt o odpowied-
niej jakosci, w tym jakosci zdrowotnej.

Whprowadzajac system HACCP w przedsiebiorstwie sektora spozywczego, nalezy pamietac o odpo-
wiednich standardach higienicznych.

System HACCP + Dobra Praktyka Higieniczna (GHP) = bezpieczernstwo zywnosci.

Zgodnie z rozporzadzeniem 852/2004 przedsiebiorce sektora spozywczego (z wyjatkiem produkgji
podstawowej) obowigzuje 7 nastepujacych zasad systemu HACCP wg Kodeksu Zywnosciowego.

7 zasad systemu HACCP obejmuje:
1) Okreslanie wszelkich zagrozen, ktérym nalezy zapobiec, wyeliminowac lub ograniczy¢ do akcepto-
walnych poziomdw;
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2) Okredlanie krytycznych punktéw kontroli w dziataniu lub dziataniach, w ktérych kontrola jest koniecz-
na do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia lub do ograniczenia go do akceptowalnych po-
ziomow;

3) Ustanowienie limitow krytycznych w punktach kontroli krytycznej, ktére oddzielajg poziom akcepto-
walny od nieakceptowanego w celu zapobiezenia, wyeliminowania lub ograniczenia zidentyfikowa-
nych zagrozen;

4) Ustanowienie i wprowadzenie w zycie skutecznych procedur monitorowania w krytycznych punk-
tach kontroli;

5) Ustanowienie dziatan naprawczych, gdy monitoring wykazuje, ze krytyczny punkt kontroli jest poza
kontrolg;

6) Ustanowienie procedury, ktéra powinna by¢ regularnie wykonywana, w celu sprawdzenia, czy srodki
wyszczegolnione powyzej dziataja skutecznie (czyli przeprowadzenie weryfikacji systemu);

7) Ustanowienie archiwum proporcjonalnego do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa sektora spo-
zywczego w celu wykazania skutecznego stosowania srodkéw wyszczegdlnionych powyzej (czyli
udokumentowanie powyzszych 6 zasad i przechowywanie dokumentéw przez odpowiedni czas).
Podsumowuijac, system HACCP polega na przeprowadzeniu analizy zagrozen, ktére moga wystapi¢

podczas kazdego etapu produkgji, jak i tych potencjalnych zagrozen, ktérych prawdopodobieristwo wy-

stapienia jest bardzo mate. Dzieki przeprowadzonej analizie zagrozen jestesmy w stanie wyznaczy< etapy,
czynnosci, miejsca w procesie produkcyjnym, ktére sg newralgiczne dla uzyskania produktu bezpiecz-
nego. Poprzez objecie tych obszardw, czy tez czynnosci odpowiednig kontrola/monitoringiem jestesmy

w stanie wyeliminowac zagrozenie lub ograniczy¢ je do poziomu akceptowalnego, a obszary te i czyn-

nosci nazywamy krytycznymi punktami kontrolnymi.

Krytyczny punkt kontroli jest to etap, ktéry mozna kontrolowac i jest to niezbedne w celu
zapobiegania lub eliminowania zagrozenia bezpieczerstwa zywnosci, wzglednie redukowania go do
akceptowalnego poziomu.

Definicja z Polskiej Normy PN- EN ISO 22000:2006

Whprowadzajac system HACCP, nalezy pamieta¢, aby system ten byt dostosowany do charakteru
i wielkosci przedsiebiorstwa sektora spozywczego, gdyz nie we wszystkich przedsiebiorstwach istnieje
mozliwos¢ zidentyfikowania krytycznych punktéw kontroli, a w niektérych przypadkach dobra praktyka
higieny moze zastapi¢ monitorowanie krytycznych punktéw kontroli. Réwniez dokumentacja powinna
by¢ dostosowana do charakteru i wielkosci przedsiebiorstwa. Wymaog zachowywania dokumentéw musi
by¢ elastyczny, aby nie powodowat nadmiernego obcigzenia bardzo matych przedsiebiorstw.

Niezmiernie wazne jest, a co wynika zaréwno z ustawy (art. 59.3), jak i rozdziatu Xl rozporzadzenia
852/2004, aby osoby odpowiedzialne za opracowywanie, wdrozenie, funkcjonowanie i udokumentowa-
nie systemu przeszty odpowiednie szkolenie w tym zakresie.

ZAPAMIETAJ

Obowigzuje 7 zasad HACCP

System HACCP i dokumentacja powinny by¢ dostosowane do charakteru i wielkosci przedsiebiorstwa

Pracownicy powinni by¢ przeszkoleni

Najwyzsze kierownictwo odpowiada za szkolenia pracownikéw
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4.2. Opracowanie planu HACCP (mgr inz. Matgorzata Rams-Swietoniowska)

Plan HACCP to dokument przygotowany zgodnie z zasadami HACCP w celu zapewnienia opano-
wania zagrozen, ktére s3 istotne dla bezpieczeristwa zywnosci. Obejmuje on wyniki analizy zagrozen,
wskazuje podstawy wyboru krytycznych punktéw kontroli wraz z przyjetymi wartosciami parametrow
oraz okresla metody i srodki zaradcze niezbedne do opanowania zagrozen.

Powotujgc sie na Polskg Norme PN-EN ISO 22000:2006 Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zyw-
nosci: Wymagania dla kazdej organizacji nalezacej do faricucha zywnosciowego, plan HACCP powinien
by¢ udokumentowany oraz powinien obejmowac nastepujace informacje dla kazdego zidentyfikowane-
go, krytycznego punktu kontroli (CCP):
¢ informacje o zagrozeniach, ktére ze wzgledu na istotny wptyw na bezpieczeristwo zywnosci powinny

by¢ nadzorowane w CCP,
¢ informacje o srodkach nadzoru,

* wyznaczone wartosci krytyczne dla kazdego CCP,

* procedury monitorowania,

¢ dziatania eliminujace wykryte niezgodnosci oraz dziatania korygujace, ktére powinny byc¢ podjete
w przypadku przekroczenia wartosci krytycznych,

* wskazane osoby odpowiedzialne za monitorowanie,

* Zzapisy z monitorowania.

Podsumowujac, ogdiny plan HACCP to podstawowy dokument projektowanego systemu zawiera-

jacy nastepujace dane:
1) Analize zagrozen,
) Wyznaczone krytyczne punkty kontroli,
3) Wartosci docelowe wraz z tolerancjami i wartosciami krytycznymi tych punktéw,
) Zaplanowane czynnosci kontrolno-monitorujace wraz ze wskazaniem odpowiedzialnych za nie
0séb,
5) Proponowane dziatania korygujace wraz ze wskazaniem odpowiedzialnych za nie oséb,
6) Procedury/instrukcje odnoszace sie do pkt 4 i 5.
7) Zapisy.

4.3, Etapy wdrazania systemu HACCP
(mgr Eliza Konecka-Matyjek, mgr inz. Matgorzata Rams-Swietoniowska)

Obowiazkiem kazdego przedsiebiorcy sektora spozywczego wynikajacym z przepiséw prawnych, .
ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006 . (Dz. U. z 27 wrze$nia 2006 r.) oraz rozporzadze-
nia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw
spozywczych jest wdrozenie systemu HACCP w oparciu o 7 zasad z Kodeksu Zywno$ciowego. Zasady
te zostaty wymienione powyzej. Przy wdrazaniu systemu mozemy skorzystac z tak zwanych dwunastu
etapow wdrazania systemu HACCP, w ktorych to zawarte jest rowniez 7 wczesniej omawianych zasad.

12 etapow wdrazania systemu HACCP
1) Okreslenie zakresu systemu.

2) Utworzenie grupy roboczej ds. HACCP.

3) Opisanie produktéw koncowych (receptur) i okreslenie przeznaczenia konsumenckiego, a w przy-
padku potraw sposobu ich wydawania.

4) Opracowanie schematu technologicznego.



5) Weryfikacja schematu na linii produkcyjnej.

6) Analiza zagrozen. (zasada 1)
7) Okreslenie krytycznych punktéw kontroli (CCP). (zasada 2)
8) Okreslenie wartosci docelowych i granic tolerancji dla kazdego CCP. (zasada 3)
9) Opracowanie systemu monitorowania CCP. (zasada 4)
10) Opracowanie dziatarh korygujacych. (zasada 5)
11) Ustalenie procedury weryfikacji. (zasada 6)
12) Prowadzenie dokumentacji i zapisow. (zasada 7)

Etapy do zrealizowania przy wdrazaniu systemu HACCP

1)

2)

Okreslenie zakresu systemu (etap 1)

Zakres systemu HACCP powinien okreslac:

Dla jakich produktéw lub grup produktéw opracowano system HACCP.
Na jakich liniach technologicznych wdrozony jest system.

Jakie etapy procesu produkgji i dystrybucji objete sg systemem.
Rodzaje zagrozen brane pod uwage w analizie zagrozen.

Utworzenie grupy roboczej ds. HACCP (etap 2)

Zespot ds. HACCP powinien skfadac sie z 0s6b majacych wiedze i doswiadczenie w réznych dziedzi-

nach zwigzanych ze specyfika produkcji.

3)

Nalezy wyznaczy¢ osobe lub grupe oséb odpowiedzialnych za wdrazanie i utrzymanie systemu HACCP.
Wdrazanie systemu HACCP powinno odbywac sie zespotowo — praca zespotowa daje gwarancje
obiektywnego spojrzenia na problemy zwigzane z wdrazaniem systemu.

Dobrze, jezeli w zaktadzie jest kilka doswiadczonych i kompetentnych oséb, otwartych na nowosci
i zmiany.

Cztonkowie zespotu powinni umiec ze sobg wspdtpracowac.

Zespdt (osoba) ds. wdrazania systemu HACCP bedzie zobowigzany do opracowania i wdrozenia sy-
stemu HACCP oraz nadzoru nad jego dokumentowaniem.

Zespdt (osoba) odpowiedzialny za wdrazanie systemu HACCP powinien by¢ odpowiednio przeszko-
lony z zakresu wymagan i zasad systemu HACCP, jak réwniez prowadzenia stosownej dokumentacji.
Zespot (osoba) bedzie odpowiedzialny za organizowanie szkolen i przekazywanie informacji i pole-
cen zwigzanych z procesem wdrazania systemu HACCP.

Szkolenia powinny by¢ odpowiednio dokumentowane.

Kierownictwo powinno zapewni¢ odpowiednie szkolenia z podstaw higieny i elementéw systemu
HACCP w takim zakresie, jaki odpowiada obowigzkom i uprawnieniom poszczegdlnych pracowni-
kow.

Opisanie produktow konncowych i okreslenie przeznaczenia konsumenckiego (etap 3)

Nalezy szczegdétowo opisac produkt, wigczajac w to informacje istotne z punktu widzenia bezpie-

czenstwa, takie jak: sktad, charakterystyka fizyczna i chemiczna.
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Opis produktu koncowego powinien uwzgledniac:
nazwe wyrobu,



opis (masa, ksztatt),

charakterystyke produktu koncowego — opis cech organoleptycznych,

surowce,

opis procesu technologicznego,

rodzaj (system) pakowania,

warunki przechowywania,

warunki transportu i dystrybugji,

wzor etykiety,

przeznaczenie wyrobu — dla jakiej grupy konsumentdw jest przeznaczony, a dla jakiej moze stanowic
zagrozenie, np. alergicy.

Gdy produkt moze stanowi¢ zagrozenie dla ktérejs z grup konsumentéw, wowczas informacja taka

musi zostac¢ umieszczona na etykiecie jednostkowego produktu finalnego.

Nalezy opisac rowniez warunki przechowywania i sposéb przygotowania produktu do spozycia, aby

zapobiec zagrozeniom wynikajgcym z niewtasciwego postepowania konsumentéw.

4)

5)

Opracowanie schematu technologicznego (etap 4)

Schemat procesu produkcyjnego powinien by¢ sporzadzony przez zespot ds. HACCP.

Schemat technologiczny musi odzwierciedla¢ sposéb produkgji zywnosci.

Przy opracowaniu schematéw nalezy uwzglednic¢ wszystkie kolejne etapy procesu produkgji, przez
dystrybucje, az do konsumenta.

Schemat to przedstawienie w sposéb graficzny w postaci blokowej, najlepiej przy uzyciu symboli 1SO,
krok po kroku etapéw produkdji, az do dystrybucji i konsumenta.

Kazdy etap powinien by¢ ponumerowany. Czynnosci wykonywane w tym samym czasie nalezy roz-
rysowac w jednym poziomie, a etapy nastepujace po sobie w linii pionowe;j.

W miare mozliwosci:

sktadniki, ktére wchodzg do procesu zaznacza sie z lewej strony schematu, a odpady z prawej,

na kazdym etapie nalezy podac istotne parametry technologiczne, takie jak: temperatura, czas, pH
itd,,

nalezy unikac¢ krzyzowania sie linii.

Weryfikacja schematu na linii produkcyjnej (etap 5)

Pamietaj, aby sporzadzony przez ciebie schemat technologiczny byt zrozumiaty, przejrzysty i odpo-

wiadat stanowi faktycznemu, dlatego musi by¢ sprawdzony.

6)

Analiza zagrozen (etap 6)

Analiza zagrozen powinna obejmowac zidentyfikowanie i ocene zagrozen oraz ryzyka ich wystapie-

nia, a takze ustalenie srodkéw kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom.

Przeprowadzenie analizy zagrozer odbywa sie w nastepujacych etapach:
sporzadzenie listy zagrozen,

opisanie zagrozen,

okreslenie zrédet/przyczyn,

okreslenie prawdopodobienstwa wystapienia poszczegdinych zagrozen,
okreslenie istotnosci wptywu danego zagrozenia na zdrowie konsumenta,
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okreslenie srodkéw umozliwiajgcych kontrole (procedury, instrukcje),
okreslenie dziatan zapobiegawczych dla kazdego z zagrozen.
Dokonujac analizy zagrozen, nalezy pamietac, ze otaczajace warunki, surowce, dodatki, wyposazenie

zmieniajg sie. Dlatego nie mozna poprzestac na raz okreslonych zagrozeniach, lecz nalezy mie¢ $wiado-
mos¢ powstawania nowych zagrozen, ktore wczesniej nie byty brane pod uwage i zgodnie z ideg HACCP
nalezy stale udoskonala¢ poszczegdlne etapy wdrazania systemu.

Oznaczenia poszczegélnych kategorii zagrozen:
F - zagrozenia fizyczne,

Ch - zagrozenia chemiczne,

B - zagroZzenia biologiczne,

M - zagrozenia mikrobiologiczne.

Zagrozenia chemiczne

Z surowcow:

Srodki ochrony roslin, azotany i azotyny, nawozy, mikotoksyny, hormony, pozostatosci lekow wete-
rynaryjnych,

Metale szkodliwe dla zdrowia — otéw, kadm, rtec¢ i inne.

Z procesu produkcyjnego:

Nieodpowiednie warunki przechowalnicze — dogodne warunki do wytwarzania mikotoksyn,
Pozostatosci srodkow myjacych i dezynfekujacych, smary, oleje z maszyn, samochodéw dostaw-
czych,

Utlenione frakcje ttuszczu smazalniczego, wolne kwasy ttuszczowe.

Zagrozenia fizyczne

Zagrozenia fizyczne mogq miec postac:

ciata obce;

kurz, brud;

zawilgocenie, przegrzanie wskutek dziatania warunkdw atmosferycznych.

Z SUrowcow:

Ciata obce pochodzace z surowcow (pestki np. wisni, tupiny itd.).

Z procesu produkcyjnego:

Kawatki drewna, plastiku, szkta, piasek, ZdZbta stomy, papier, bizuteria, wtosy itd.

Zagrozenia biologiczne

Szkodniki, owady, gryzonie i ich odchody.

Zagrozenia mikrobiologiczne
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Drobnoustroje powodujgce psucie sie wyrobdéw: plesnie, drozdze, bakterie tlenowe przetrwalnikuja-
ce amylolityczne (bacillus subtilis),

Drobnoustroje chorobotwdrcze: pateczki salmonelli, gronkowce chorobotwdércze, yersinia enteroliti-
ca, Listeria monocytogenes, bacillus cereus, escherichia coli.



Zespot ds. HACCP powinien przeprowadzi¢ analize powyzszych zagrozen, uwzgledniajac: prawdo-
podobienstwo wystapienia tych zagrozen oraz ich szkodliwos¢ i czestotliwos¢ wystepowania, przezy-
walnos¢ i zdolnos¢ do rozwoju drobnoustrojéw, mozliwos¢ wytworzenia i utrzymania sie w produkcie
toksyn drobnoustrojéw, czynnikéw chemicznych i fizycznych.

W nastepstwie przeprowadzonej analizy zagrozer nalezy ustanowic dziatania zapobiegawcze odpo-
wiednie dla danego zagrozenia oraz objac je kontrola/monitoringiem.

7) Identyfikacja Krytycznych Punktéw Kontroli (etap 7)

Krytyczne miejsca kontroli sg to obszary, etapy predykgji i/lub czynnosci, gdzie istnieje prawdopodo-
bienstwo wystapienia zagrozenia istotnego dla bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci i ktore nalezy ob-
jac kontrolg w celu wyeliminowania tego zagrozenia lub zredukowania go do akceptowalnego poziomu.

Krytycznym punktem kontroli jest miejsce w procesie, gdzie:
¢ Istnieje istotne z punktu widzenia bezpieczeristwa zywnosci zagrozenie.

* Istnieje prawdopodobienstwo wystapienia tego zagrozenia.

¢ Dysponujemy skutecznymi biezacymi srodkami kontroli, ktére pozwola nam wyeliminowac zagroze-
nie lub zredukowac je do poziomu akceptowalnego.

e Mamy mozliwo$¢ prowadzenia zapiséw na tym etapie.

* Nie ma kolejnego etapu procesu technologicznego redukujgcego/eliminujacego zagrozenie do ak-
ceptowalnego poziomu — jest to ostatni etap minimalizujgcy zagrozenie.

8) Okreslenie wartosci docelowych i granic tolerancji dla kazdego KPK (etap 8)

Dla kazdego Krytycznego Punktu Kontroli nalezy okredli¢ wartosci mierzalne parametréw gwarantu-
jacych skuteczna eliminacje danego zagrozenia lub ograniczenie go do akceptowalnego poziomu.
Takimi parametrami sa:
e (zas,
* temperatura,
e wilgotnos¢,
. pH
e kwasowos¢
e oraz cechy sensoryczne, takie jak: barwa, zapach, lepkos¢ itp.
Dla parametrow tych przyjmuje sie okreslone tzw. wartosci krytyczne oraz zakresy tolerancji.

9) Opracowanie systemu monitorowania KPK (etap 9)

Kontrola kazdego zidentyfikowanego krytycznego punktu kontroli wymaga systematycznego mo-
nitorowania.
Monitorowanie jest to prowadzenie obserwadcji i pomiaréw i pozwala na szybkie wykrywanie odchy-
lert poza ustalone warto$ci docelowe i tolerancje.
Opracowujac sposéb monitorowania, nalezy okresli¢:
e jakie parametry beda mierzone,
* jakie sg wartosci docelowe tych parametréw, a jakie sg ich granice krytyczne,
* w jaki sposdb bedzie prowadzone monitorowanie,
* jak czesto bedziemy prowadzi¢ monitorowanie,
e w jaki sposob ijak czesto bedg prowadzone zapisy,
* kto bedzie odpowiedzialny za monitoring.
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Monitorowanie krytycznych punktow kontroli powinno przebiegac z taka czestotliwoscia, aby mozna
byto mie¢ pewnos¢, ze catkowicie ,panujemy” nad danym etapem i posiadamy ciagty doptyw informadji
co sie w nim dzieje zanim nastgpi utrata kontroli nad CCP.

10) Opracowanie dziatan korygujacych (etap 10)

¢ Celem dziatarh korygujacych jest usuniecie stwierdzonych niezgodnosci wynikajacych z przekrocze-
nia wartosci krytycznych tj. w przypadku stwierdzenia, ze monitorowane parametry nie s zgodne
z przyjetymi i ustalonymi w zakfadzie.

* Drziatania korygujace powinny by¢ udokumentowane oraz przekazane do wiadomosci kierownictwu
w celu ewentualnej modyfikacji systemu lub podjecia odpowiednich dziatar, majacych na celu za-
pobieZenie powtdrzeniu sie podobnego zdarzenia.

* W przypadku zmian nieodwracalnych w produkcie lub surowcu, jakie zaszty, gdy CCP nie byt pod
kontrolg, nalezy ustali¢ dalszy sposéb postepowania z produktem lub surowcem, aby zapewnic, ze
produkty potencjalnie niebezpieczne nie trafig do konsumenta.

11) Ustalenie procedury weryfikacji (etap 11)

Weryfikacje mozna zdefiniowac jako zastosowanie odpowiednich badan, przegladdw i auditow ma-
jacych na celu uzyskanie odpowiedzi na pytania:
* czy system jest realizowany zgodnie z obowigzujacymi zasadami?
* czy stosowany system HACCP jest skuteczny?
* czy system jest uaktualniany w przypadku wprowadzenia jakichkolwiek zmian, mogacych miec
wptyw na proces produkcyjny i bezpieczenstwo produktu?

Weryfikacji dokonuje sie dla okreslenia, czy system HACCP dziata prawidtowo, czy jest skuteczny
i czy wymaga udoskonalenia.

12) Prowadzenie dokumentacji i zapiséw (etap 12)

System HACCP musi by¢ udokumentowany, co wynika z regulacji prawnych. Zgodnie z rozporzadze-
niem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 852/2004 z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny produktow
zywnosciowych 7. zasada systemu HACCP mowi o obowigzku ustanowienia dokumentdw i archiwow
proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa sektora spozywczego w celu wykazania
skutecznego stosowania srodkéw wyszczegdlnionych we wczesniejszych szesciu zasadach.

Dokumentowanie systemu HACCP dotyczy:

e 0gdlnych dokumentéw systemowych (ksiega HACCP),

e dokumentdw wykonawczych (procedury, instrukcje),

* aprzede wszystkim zapisow z prowadzenia pomiardw, testéw i innych dziatar realizowanych w kry-
tycznych punktach proceséw.

Dokumentacja ogdlna pozwala oceni¢, czy system jest kompletny i prawidtowo zaprojektowany. Za-
pisy prowadzone w ramach systemu dostarczajg dowodow skutecznosci jego dziatania.

Struktura dokumentacji

Dokumentacja podstawowa wynika z 7 zasad systemu HACCP, jest niezbedna do zatwierdzenia sy-
stemu i zawiera:
e analize zagrozen,

46



* wyznaczenie krytycznych punktéw kontroli,
* monitorowanie CCP i dziatania korygujace,
e dokumenty zwigzane,
* weryfikacje skutecznosci dziatania systemu.
Dokumentacja uzupetniajgca jest konsekwencja funkcjonowania dokumentacji podstawowe;j.

Prawidtowo opracowana i wdrozona dokumentacja HACCP zapewnia dowody wymaganego po-

ziomu bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

Dokumentacja powinna by¢ przejrzysta i zrozumiata dla oséb korzystajacych z niej, zaréwno pracow-
nikéw, jak i zewnetrznych auditoréw i inspektoréw urzedowej kontroli.

4.4. Weryfikacja systemu HACCP (mgr Eliza Konecka-Matyjek)

Zgodnie z artykutem 5 ust. 2 pkt f rozporzadzenia (WE) nr 852/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady
7 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych, szdsta zasada systemu HACCP polega na
LJustanowieniu procedur, ktére powinny by¢ regularnie wykonywane, w celu sprawdzenia, czy (..) wdro-
zony system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem”. Ponadto, ww. rozporzadzenie méwi, ze jezeli do-
konuje sie jakiejkolwiek modyfikacji w produkcie, procesie lub jakimkolwiek dziataniu, przedsiebiorstwa
sektora spozywczego dokonuja przegladu procedury i wprowadzajg niezbedne w niej zmiany”. Norma
PN-EN ISO 22000:2006 definiuje weryfikacje systemu HACCP jako ,potwierdzenie, przez przedstawienie
obiektywnego dowodu, ze zostaty spetnione wyspecyfikowane wymagania’.

Zespdt HACCP powinien okresli¢ metody i opracowac procedure weryfikacji w celu stwierdzenia, czy
system HACCP funkcjonuje prawidtowo. Metody te moga obejmowac losowe pobieranie probek, prze-
prowadzanie analiz, badania w wybranych punktach krytycznych, badania pétproduktéw i produktow
konicowych, ocene rzeczywistych warunkéw przechowywania, dystrybucji i sprzedazy oraz rzeczywiste-
go wykorzystania produktu przez konsumenta (zrédto: Projekt — Wytyczne dotyczace wdrazania procedur
opartych na zasadach HACCP oraz ufatwiania wdrozenia zasad HACCP w niektérych przedsiebiorstwach
sektora spozywczego — SANCO/1955/2005 Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R3-EN.doq)).

Praktyka, a takze liczne dane literaturowe wskazujg, iz najskuteczniejszym narzedziem weryfikacji sy-
stemu HACCP jest audit. Audit wewnetrzny jako narzedzie weryfikacji i sprawdzania danych byt wedtug
autoréw Sawyer’s Internal Auditing, LB. Sawyer i M.A. Dittenhofer praktykowany juz 3500 lat przed naszg
erg w Mezopotamii (Zzrédto: http://pl.wikipedia.org).

Stowo ,audit” wywodzi sie od tacinskiego terminu ,audio - audire - auditum” oznacza-
jacego ,stucha¢ - stysze¢”. Audit to umiejetnos¢ wlasciwego zadawania pytan, stuchania
i analizowania udzielanych odpowiedzi w celu stwierdzenia aktualnego stanu rzeczy (zréd-
to: internetowy stownik jezyka tacinskiego)

Kazde ogniwo faricucha zywnosciowego powinno weryfikowac swoj system pod katem jego zgod-
nosci z zatozeniami systemu HACCP, a takze ocenia¢ skutecznos¢ wdrozenia i aktualizowania systemu.
Zakfad musi zaplanowac weryfikacje — audity wewnetrzne systemu HACCP. Program auditéw, ich rozkfad
czasowy, czestotliwos¢ winny uwzgledniac istotnos¢ proceséw i auditowanych obszaréw z punktu wi-
dzenia bezpieczenstwa zywnosci, a takze koniecznos¢ pilnej weryfikacji obszaréw zaktualizowanych jako
wynik poprzednich auditow.
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Audity planuje sie (audit planowany) na dtuzszy czas z wyprzedzeniem, np. na rok. W ciggu tego
okresu powinien nastgpi¢ petny przeglad systemu. Program auditéw moze by¢ mniej lub bardziej rozbu-
dowany w zaleznosci od wielkosci przedsiebiorstwa, charakteru jego dziatalnosci, ztozonosci produkdji,
a takze dostepnosci zasobow finansowych, personalnych i czasowych.

Cel, zakres i kryteria auditu

Kazdej weryfikacji/auditowi wewnetrznemu nalezy przypisac okreslony cel, zakres oraz kryteria.

Wedtug normy PN-EN 1SO 19011:2003:

Cel auditu to okreslenie stopnia spetnienia odnosnych wymagan (kryteriow auditu), w tym np.
dotyczacych systemu zarzadzania jakoscia, czy systemu HACCP. Cele auditu okreslaja, co nalezy osigg-
nac¢ w wyniku auditu i moga obejmowac okresélenie zakresu zgodnosci auditowanego systemu za-
rzadzania lub jego czesci z kryteriami auditu, ocene zdolnosci systemu zarzadzania do zapewnienia
zgodnosci z wymaganiami wynikajacymi z ustaw, przepisow i umow, ocene skutecznosci systemu
zarzadzania w osigganiu wyspecyfikowanych celdw, identyfikacje obszaréw potencjalnego doskona-
lenia systemu zarzgdzania.

Zakres auditu to obszar i granice auditu, obejmuje opis fizycznych lokalizacji, jednostek organi-
zacyjnych, dziatalnosci i proceséw, jak rowniez ramy czasowe auditu.

Kryteria auditu to zbiér polityk, procedur lub wymagar stosowanych jako odniesienie. S to

odniesienia, w stosunku, do ktérych okreslana jest zgodnos¢ lub brak zgodnosci.

Norma PN-EN ISO 22000:2006 zaleca, aby plan weryfikacji okreslat cel, metody, czestotliwosci, a takze
jasno sprecyzowane odpowiedzialnosci za prowadzenie dziatari weryfikacyjnych.

Celem dziatan weryfikacyjnych systemu HACCP jest:

* ocena wdrozenia wymagan w ramach Programdw Warunkéw Wstepnych — GHP, GMP,

e sprawdzenie, czy przeprowadzona analiza zagrozen jest aktualna i adekwatna do charakteru dziatal-
nosci przedsiebiorstwa,

e ocena wdrozenia systemu HACCP oraz jego efektywnosci w minimalizowaniu badZ redukowaniu
zagrozen zdrowotnych zywnosci,

* ocena, czy krytyczne punkty kontrolne utrzymywane sg w granicach przyjetych tolerancji, czy za-
akceptowane przez firme procedury i instrukcje systemowe sg respektowane przez pracownikéw
(Zrédto: Norma PN-EN ISO 22000:2006).

Kryteriami auditu wewnetrznego systemu HACCP moga by¢ zaréwno wewnetrzne ustalenia firmy
(Polityka Jakosci), dokumentacja systemu HACCP, w tym plan HACCP, przepisy prawne, normy jakosci,
a takze umowy z klientami.

Nalezy pamietac, ze weryfikacja systemu HACCP powinna by¢ bezwzglednie niezalezna, bezstronna
i obiektywna. W praktyce oznacza to, ze nie wolno ocenia¢ swojej pracy.

Przygotowanie auditu systemu HACCP sktada sie z nastepujacych dziatan:

* przeanalizowanie dokumentacji systemu HACCP,

* przygotowanie listy kontrolnej adekwatnej do auditowanego obszaru (objetego zakresem auditu),

* przeanalizowanie wynikdéw i wnioskow sformutowanych w wyniku poprzedniego auditu,

e analiza polityki jakosci w zakresie obszaru, ktéry bedzie poddany ocenie,

* powiadomienie przedsiebiorstwa, komorki przedsiebiorstwa lub dziatu w firmie o planowanym au-
dicie.

48



Etapy auditu (zrédto:

Norma PN-EN ISO 19011:2003)

-

Zainicjowanie auditu
(ustalenie celdw, zakresu i kryteriow, stwierdzenie
mozliwosci przeprowadzenia auditu, wyznaczenie
auditora wiodacego, ustalenie zespotu
auditujacego, nawigzanie wstepnego kontaktu
z auditowanym)

V.

Przeglad dokumentacji
(przeglad zwigzanych z celem auditu
dokumentéw systemu zarzadzania tgcznie
z zapisami i stwierdzenie, czy sa odpowiednie)

v

Przygotowanie auditu
(przygotowanie planu auditu,
przydzielenie zadan cztonkom zespotu,
przygotowanie dokumentéw roboczych,
wybor techniki/technik auditowania)

U

Wykonanie auditu
(spotkanie otwierajace, zbieranie
i weryfikowania informacji, opracowanie
ustalen auditu, sformulowanie wnioskéw z auditu,
spotkanie zamykajace)

v

Raport z auditu
(opracowanie raportu z auditu,
zatwierdzenie i rozpowszechnienie raportu)

V.

Zakonczenie auditu
(zakonczenie auditu, zachowanie dokumentow)

v

Dziatania poauditowe
(zwykle nie s3 uwazane za etap auditu)
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Podstawowym narzedziem auditora w zbieraniu obiektywnych danych jest wspomniana uprzednio
lista kontrolna. Lista kontrolna to zestawienie pytar lub zagadnien dotyczacych audtowanego obszaru,
zgodnie z zakresem i w odniesieniu do kryteriéw i celu auditu. Lista kontrolna ma na celu poméc audito-
rowi w realizacji zaplanowanych zadar auditowych.

Zadawane w liscie kontrolnej pytania nie moga sugerowac osobie auditowanej odpowiedzi, dlatego
tez powinny mie¢ charakter pytan otwartych. Ponizej przedstawiono przyktadowe pytania otwarte do
listy kontrolnej systemu HACCP (zrédto: opracowanie wiasne).

Prosze powiedzie¢, czy podczas przyjecia dostaw kontroluje Pani/Pan jakies parametry?
Czy w tym dziale jest jakis punkt krytyczny, jezeli tak, to jaki?

Jakie wartosci temperatury sa dopuszczalne, a ktére nie?

Jak zwykle Pani/Pan postepuje w przypadku, gdy temperatura osiggnie wartos¢ krytyczna?
Jak czesto zapisuje Pani/Pan temperature?

Prosze pokaza¢, w jaki sposéb dokonuje Pani/Pan pomiaru?

Czy te zapisy sg przez kogos kontrolowane, jak czesto?

0 N O kW =

Jakie jest Pani/Pana postepowanie w przypadku dostarczenia przez producenta produktu o niewtfas-
ciwych parametrach temperatury, przy pozytywnej ocenie sensorycznej?

9. Zjakimi instrukcjami stanowiskowymi zapoznata sie Pani/Pan, prosze wymienic?

10. W jakim dokumencie odnotowuje Pani wyniki kontroli wilgotnosci, prosze wskazac?

Audit wlasciwy

Sktada sie on z nastepujacych elementéw:
e spotkanie otwierajace,
* zbieranie i weryfikowanie informadji,
* opracowanie ustalen z auditu,
e sformutowanie wnioskéw z auditu,
* spotkanie zamykajgce (zrédto: Norma PN-EN ISO 19011:2003).

Metody zbierania informacji (obiektywnych dowodéw) (zrédto: Norma PN-EN ISO
19011:2003):
*  Wywiad bezposredni.
* Obserwacja.
* Przeglad dokumentow.

Norma PN-EN ISO 19011:2003 zaleca, aby dowody z auditu byty oceniane w odniesieniu do kryteriow
auditu. Wéwczas mamy do czynienia z tzw.,zgodnoscig” lub ,niezgodnoscia” W audicie systemu HACCP
kryteriami sa zwykle zasady systemu HACCP (wymagania art. 5 rozporzgdzenia 852/2004) lub wewnetrz-
na dokumentacja systemu HACCP (plan HACCP, procedury, instrukcje), dlatego tez audit prowadzony jest
na zgodnos¢ z tymi wymaganiami.

Oceniajac funkcjonujacy w zaktadzie system HACCP, auditor moze postugiwac sie nastepujacymi ter-
minami:

* Spostrzezenie — stwierdzenie faktu, dokonane podczas auditu i poparte obiektywnym dowodem,
* Niezgodnos¢ - niespetnienie wyspecyfikowanego wymagania.
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Zaleca sie, aby niezgodnosci, a takze towarzyszace im dowody z auditu byty przez auditora zapi-
sane. Niezgodnosci moga by¢ stopniowane (np. niezgodno$¢ drobna, niezgodnos¢ istotna, niezgod-
nos¢ krytyczna). Stopniowanie zalezy od ryzyka, czyli prawdopodobieristwa wystgpienia istotnego
z punktu widzenia bezpieczenstwa zywnosci zagrozenia.

(Zrédto: Norma PN-EN 1SO 19011: 2003)

Dowdd z auditu - zapisy, stwierdzenia faktu lub inne informacje, ktore sq istotne dla kryteriéw auditu
i moZlive do zweryfikowania.

Ustalenia z auditu — rezultat oceny zebranych dowoddw z auditu wobec kryteriéw auditu,

Whiosek z auditu — wynik auditu przedstawiony przez zespdt auditujgcy po rozwazeniu celéw audi-
tu i wszystkich ustaleri z auditu (Zzrédto: Norma PN-EN I1SO 19011: 2003)

Opis niezgodnosci powinien zawierac:
¢ informacje o obszarze, w ktérym zidentyfikowano niezgodnos¢,
* przytoczony dokument odniesienia (przepis prawny, procedura, instrukcja, punkt normy itd.),
*  krotki opis zaistniatej/zaobserwowanej sytuacji (wzér notatki w zatgczniku nr 1).

Raport z auditu

Whioski i ustalenia z auditu formutowane sg w postaci raportu.
Raport z auditu musi zawierac:
e okreslenie daty i czasu przeprowadzenia audity,
¢ dane o zakfadzie auditowanym oraz osobie (firmie) zlecajacej wykonanie auditu,
* informacje o zespole auditujgcym,
* jasno sprecyzowany cel auditu,
* informacje, jaki byt zakres przeprowadzanego auditu,
* wszelkie ustalenia i wnioski z auditu.

Ustalenia i wnioski z auditu systemu HACCP powinny jasno wskazywa¢, czy zostat spetniony okre-
$lony cel auditu, czy HACCP funkcjonuje zgodnie w oparciu o przyjete kryteria systemu (zasady systemu
HACCP, dokumentacje wewnetrzng, przepisy prawne, normy), a takze wymagania i oczekiwania odbior-
cow produktdw — hurtownikéw, producentdw, konsumentéw. Ponadto, jezeli celem weryfikacji byto
doskonalenie funkcjonowania systemu, to wnioski auditowe muszg wskazywac obszary i mozliwosci
potencjalnego rozwoju systemu. Wzor raportu przedstawiono w zatgczniku nr 2.

Audit uwaza sie za zakoriczony, kiedy wszystkie zaplanowane w ramach auidtu dziatania zostaty wy-
konane oraz przekazano firmie zlecajacej audit finalny raport.

Kierownictwo odpowiedzialne za obszar/dziat auditowany powinno zapewni¢ podjecie stosownych,
okreslonych terminem wykonania dziafan, zmierzajacych do wyeliminowania wykrytych podczas auditu
niezgodnosci, a takze ich przyczyn. Podjete dziatania powinny zosta¢ poddane weryfikacji w celu po-
twierdzenia skutecznosci wyeliminowania niezgodnosci.

4.5. Poradniki krajowe HACCP (mgr Eliza Konecka-Matyjek)

Zgodnie z art. 7 rozporzadzenia (WE) nr 852/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny $rodkdw spozywczych Panstwa Cztonkowskie zachecajg do opracowywania
krajowych wytycznych (poradnikéw) zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej, Dobrej Praktyki Higienicznej
i systemu HACCP.

51



Celem poradnikéw branzowych jest utatwienie wdrozenia i stosowania zasad Dobrej Praktyki Hi-
gienicznej, Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz systemu HACCP, w szczegdInosci w matych i srednich fir-
mach.

Projekt — Wytyczne dotyczace wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz utatwiania
wdrozenia zasad HACCP w niektérych przedsiebiorstwach sektora spozywczego — SANCO/1955/2005
Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R3-EN.doc) wskazuje, ze ,przewodniki mogq by¢ stosowane w kazdym sek-
torze przemystu spozywczego, a w szczegdlnosci w przedsiebiorstwach, w ktdrych obrébka zywnosci odbywa
sie wedtug powszechnie znanych procedur, stanowiqcych czesto element zwyktego szkolenia zawodowego
przedsiebiorcéw dziatajgcych w tych sektorach (na poziomie detalicznym i nie tylko), takich jak:

e restauracje, w tym miejsca obrébki Zzywnosci na poktadach Srodkéw transportu, takich jak statki,
*  sektory gastronomii rozprowadzajqce przygotowanq zywnosc z zaktadu gtdwnego,

* piekarnie i ciastkarnie,

*  sklepy detaliczne, m.in. sklepy miesne’.

Wyzej wymieniony projekt wskazuje réwniez mozliwos¢ wykorzystania przewodnikéw HACCP wias-
ciwych dla danego sektora przemystu spozywczego jako cze$¢ dokumentacji matej firmy po wczesniej-
szej weryfikacji.

Mate przedsiebiorstwo — przedsiebiorstwo zatrudniajgce ponizej 50 oséb i majace nie wiecej niz
10 miliondw euro obrotéw (Zrédto: Commission Recommendation of 06/05/2003 concerning the defini-
tion of micro, small and medium-sized enterprises COM(2003) 1422 final).

W kontekscie wdrazania systemu HACCP poprzez ,mate przedsiebiorstwo” nalezy rozumiec
zaktad, ktory z powodu swojej wielkosci, ograniczonych zasobdw personalnych, braku doswiadcze-
nia, charakteru swojej dziatalnosci (rodzaj produkowanej zywnosci) napotyka trudnosci przy petnej
implementacji systemu HACCP.

Z uwagi, iz, bezpieczeristwo zywnosci” nie jest mierzone (okreslane) mianem liczby oséb zatrud-
nionych w danym zaktadzie, ale raczej poprzez charakter prowadzonej dziatalnosci i rodzaj stosowa-
nego procesu technologicznego w danym przedsiebiorstwie (rodzaj produkgji), dlatego tez w rozu-
mieniu systemu HACCP grupa tzw. bardzo matych przedsiebiorstw zatrudniajagcych mniej niz 10 oséb
i posiadajacych nie wiecej niz 2 miliony euro obrotéw, powinna byc¢ rozpatrywana raczej jako wartos¢
orientacyjna, a nie jako absolutny wyrdznik klasyfikacji wielkosci przedsiebiorstwa.

Nalezy zaznaczy¢, ze przedsiebiorcy majg mozliwos¢ w sposdb dobrowolny do korzystania zaréwno
z wytycznych krajowych, jak i wspdlnotowych.

Poradniki krajowe moga by¢ opracowane i upowszechniane:

*  po zaopiniowaniu przez zainteresowane strony, ktdrych interesy moga zosta¢ w znaczny sposéb do-
tkniete (wiasciwe organy, grupy konsumentéw),

e zuwzglednieniem zalecen zawartych w Kodeksie Zywnosciowym,

*  po spetieniu wymagan zawartych w rozporzadzeniu 852/2004 (poradniki dla produkcji podstawo-
wej).

Poradniki krajowe sg opiniowane przez Parstwa Cztonkowskie pod katem zgodnosci z wymaganiami
rozporzadzenia 852/2004, przydatnosci i adekwatnosci do konkretnego sektora przemystu spozywczego
oraz opinii zainteresowanych stron (wifasciwe organy, grupy konsumentéw). Poradniki krajowe przesyta-
ne sg do Komisji w celu ich rejestracji.
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Rozdziat 5

Kontrola

5.1. Zasady prowadzenia kontroli wewnetrznej w obrocie zywnoscia
w zakresie GHP i HACCP (dr Halina Turlejska)

Prowadzenie kontroli wewnetrznej w obrocie zywnoscig stanowi jeden z najistotniejszych elemen-
téw jego funkcjonowania. Kazda firma pragnaca wykazac sie prawidtowoscig dziatan, jak rowniez dbajaca
0 bezpieczenstwo zdrowotne produkowanej i/lub sprzedawanej zywnosci powinna prowadzi¢ witasng
kontrole, uwzgledniajacg szczegodlnie najbardziej newralgiczne i istotne elementy lub etapy swojej
dziafalnosci.

Okreslenie kontrola” definiowane jest w normie PN-ISO 9001, p. 3.8.2 jako ocenianie zgodnosci przez
obserwacje i orzecznictwo w potqczeniu, odpowiednio, z:

* pomiarami,
* przeprowadzaniem badan,
* stosowaniem sprawdziandw.

Kontrola wewnetrzna w swoich zatozeniach obejmuje wiele czynnosci i dziatary, jakie powinny by¢
realizowane w zaktadzie produkgji lub obrotu zywnoscig w celu stwierdzenia prawidtowosci jego funk-
cjonowania i potwierdzenia, ze zaktad stosuje tzw. zasade ,due dilligence”— czyli nalezytej starannosci.

Wyniki prowadzonej kontroli wewnetrznej powinny pozwala¢ oceni¢, czy dziatania podejmowane
w firmie sg zgodne z przyjetymi zatozeniami oraz czy s one efektywne i skuteczne.

Podstawa prawna

Podstawg do realizacji kontroli wewnetrznej s nastepujace regulacje prawne Unii Europejskiej:

* Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 178/2002 z 28 stycznia 2002 r. ustalajace
0gdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, ustanawiajgce Europejski Urzad ds. Bezpieczen-
stwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w sprawie bezpieczeristwa zywnosciowego,

* Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 852/2004 z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych.

Obszary kontroli

Kontrola wewnetrzna powinna obejmowac nastepujace gtéwne obszary:

1) Przestrzeganie zasad dobrej praktyki higienicznej — (GHP) oraz dobrej praktyki produkcyjnej (GMP),
w tym przechowywania surowcow, kontroli parametréw stosowanych proceséw technologicznych,
znakowania.

2) Ocena prawidtowosci dziatart zwigzanych z wdrazaniem systemu HACCP oraz generalnie oceny sku-
tecznosci stosowanych w zakfadzie systemow zarzadzania bezpieczenstwem zdrowotnym zywno-
4ci.
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3) Ocena warunkow i sposobu wprowadzania zywnosci do obrotu, w tym oceny jakosci zdrowotnej wy-
robow gotowych, ich przechowywania i warunkéw transportu, a takze informowania konsumenta.

4) Ocena struktury organizacyjnej zaktadu z punktu widzenia mozliwosci zapewnienia bezpieczeristwa
Zywnosci.

5) Ocena prawidfowosci prowadzonej dokumentacji.

6) Realizacja innych obowiazkow wynikajacych z regulacji prawnych, w tym identyfikowalnosci, wyco-
fywania produktu niezgodnego, reakgji w sytuacjach kryzysowych.

W celu przeprowadzenia prawidtowej i wnikliwej kontroli wewnetrznej nalezy przede wszystkim
mie¢ informacje, jakie wymagania powinny bezwzglednie by¢ spetnione w danym zaktadzie oraz ustali¢,
Co uznajemy za stan akceptowalny, a co nie moze by¢ przyjete jako prawidtowosc.

W przypadku stwierdzenia niezgodnosci lub odchylert ponad ustalone granice tolerancji powinny
by¢ zaproponowane i zrealizowane dziatania korygujace, pozwalajgce na przywrécenie sytuacji zgodnie
z pierwotnymi ustaleniami.

W praktyce prowadzenie kontroli wewnetrznej sprowadza sie do:

e wizytowania okreslonych stanowisk lub obszarow w zaktadzie,

* prowadzenia obserwadji,

* prowadzenia rozméw z osobami pracujgcymi na danych stanowiskach lub odpowiedzialnych za
realizacje poszczegolnych dziatan.

Na tej podstawie prowadzacy kontrole wysnuwa wnioski i spostrzezenia oraz ocenia sytuacje na kon-
trolowanym odcinku. Kontrolujacy ma obowiazek stosownego dokumentowania kontroli, np. w postaci
raportu.

Kontrole wewnetrzng w zaktadzie powinni przeprowadza¢ doswiadczeni i odpowiednio przygoto-
wani pracownicy, ktorzy dodatkowo maja odpowiednie kompetencje i uprawnienia nadane przez kie-
rownictwo zaktfadu. Dobrze jest, jezeli sam proces kontroli wewnetrznej i sposéb jej prowadzenia jest
opisany w postaci procedury, do ktérej zataczone sg wzory formularzy i innych dokumentow, ktére po
wypetnieniu stanowig dowdd przeprowadzenia kontroli danego obszaru.

Warto podkresli¢, Zze aktualnie prowadzenie kontroli wewnetrznej coraz bardziej sktania sie do meto-
dologii prowadzenia auditu wewnetrznego wymaganego przy wdrazaniu systemow jakosci lub syste-
moéw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.

Na uwage zastuguje rowniez fakt, ze kontrola wewnetrzna powinna by¢ postrzegana jako sytuacja
korzystna dla zaktadu, pozwalajaca kierownictwu na zorientowanie sie, co dzieje sie w zaktadzie i na tej
podstawie podejmowanie wiasciwych decyzji, a nie jako,zto konieczne”lub zbedna biurokracja.

Podczas prowadzenia kontroli wewnetrznej nalezy przyjrze¢ sie przede wszystkim:
¢ odpowiedzialnosci, obowigzkom i uprawnieniom pracownikéw na poszczegdlnych odcinkach,

* procesom i warto$ciom parametrow przypisanych poszczegdlnym procesom,

* wyrobom gotowym wprowadzanym do obrotu,

¢ prowadzonej dokumentacji, z uwzglednieniem jej statusu, adekwatnosci i aktualnosci, a przede
wszystkim prowadzonym zapisom.

Kontrola wewnetrzna w obszarze GHP/GMP

W obszarze szeroko rozumianej higieny i realizacji zasad GHP/GMP kontrola wewnetrzna powinna
koncentrowac sie nastepujacych elementach:
* stan sanitarno-higieniczny zaktadu i jego otoczenia,
e wielko$¢, funkcjonalnos¢ i usytuowanie pomieszczen,
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* wyposazenie w urzadzenia oraz ich funkcjonowanie,

* wyposazenie w sprzet kontrolno-pomiarowy,

* procesy mycia i dezynfekgji,

* Organizacja pracy,

* higienai sposob postepowania zatogi,

* kwalifikacje personeluy,

* zabezpieczenie przed szkodnikami,

e jakosc¢ wody,

* magazynowanie zywnosci,

e warunki transportu zywnosci.

Wszystkie wymagania i kryteria zwigzane z ww. obszarami zostaty oméwione w poprzednich rozdzia-
tach. Na podstawie ich znajomosci w ramach kontroli wewnetrznej nalezy stworzy¢ swoistg ,check liste”
i szukac¢ odpowiedzi na nastepujace pytania:

e (Czy spetnione s3 wszystkie wymagania dotyczace lokalizacji zaktadu?

¢ Ktojest odpowiedzialny za utrzymanie porzadku wokot zaktadu? W jaki sposdb sie to wykonuje i czy
jest to efektywne? Kto nadzoruje wykonywanie tych czynnosci?

e (Czy poszczegdlne czynnosci lub procesy odbywaja sie w przeznaczonych do tego celu pomieszcze-
niach?

e (Czy pomieszczenia te utrzymywane sg w odpowiednim porzadku i czystosci? Kto prowadzi prace
porzadkowe i w jaki sposdb sg one nadzorowane?

e (Czyilos¢, wielkos¢, powierzchnia i usytuowanie poszczegdlnych pomieszczen sg odpowiednie do
prowadzonych w nich proceséw i czy s3 one funkcjonalnie powigzane i odpowiednio wyposazone?

e (Czy unika sie krzyzowania drég czynnosci,czystych”i,brudnych”?

e (Czy materiaty stosowane do wykonczenia $cian, okien, drzwi itp. lub dekoracji wnetrz sg trwate, po-
siadaja odpowiednie atesty i umozliwiajg utrzymanie ich w czystosci i porzadku?

e (Czy wystepujace w zaktadzie urzadzenia s3 systematycznie kontrolowane z punktu widzenia pra-
widtowosci ich funkcjonowania? Czy sa one na biezaco konserwowane oraz remontowane oraz czy
prowadzone s3 okresowe ich przeglady wraz ze stosowng dokumentacja?

e (Czysprzetiurzadzenia kontrolno-pomiarowe sg okresowo kalibrowane i wzorcowane?

*  (Czysaopracowane procedury mycia i dezynfekgji poszczegdlnych pomieszczen i urzadzen w zaktadzie
(z okredleniem sposobu mycia oraz stezenia stosowanych srodkéw myjacych i dezynfekujacych)?

*  Kto prowadzi procesy mycia i dezynfekcji? Czy osoby te majg odpowiednie uprawnienia i przeszko-
lenie?

e (Czy srodki i narzedzia stosowane do mycia i dezynfekcji s3 odpowiednio oznakowane i przechowy-
wane oraz czy sa dopuszczone jako srodki do stosowania w przetwdrstwie zywnosci?

* (Czy oceniana jest skutecznos$¢ proceséw mycia i/lub czyszczenia?

e (Czy pracownicy sg nadzorowani z punktu widzenia spetniania zasad higieny? (czystos¢ osobista,
prawidfowa odziez robocza, higieniczne zachowania, nienoszenie bizuterii, niepalenie tytoniu, stan
zdrowia pracownikow itp.)

* (Czy pracownicy dysponuja odpowiednig iloscig odziezy roboczej, zgodnie z potrzebami?

e (Czy pracownicy majg odpowiednie do ich stanowiska pracy kwalifikacje formalne? (Swiadectwo
ukonczenia szkoty, zaswiadczenie o odbytym kursie itp.)

e (Czy w zakfadzie prowadzone s3 systematyczne szkolenia lub instruktaz pracownikéw w zakresie hi-
gieny i bezpieczenstwa zywnosci? Czy prowadzone szkolenia i kursy sg odpowiednio udokumento-
wane?
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Czy w zakfadzie istnieje program zabezpieczenia przed szkodnikami?

Kto jest odpowiedzialny za zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i kto nadzoruje te procesy?
Jezeli zakfad korzysta z ustug firmy zewnetrznej, to czy sg podpisane stosowne umowy?

Czy w zakfadzie s przechowywane aktualne wyniki badania jakosci wody?

Czy zapewnione jest skuteczne oddzielenie wody technologicznej i wody do celdéw technicznych?
Gdzie i w jaki sposdb gromadzone sg odpady? Czy odpady sg segregowane?

Czy pojemniki na odpady s3 utrzymywane w czystosci i porzadku?

Kto zajmuje sie wywozem odpadow?

Czy sg podpisane stosowne umowy z firmami zewnetrznymi?

Czy w zakfadzie sprawdzane s3 atesty i specyfikacje na sprowadzane surowce i materiaty pomocni-
cze?

Czy prowadzona jest ocena przyjmowanych surowcéw?

Czy ocenia sie stan opakowan przyjmowanych surowcédw i materiatdw pomocniczych?

Czy, o ile zachodzi taka potrzeba, dokonuje sie pomiaru temperatury przyjmowanych surowcow?
Czy okresowo prowadzone sg audity u dostawcow?

Czy $rodki spozywcze dostarczane do obiektu s prawidtowo oznakowane?

Czy opakowania srodkéw spozywczych dostarczanych do obiektu sg w dobrym stanie i nieuszko-
dzone?

Czy srodki transportu sa odpowiednie do przewozonych produktéow i warunkéw i czy sg utrzymane
w Czystosci?

Czy jest zachowana segregacja surowcow podczas transportu oraz przyjmowania surowcow?

Kto jest odpowiedzialny za kontrole warunkéw przechowywania?

Czy osoba ta ma odpowiednie kwalifikacje i uprawnienia?

Czy kontrolowane sa warunki przechowywania surowcéw, pétproduktéw i produktéw gotowych
(szczegdlnie, o ile to uzasadnione, w aspekcie temperatury i wilgotnosci)?

Czy w magazynach zachowana jest segregacja surowcéw od wyrobdw gotowych oraz surowcédw
wymagajacych obrébki technologicznej od produktéw do bezposredniego spozycia?

Czy prowadzona jest kontrola terminéw przydatnosci do spozycia?

Czy prowadzona jest i kontrolowana rotacja zapaséw w magazynach?

Czy wszystkie wyroby gotowe przechowywane sg w odpowiednich magazynach? (a nie np. na ha-
lach produkcyjnych)?

Czy dokonywana jest ocena warunkéw sanitarnych i higienicznych $rodkéw transportu zywnosci
i pojemnikéw transportowych oraz opakowan zbiorczych?

Czy jest prowadzona dokumentacja w tym zakresie?

Czy sa wyznaczone osoby odpowiedzialne za ocene warunkdw transportu zywnosci?

Czy kierowcy i/lub konwojenci maja odpowiednie przeszkolenie?

Czy sg oni nadzorowani z punktu widzenia zachowania warunkéw higienicznych? (odziez ochronna,
czystos¢ osobista)?

Kontrola wewnetrzna w obszarze systemu HACCP

W kontekscie wdrazania zasad systemu HACCP i oceny skutecznosci jego wdrozenia powinno sie

zwrdci¢ uwage na nastepujace zagadnienia:

1
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Zespdt ds. HACCP (lub Zespot ds. Bezpieczerstwa Zywnosci)
Czy Zespot jest wystarczajaco kompetentny, przeszkolony, uprawniony, skuteczny w dziataniach?



Jakie s3 obowiazki poszczegdlnych czionkéw zespotu ds. HACCP?
Czy Zespdt ma mozliwos¢ doskonalenia sie i aktualizacji wiedzy z zakresu swoich obowigzkow?

Analiza zagrozen

Czy przeprowadzona zostata kompletnie i obejmuje wszystkie potencjalne zagrozenia biologiczne,
w tym mikrobiologiczne oraz chemiczne i fizyczne?

Czy oceniona zostata istotnos¢ poszczegdlnych rodzajow zagrozen i ryzyko ich wystapienia?

Krytyczne punkty kontroli i ich monitoring

W jaki sposéb zostaty one wyznaczone i czy sg one prawidtowe?

Czy zostaty opracowane metody monitorowania i okreslona czestotliwos¢ monitorowania CCP?
Za pomoca jakich urzadzen kontrolno-pomiarowych prowadzony jest monitoring?

Kto prowadzi monitoring CCP?

Gdzie zapisywane sg wyniki z monitoringu?

Dziatania korygujace

Czy sg one odpowiednio okreslone i oceniane od wzgledem skutecznosci?

Jak prowadzone sg dziatania korygujace?

Kto podejmuje decyzje o wprowadzeniu dziatari korygujacych?

Czy prowadzona jest odpowiednia dokumentacja dotyczaca dziatan korygujacych?

Weryfikacja i utrzymanie systemu
Czy prowadzone sg audity wewnetrzne i czy sa one odpowiednio dokumentowane?
Jak czesto i kiedy system jest aktualizowany?

Dokumentacja HACCP

Na ile jest ona petna i czy obejmuje co najmniej nastepujace dokumenty:

Deklaracja kierownictwa o wprowadzeniu polityki zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego pro-
dukowanej zywnosci i wdrazaniu systemu HACCP.

Powotanie zespotu do spraw HACCP i ustalenie sktadu zespotu wraz z okresleniem funkgji, obowigz-
kow i uprawniert poszczegdlnych cztonkdw zespotu

Przeszkolenie cztonkdw zespotu HACCP i zatogi z zakresu realizacji zasad GHP/GMP i systemu HACCP.
Formalne okreslenie zakresu systemu.

Opracowanie opisu/opiséw produktéw korcowych.

Okreslenie przeznaczenia konsumenckiego wyrobéw gotowych.

Opracowanie schematu technologicznego dla poszczegdlinych produktéw lub grup produktéw
i jego weryfikacja.

Opracowanie listy wszystkich mozliwych zagrozen wystepujacych w zywnosci (biologicznych, che-
micznych i fizycznych).

Okreslenie srodkéw kontroli dla poszczegdinych zagrozen.

Opracowanie biezacych procedur i instrukcji w celu opanowania i nadzorowania zagrozen.
Identyfikacja krytycznych punktéw kontroli — CCP's.

Okreslenie wartosdci docelowych i krytycznych dla poszczegdlnych CCP's.

Okreslenie sposobu monitorowania CCP's.

Okreslenie dziatan korygujacych.

Ustalenie procedur weryfikacji systemu.

Dokumentowanie systemu — Ksiega HACCP.
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Kontrola wewnetrzna w obszarze jakosci zdrowotnej wyrobow gotowych

Nalezy podkresli¢, ze przy produkcji zywnosci lub wprowadzaniu jej do obrotu powinna by¢ prowa-
dzona okresowa ocena jakosci zdrowotnej wyrobow gotowych lub wyrobdw przeznaczonych do sprze-
dazy i znajdujacych sie na potkach sklepowych. Z uwagi na koszt i czasochtonnos¢ czestotliwos¢ takiej
oceny powinna by¢ kompromisem pomiedzy checia posiadania biezacych wynikéw a mozliwosciami
finansowymi i organizacyjno-technicznymi danego zaktadu. Badania laboratoryjne sg zazwyczaj zlecane
organom urzedowej kontroli zywnosci lub laboratoriom niezaleznym. Powinny one koncentrowac sie
przede wszystkim oraz ocenie jakosci mikrobiologicznej wyrobdw gotowych, a takze gdy zachodzi po-
trzeba — pétproduktédw oraz ocenie w nich poziomu zanieczyszczer chemicznych. Badania laboratoryjne
powinny odnosic¢ sie szczegdlnie do aspektow trwatosci i jakosci zdrowotnej produktéw gotowych. Ba-
dania o charakterze sensorycznym, z uwagi na mniejsze koszty i pracochtonnos¢ powinny by¢ mozliwie
czesto wykonywane przez odpowiednio przeszkolony personel zaktadu.

Pytania zwiazane z tymi zagadnieniami to:
¢ Kto zleca przeprowadzenie badan laboratoryjnych?

e Gdzie i w jakim zakresie prowadzone sg badania laboratoryjne?
* W jaki sposdb badania sg dokumentowane?
* Ktojest odpowiedzialny za gromadzenie wynikow?

Kontrola wewnetrzna w obszarze oceny sposobu informowania konsumentéw

W obrocie zywnoscig bardzo istotna jest takze ocena sposobu informowania konsumentéw.
Pytania stawiane z tego zakresu to:

* Kto jest odpowiedzialny za przygotowywanie informacji dla konsumentow?

e (Czy osoba ta jest kompetentna i wystarczajgco przeszkolona?

* W oparciu o jakie narzedzia ( tabele sktadu i wartosci odzywczej produktéw, programy komputerowe,
wyniki badan przechowalniczych) przygotowywana jest informacja dla konsumentéw?

e (Czyinformacje te s weryfikowane i uaktualniane?

Kontrola wewnetrzna w obszarze struktury organizacyjnej

W kazdym zakfadzie powinna byc opracowana i przyjeta odpowiednia struktura organizacyjna sprzy-
jajaca planowaniu i realizacji zadan z obszaru bezpieczenstwa zywnosci.
Pozytywnie skutkujace elementy w strukturze organizacyjnej to:
* przypisanie kompetencji i uprawnier poszczegdlnym pracownikom,
* natozenie na nich ich odpowiedzialnosci za konkretne dziafania.
Pytania zwigzane oceng prawidtowosci i efektywnosci przyjetej struktury organizacyjnej w zakfadzie to:
e (Czy w zakladzie wyznaczone sg osoby odpowiedzialne za zapewnienie bezpieczenstwa i jakosci
zdrowotnej zywnosci?
*  Czy wszyscy pracownicy posiadaja okreslony zakres obowigzkdw i uprawnien?
e (Czy w zaktadzie zdefiniowane sg poszczegdine typy stanowisk pracy i przypisana im rola w zarzadza-
niu bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci?
e (zyistniejaca w zakfadzie struktura organizacyjna jest wystarczajaca i sprzyja realizacji zadan zwiaza-
nych z zarzagdzaniem bezpieczenstwem zywnosci?
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Kontrola wewnetrzna w obszarze oceny prawidtowosci prowadzonej dokumentacji

Ocena ta polega na sprawdzeniu, czy wszystkie dziatania podejmowane w obszarze bezpieczenstwa

zywnosci i dziafan w tym zakresie sa:

* odpowiednio, szczegdtowo okreslone w stosownych procedurach i instrukcjach oraz

* naile s one poprawne z punktu widzenia dokonywania stosownych zapisow dotyczacych wykowy-
wanych czynnosci.
Pytania dotyczace tego obszaru to:

e (Czy wszystkie istotne elementy GHP/GMP i systemu HACCP i innych aspektéw dotyczacych bezpie-
czenstwa zywnosci sg okreslone w stosownych procedurach lub instrukcjach?

e (Czy wszystkie opracowane dokumenty odzwierciedlajg stan faktyczny i praktyki prowadzone w za-
ktadzie?

e Ktoiw jaki sposdb prowadzi zapisy dotyczace istotnych elementéw GHP/GMP, HACCP oraz procesu
produkdji i/lub sprzedazy?

e Jakijest obieg dokumentéw w zaktadzie?

e (Czy zapisy w dokumentach s weryfikowane i aktualizowane?

e W jaki sposéb i przez kogo prowadzony jest nadzér nad dokumentacja?

Kontrola wewnetrzna w innych obszarach okreslonych w regulacjach prawnych

Z regulacji prawnych wskazanych na poczatku rozdziatu wynikaja takze takie obowiazki operatoréw
Zywnosc,i jak:

1) wdrozenie systemu identyfikowalnosci (traceability).

W zaktadzie produkgji i/lub obrotu zywnoscia powinien by¢ ustanowiony i stosowany system identy-
fikowalnosci umozliwiajacy identyfikacje partii produktéw oraz ich powigzania z dokumentami dotycza-
cymi surowcow, ich przetwarzania i dustrybugji.

Pytania, jakie nasuwajg sie z tego zakresu to:

e (Czy w zaktadzie funkcjonuje taki system i czy na jego podstawie mozna skutecznie zidentyfikowac
wyroby gotowe z uwzglednieniem dostawcow i informacji dotyczacych zastosowanych surowcow
do produkcji wyrobu gotowego, proceséw wraz z parametrami technologicznymi oraz odbiorcéw?

* Ktojest odpowiedzialny za funkcjonowanie tego systemu?

e W jaki sposéb system jest dokumentowany?

2) znalezienie stosownego rozwiqzania w sytuacji wystgpienia potencjalnej sytuacji kryzysowej, jakq moze
okazac sie pojawienie sie produktu niespetniajqgcego wymogow bezpieczeristwa.
Pytania z tego zakresu mogg by¢ nastepujgce:

e (Czy opracowana jest procedura na wypadek wystapienia sytuacji kryzysowej?

e Jakikiedy podejmuje sie dziatania dotyczace sytuacji kryzysowej?

¢ Jakie dziatania powinny by¢ podejmowane?

¢ Kto podejmuje te dziatania?

e Kto komu przekazuje informacje?

¢ Jakie informacje sg przekazywane?

e W jaki sposdb jest to dokumentowane?

3) opracowanie procedury wycofywania z rynku produktu niebezpiecznego w celu uniemozliwiania dosta-
nia sie produktu niezgodnego do tancucha zywnosciowego, a takze celem poinformowania wtas-
ciwych, zainteresowanych stron (wtadz, konsumentéw) i zajecia sie wycofanymi produktami oraz
niezgodnymi partiami produktéw znajdujacymi sie nadal w magazynach.
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Pytania zawigzane z tym obszarem s3 nastepujace:
e Kiedy uruchamiana jest procedura wycofywania z rynku?
e W jaki sposodb to przebiega?
¢ Kto jest odpowiedzialny za uruchomienie ww. procedury?
* Ktojestinformowany?
¢ (o robi sie zwycofanym produktem?
* Czy byly prowadzone ¢wiczenia/testy dotyczace funkcjonowania tej procedury?
Nalezy zaznaczy¢, ze ww. pytania zaproponowane w ramach prowadzenia kontroli wewnetrznej
w zaktadzie podane zostaty tylko jako przyktadowe i w zaleznosci od sytuacji powinny by¢ modyfikowane
i uszczegodtawiane stosownie do celéw kontroli i jej zakresu.

5.2. Kontrola zewnetrzna - organy i kompetencje urzedowej kontroli
(doc. Tadeusz Kubiriski)

Kontrola i nadzér jakosci zdrowotnej zywnosci powierzona zostata Panstwowej Inspekgji Sanitarnej
podporzadkowanej ministrowi zdrowia oraz Inspekcji Weterynaryjnej podporzadkowanej ministrowi
rolnictwa i rozwoju wsi. Wymienione inspekcje sprawujg nadzér zapobiegawczy i nadzér biezacy nad
produkcja zywnosci.

Nadzér zapobiegawczy dotyczy etapu przed rozpoczeciem produkcji lub obrotu srodkami spozyw-
czymi. W ramach tego nadzoru prowadzona jest kontrola wymagan okreslonych w stosownych aktach
prawnych dla pomieszczen i urzadzen do prowadzenia produkdji lub obrotu $rodkéw spozywczych itp.
Rozpoczecie dziatalnosci w zakresie produkcji zywnos$ci musi zosta¢ poprzedzone stwierdzeniem, w dro-
dze decyzji administracyjnej organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej dla
zywnosci pochodzenia zwierzecego, ze spetnione zostaty wymagania zapewniajace bezpieczeristwo
zywnosci w procesie jej produkgji lub zapewniajace zachowanie jakosci zdrowotnej zywnosci w obrocie.
Po rozpoczeciu produkdji lub obrotu srodkami spozywczymi organy urzedowej kontroli sprawuja nadzér
biezacy nad warunkami produkgji i obrotu oraz przestrzeganiem wymagan.

Inspekcja Weterynaryjna

Organizacje, role i zadania Inspekcji Weterynaryjnej (IW) reguluje ustawa z 29.01.2004 r. o Inspekcji
Weterynaryjnej (Dz. U. Nr 04.33. 287) z pdZn. zm. Ustawa ta okresdla zadania, organizacje, tryb dziatania
oraz zasady finansowania IW, jak tez zasady wspotpracy organéw Inspekcji z organami Panstw Cztonkow-
skich Unii Europejskiej odpowiedzialnymi za przestrzeganie prawodawstwa weterynaryjnego.

Inspekcja realizuje zadania z zakresu ochrony zdrowia zwierzat oraz bezpieczenstwa produktéw po-
chodzenia zwierzecego w celu zapewnienia ochrony zdrowia publicznego.

Organami Inspekdji sa:

*  Glowny Lekarz Weterynarii (GLW), bedacy centralnym organem administracji rzadowej;

e Wojewddzki Lekarz Weterynarii (WLW), jako kierownik wojewddzkiej inspekcji weterynaryjnej wcho-
dzacej w sktad zespolonej administracji rzadowej w wojewddztwie;

* Powiatowy Lekarz Weterynarii (PLW), jako kierownik powiatowej inspekcji weterynaryjnej wchodza-
cej w sktad niezespolonej administracji rzgdowej;

* Graniczny Lekarz Weterynarii.
Organy wykonuja swoje zadania przy pomocy inspektoratow.
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Panstwowa Inspekcja Sanitarna

Organami urzedowej kontroli zywnosci pochodzenia niezwierzecego sg organy Paristwowej Inspek-
¢ji Sanitarnej zgodnie z wiasciwoscig okreslong przepisami ustawy z 14 marca 1985 r. o Paristwowej In-
spekgji Sanitarnej. Organami Paristwowej Inspekgji Sanitarnej sa: Gtéwny Inspektor Sanitarny, Panstwowy
Wojewddzki Inspektor Sanitarny, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny i Paristwowy Graniczny In-
spektor Sanitarny.

Organy Paristwowej Inspekcji Sanitarnej sa wiasciwe w sprawie przeprowadzania urzedowych kon-
troli zywnosci pochodzenia niezwierzecego, produkowanej i wprowadzanej do obrotu, przywozonej
z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej oraz Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu
(EFTA) — stronami umowy o Europejskim Obszarze Gospodarczym oraz wywozonej i powrotnie wwozo-
nej do tych panstw.

Kontrola

Do przeprowadzenia i dokumentowania kontroli opracowane zostaty przez Gtéwnego Lekarza We-
terynarii specjalne druki protokotow. Pierwszy z nich nosi nazwe, Lista Kontrolna SPIWET". Kontrola, ktéra
jest udokumentowana tym protokétem przeprowadzana jest na podstawie przepiséw ustawy z 29 stycz-
nia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej przy uwzglednieniu wymagan rozporzadzen:

*  MRIRW z 29.03.05 w sprawie szczegdtowego trybu i sposobu wykonywania kontroli przez pracow-
nikéw IW;

¢  MRIRW z 17.07.08 w sprawie procedur urzedowych kontroli produktéw pochodzenia zwierzecego
przeprowadzanych przez organy W,

* Rozporzadzenia (WE) nr 854/2004PEIiR z 29 kwietnia 2004 r,;

* Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 PEIR z 29 kwietnia 2004 r.

Protokét jest przeznaczony do dokumentowania zgodnosci z wymaganiami zawartymi w ustawach
i rozporzadzeniach oraz aktach prawnych wydanych na podstawie tych rozporzadzen.

Obowiazuja tez druki,branzowe” dla poszczegdlnych sekgji, np. Sekcja | - Mieso hodowlanych zwie-
rzat jednokopytnych. Rozbiér czy Sekcja IX — Surowe mleko i produkty mleczne. Zaréwno nazwa, jak
i tres¢ tych dokumentdw jest przeniesiona z zatacznika lll rozporzadzenia 853/2004. Dzieki temu nie pomi-
nie sie przy kontroli zadnego elementu majacego wptyw na bezpieczerstwo zywnosci i jest ona jednolita
w skali catego kraju.

Inspekcja Handlowa i JHARS

W Polsce ochrona intereséw i praw szeroko rozumianych konsumentéw oraz ochrona intereséw go-
spodarczych paristwa powierzona zostata Urzedowi Ochrony Konkurencji i Konsumentéw podporzadko-
wanemu bezposrednio Prezesowi Rady Ministrow. Zadania realizuje on przy pomocy Inspekcji Handlo-
wej, ktora jest wyspecjalizowang strukturg administracyjng, kontrolujaca na wniosek prezesa Urzedu lub
z wiasnej inicjatywy legalnos¢ i rzetelnos¢ dziatania na rynku krajowym przedsiebiorcéw prowadzacych
dziatalnos¢ w zakresie produkgji, handlu i ustug oraz kontrolujgca produkty wprowadzane do obrotu co
do ich zgodnosci z zasadniczymi wymaganiami okreslonymi w dokumentach normalizacyjnych, zgodnie
z ktérymi zostaty wytworzone i ogélnymi wymaganiami dotyczacymi bezpieczenstwa produktow okre-
slonymi w przepisach o ogdlnym bezpieczeristwie produktow. Inspekcja Handlowa nie kontroluje jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych u producentow.

Nadzér nad jakoscig handlowa artykutdw rolno-spozywczych z wytaczeniem wymagar zdrowotnych,
sanitarnych, weterynaryjnych i fitosanitarnych powierzony zostat Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutow
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Rolno-Spozywczych. Inspekdja ta jest specjalng administracja rzagdowa z centralnym organem, ktérym
jest gtowny inspektor. Celem kontroli jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych jest sprawdzenie,
czy spetniajg one wymagania okreslone dla ich jakosci handlowej oraz dodatkowe wymagania zadekla-
rowane przez producenta itp.

Dokument: ,Porozumienie ramowe z 21 wrzesnia 2007r. zawarte pomiedzy Gtéwnym Inspektorem
Sanitarnym i Gtownym Lekarzem Weterynarii o wspotdziataniu i wspdtpracy organdw Panstwowej In-
spekgji Sanitarnej i organéw Inspekcji Weterynaryjnej” nakreslit gtéwne kierunki wspoétpracy pomiedzy
obydwoma organami obydwu inspekcji na kazdym poziomie.

Zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 882/2004 PEIR z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urze-
dowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat kazde Parnstwo Cztonkowskie zapewnia,
ze kontrole urzedowe beda przeprowadzane regularnie w oparciu o zagrozenie oraz z wiasciwg cze-
stotliwoscia, tak aby osiggnac cele niniejszego rozporzadzenia. Kontrole urzedowe przeprowadzane s
bez wczesniejszego uprzedzenia, z wyjatkiem takich przypadkéw, jak audit, w ktérych jest konieczne
uprzedzenie i zawiadomienie podmiotu prowadzacego przedsiebiorstwo zywnosciowe. Kontrole urze-
dowe przeprowadza sie na kazdym etapie produkgji, przetwarzania i dystrybucji pasz lub zywnosci oraz
zwierzat i produktéw zwierzecych. Obejmuja one kontrole przedsiebiorstw paszowych i zywnosciowych,
wykorzystania pasz i zywnosci, ich magazynowania, wszelkich proceséw, materiatéw, substancji, dziatan
lub czynnosci, tacznie z transportem stosowanym w odniesieniu do pasz lub zywnosci oraz zywych zwie-
rzat, wymagane do osiggniecia celéw niniejszego rozporzadzenia.

Dla okredlenia czestotliwosci kontroli zostata wydana Instrukcja GLW nr GIW/hig - 500 - 11/07
z 14 sierpnia 2007 r. w sprawie okres$lenia na podstawie analizy ryzyka czestotliwosci kontroli podmiotow
sektora spozywczego objetych urzedowym nadzorem Inspekcji Weterynaryjnej.

Wiele zagrozen pochodzacych z zywnosci i stanowigcych ryzyko dla zdrowia moze stanowi¢ prze-
szkode w miedzynarodowym handlu zywnoscia. Ryzyko to trzeba odpowiednio ocenic i nim zarzadzac,
aby sprostac coraz wiekszej liczbie celéw ustanowionych przez prawodawstwo, w tym bezpieczenstwa
zdrowia publicznego i bezpieczeristwa ekonomicznego w danym kraju. Analiza ryzyka obejmuje trzy
gtowne sktadniki:: ocene ryzyka, zarzadzanie ryzykiem, informowanie o ryzyku.

Do instrukgcji dotgczony jest arkusz oceny zakfadu na podstawie analizy ryzyka, a organem wiasci-
wym do prowadzenia analizy ryzyka i ustalenia czestotliwosci kontroli podmiotéw objetych urzedowym
nadzorem IW jest PLW.
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Rozdziat 6

Opakowania zywnosci (dr Iwona Traczyk, mgr Alicja Walkiewicz)

Zywnos$¢ produkowana jest z réznorodnych surowcow zaréwno pochodzenia roslinnego, jak i zwie-
rzecego, czesto sprowadzanych z odlegtych zakatkéw $wiata. Surowce do produkgji spozywczej oraz
gotowe wyroby z uwagi na swoj skfad: duzo wody, biatka, cukrow, zawartos¢ enzymdw szybko ulegajg
zepsuciu. W celu wydtuzenia ich trwatosci przemyst spozywczy wykorzystuje rézne procesy technologicz-
ne, stosuje substancje dodatkowe, ale rowniez korzysta z opakowarn o zréznicowanych wtasciwosciach.
Produkty spozywcze wymagaja opakowan, ktére petnig funkcje ochronne w stosunku do opakowanego
srodka spozywczego oraz stanowig element marketingu i miejsce przekazywania informacji o produkcie.
Na rynku obfitujgcym w réznorodne wielosktadnikowe produkty spozywcze opakowanie produktu od-
grywa duza role i czesto jego forma decyduje o zakupie danego towaru.

Opakowanie oznacza kazdy wyrdb wykonany z kazdego rodzaju materiatu, przeznaczony do prze-
chowywania, ochrony, transportu, dostarczania i prezentacji wszelkich towaréw, od surowcéw do pro-
duktéw przetworzonych, od producenta do uzytkownika lub konsumenta.

Obecnie dieta w przewazajgcej czesci sktada sie z produktéw otrzymywanych przemystowo. Ocze-
kujemy zywnosci o wysokiej jakosci zdrowotnej, bezpiecznej, fatwej do przyrzadzania, o wydtuzonym
terminie przydatnosci do spozycia, ale takze czesto w matych jednorazowych porcjach. Sprzyja to rozwo-
jowi rynku opakowan. Sektor ten rozwija sie bardzo dynamicznie, dostarczajac coraz bardziej wyrafino-
wanych mozliwosci pakowania produktow.

Podstawa prawna

Zgodnie z ustawg z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia do materiatdw i wyro-
béw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia stosuje sie rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG. Celem niniejszego rozpo-
rzadzenia jest zapewnienie efektywnego funkcjonowania rynku wewnetrznego, dotyczacego wprowa-
dzanych na teren Unii Europejskiej materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, przy
jednoczesnym stworzeniu podstaw do zapewnienia wysokiego poziomu ochrony zdrowia cztowieka
oraz interesow konsumentéow. Wymienione rozporzadzenie ma zastosowanie do materiatow i wyrobow,
ktére w stanie gotowym do uzytkowania przeznaczone sg do kontaktu z zywnoscia, pozostajg w kontak-
Cie z zywnoscia i s3 przeznaczone do tego celu lub mozna w sposéb uzasadniony oczekiwac, iz wejda
w kontakt z zywnoscig albo nastapi migracja ich sktadnikow do zywnosci w przypadku ich zastosowania
w normalnych lub mozliwych do przewidzenia warunkach. Podstawa niniejszego rozporzadzenia jest
zasada, ze wszelkie materiaty lub wyroby przeznaczone do bezposredniego lub posredniego kontaktu
Z zywnoscia, w tym materiaty opakowaniowe i opakowania zywnosci produkowane sg zgodnie z dobrg
praktyka produkcyjng, tak, aby w normalnych lub mozliwych do przewidzenia warunkach uzytkowania
nie dochodzito do migracji sktadnikow do zywnosci w ilosciach, ktdre mogtyby:

63



¢ stanowic zagrozenie dla zdrowia cztowieka,

e powodowac niemozliwe do przyjecia zmiany w skfadzie zywnosci,

e powodowac pogorszenia jej cech organoleptycznych.

Rozporzadzenie okresla ogdlne wymagania, jakie musza spetnia¢ materiaty i wyroby przeznaczone
do kontaktu z Zywnoscig, wymagania dotyczace udzielania zezwolen na stosowanie nowych substancji,
wymagania odnosnie do znakowania omawianych materiatéw i wyrobéw. Ponadto powyzsze rozporza-
dzenie naktada obowigzek sktadania deklaracji zgodnosci z przepisami prawnymi oraz identyfikowalno-
éci produktu (z ang. traceability), czyli mozliwosci sledzenia drogi materiatu lub wyrobu na wszystkich
etapach procesu produkcji, przetwarzania, dystrybucji w celu utatwienia procesu kontroli, wycofywania
wadliwych produktow z rynku, udzielania informacji konsumentowi oraz mozliwosci przypisywania od-
powiedzialnosci.

Istotng kwestig jest rowniez prawidtowe znakowanie materiatéw i wyrobow, ktére utatwia uzytkow-
nikowi wiasciwe ich stosowanie. Znakowanie, jak rowniez reklama i sposéb prezentowania materiatu lub
wyrobu nie powinny wprowadzac¢ konsumentéw w btad. Produkty te musza by¢ znakowane w jezyku
polskim. Dodatkowo moga by¢ znakowane w innych jezykach.

Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia nie tylko reguluje kwestie bezpie-
czenstwa zywnosci, ale rowniez zagadnienia dotyczace materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscia. W $wietle ww. ustawy opakowany srodek spozywczy oznacza okreslong ilos¢ srodka
spozywczego przeznaczong w takiej postaci dla konsumenta finalnego lub do zaktadu zywienia zbioro-
wego, umieszczong w opakowaniu przed oferowaniem konsumentowi lub do zakfadu zywienia zbioro-
wego, w taki sposdb, ze zmiana zawartosci jest niemozliwa bez otwarcia lub zmiany tego opakowania,
bez wzgledu na to, czy opakowanie obejmuje caty srodek spozywczy lub jego czesc.

Istnieje bardzo wiele mozliwosci klasyfikacji opakowan zaleznie od przyjetych kryteridow, np. spetnia-
nej funkcji w odniesieniu do zawartosci, zastosowanego materiatu, przemystu wykorzystujacego dane
opakowanie, kontaktu z zawartoscia, sposobu uksztattowania opakowan. Mozna wyrézni¢ nastepujace
ich rodzaje:

e opakowania jednostkowe, stuzace do przekazywania produktu uzytkownikowi w miejscu zakupu,
w tym przeznaczone do konsumpcji produktéw naczynia jednorazowego uzytkuy,

e opakowania zbiorcze, zawierajace wielokrotno$¢ opakowan jednostkowych produktéw, niezaleznie
od tego, czy s3 one przekazywane uzytkownikowi czy tez stuzg zaopatrywaniu punktow sprzedazy
i ktore mozna zdjac z produktu bez naruszenia jego cech,

e opakowania transportowe, stuzace do transportu produktéw w opakowaniach jednostkowych lub
zbiorczych w celu zapobiegania ich uszkodzeniom, z wytagczeniem konteneréw do transportu dro-
gowego, kolejowego, wodnego lub lotniczego.

W odniesieniu do rodzaju opakowan zywnosci najtrafniej wydaje sie przyjg¢ podziat w oparciu
0 materiat, z ktérych zostaty one wytworzone. Biorac pod uwage to kryterium, mozemy wyrézni¢ opa-
kowania:

* papierowe i tekturowe: torebki, torby, pudetka, kubki, owiniecia;

e szklane: butelki, stoje, amputki, fiolki;

* metalowe: puszki, pudetka, tuby, tacki, opakowania aerozolowe;

e ztworzyw sztucznych: butelki, kubki, tacki, pudetka, torebki, torby, tuby.

W przypadku opakowan zywnosci znaczenie majg ich witasciwosci barierowe. Uzyskuje sie je przez
zastosowanie kilku warstw, co prowadzi do zablokowania dostepu tlenu i substancji zapachowych do
opakowania (zmniejszenie przenikania gazéw), a tym samym umozliwia zachowanie wiasciwego smaku
i zapachu opakowanego srodka spozywczego.
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Opakowania ze zmodyfikowana atmosferg

Coraz wieksze znaczenie przy pakowaniu jednostkowym produktéw spozywczych miesnych, ryb-
nych, mleczarskich, a takze owocowo-warzywnych odgrywajg nowe systemy pakowania. Nalezy tu wy-
mieni¢ metody oparte na technologii opakowan, w ktérych stosowana jest zmodyfikowana atmosfera
(Modified Atmosphere Packaging — MAP). Technologie MAP stosuje sie przy hermetycznym pakowaniu
produktow spozywczych w folie. Do modyfikacji atmosfery najczesciej uzywa sie dwutlenku wegla, azotu
i tlenu stosowanych w réznych kombinacjach. Tlen hamuje wzrost drobnoustrojow beztlenowych, dwu-
tlenek wegla hamuje wzrost drobnoustrojow tlenowych, a azot ze wzgledu na najmniejsza przepuszczal-
nos¢ przez pory opakowania uszczelnia opakowanie. Metoda przedtuza okres przydatnosci do spozycia
produktow bez zmieniania naturalnych wiasciwosci zapakowanych srodkéw spozywczych.

W technologii MAP rozréznia sie dwa sposoby modyfikowania atmosfery: metode pasywna i aktywna.

Z metodg pasywna mamy do czynienia, gdy pozagdany sktad atmosfery uzyskuje sie na skutek oddy-
chania produktu i dyfuzji gazéw przez folie o odpowiednio dobranej selektywnej przepuszczalnosci dla
gazéw — wykonywane sg miedzy innymi z polietylenu o niskiej lub ultraniskiej gestosci (LDPE i ULDPE), poli-
chlorku winylu (PVC), octanu etylenowinylu (EVA), orientowanego polipropylenu (CPPP), poliuretanu (PU).

W przypadku metody aktywnej normalna atmosfera w opakowaniu zastepowana jest odpowiednia
mieszaning gazow juz w trakcie pakowania, stuzg do tego celu specjalne urzadzenia.

Opakowania ze zmodyfikowang atmosferg moga sie rézni¢ w zaleznosci od wiasciwosci danego opa-
kowania. Czesto okreslenia te maja znaczenie podobne, a uzywane sg w zaleznosci od firmy, ktéra oferuje
dany typ opakowania. Mozemy wyréznic¢ nastepujace typy takich opakowarn:

e EMA (Equilibrium Modified Atmosphere) — opakowanie z atmosferg zréwnowazong, ustalajgcg sie
w czasie przechowywania produktu, wykonane z folii 0 odpowiednio dobranej, selektywnej prze-
puszczalnosci dla gazow.

e MIP (Modified Interactive Packaging) — opakowanie interaktywne, wykonane z folii z poliuretanu o ni-
skiej gestosci, impregnowanej zwigzkami mineralnymi, ktérej przepuszczalnos¢ w stosunku do tlenu
i dwutlenku wegla jest optymalna, a przepuszczalno$¢ w stosunku do pary wodnej jest na tyle duza,
ze nie dopuszcza do jej kondensacji wewnatrz opakowania. Folia taka ma strukture plastra miodu
i mikropory umozliwiajace migracje pary wodnej na zewnatrz.

e CAP (Controlled Atmosphere Packaging) — opakowanie, w ktorym pozadany sktad gazowy atmosfery
jest utrzymywany dzieki réznym dodatkom do opakowania. W tym celu stosuje sie rézne substancje, np.:
— dodatek do opakowarn lub materiatu opakowaniowego substancji chemicznych pochtaniajacych

tlen, na przyktad zwiazkow zelazawych, potagczonych z katalizatorem;

— substancje wytwarzajace lub pochtaniajagce dwutlenek wegla;

— substancje absorbujgce etylen, w postaci srodkéw utleniajgcych lub organicznych zwigzkow me-

tali;

— regulatory wilgotnosci;

— absorbenty zapachéw;

— inhibitory rozwoju mikroorganizmow patogenicznych.

Opakowania aktywne i inteligentne

W dotychczasowej praktyce dazyto sie do tego, aby opakowany produkt nie oddziatywat z mate-
riatem opakowaniowym. Obecnie poglad ten zmienia sie w odniesieniu do tzw. opakowan aktywnych
i inteligentnych, ktérych cecha jest pozytywne oddziatywanie z produktem spozywczym. Aktywne ma-
terialy i wyroby do kontaktu z zywnoscia moga wptywac na zmiane sktadu lub cech organoleptycznych
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zywnosci jedynie wowczas, gdy zmiany te sg zgodne z przepisami wspdlnotowymi majacymi zastoso-

wanie do zywnosci, takimi jak przepisy prawne w sprawie dodatkéw do zywnosci. Rozporzadzenie (WE)

Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow i wyrobdw

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig definiuje terminy aktywne oraz inteligentne materiaty i wyroby

do kontaktu z zywnoscia.

Zgodnie z tym rozporzadzeniem:

e aktywne materiaty i wyroby do kontaktu z zywnosciag oznaczajg materiaty i wyroby, ktérych zadaniem
jest przedtuzenie okresu przydatnosci do sprzedazy lub tez zachowanie lub poprawa stanu opa-
kowanej zywnosci. Z uwagi na ich nature przewidziano w nich obecnos¢ sktadnikdw, ktére moga
uwalniac substancje do opakowanej zywnosci lub jej otoczenia lub tez je absorbowag;

* inteligentne materiaty i wyroby do kontaktu z zywnoscig oznaczaja materiaty i wyroby, ktére monito-
ruja stan opakowanej zywnosci lub jej otoczenia.

Obok ogdlnych wymogdw ustanowionych w rozporzadzeniu (WE) Nr 1935/2004, dla bezpieczen-
stwa stosowania powyzszych materiatdw i wyrobow nalezy bra¢ pod uwage rozporzadzenie Komisji
(WE) Nr 450/2009 z 29 maja 2009 r. w sprawie aktywnych i inteligentnych materiatow i wyrobow prze-
znaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Aktywne i inteligentne materiaty i wyroby moga by¢ wprowadzone do obrotu tylko wtedy, gdy od-
powiednio i skutecznie wypetniajg zamierzony cel stosowania, jak réwniez spetiaja wymagania ustano-
wione w przepisach prawnych w tym zakresie.

Istnieje wiele réznych rodzajow aktywnych i inteligentnych materiatéw i wyrobéw. Substancje od-
powiedzialne za funkcje aktywng lub inteligentng mogga znajdowac sie w osobnym pojemniku, np.
w matej papierowej saszetce lub tez substancje te moga wchodzi¢ w sktad materiatu opakowaniowego,
np. tworzywa sztucznego butelki plastikowej.

Materiaty i wyroby zaprojektowane w celu aktywnego zachowywania lub poprawy stanu zywnosci,
zgodnie ze swoja naturg, nie sg substancjami obojetnymi, w przeciwienstwie do tradycyjnych materiatow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opracowywane sg w taki sposéb, aby zawieraty ak-
tywne” sktadniki, ktdrych przeznaczeniem jest stopniowe uwalnianie sie do zywnosci lub absorbowanie
substancji w niej zawartych. Nalezy je odréznic¢ od materiatéw i wyrobdw wykorzystywanych tradycyjnie,
uwalniajacych swoje naturalne skfadniki do srodkéw spozywczych w procesie ich produkgji, takich jak
drewniane beczki.

Opakowanie aktywne zmienia warunki wewnatrz opakowania w kierunku zachowania odpowied-
nich wiasciwosci produktu przez dtugi czas. W tego typu opakowaniach najczesciej stosuje sie:

* absorbery tleny, etylenu, CO,, nadmiaru wody i innych substandji negatywnie wptywajgcych na ja-
kos¢ produktu,

* emitery, ktore wydzielaja do wnetrza opakowania substancje takie jak CO,, wode, przeciwutleniacze,
substancje konserwujace.

Moga to by¢ np. folie wyzwalajace niewielkie ilosci aktywnych substancji przeciwbakteryjnych, ktére
zabezpieczajg powierzchnie niektérych rodzajow zywnosci, takich jak mieso, ryby, sery przed niekorzyst-
nymi zmianami mikrobiologicznymi. Zadaniem systemdw absorbujacych i emitujacych jest przedtuzenie
trwatosci opakowanego produktu oraz poprawa jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Substancje wyko-
rzystywane w systemach aktywnych najczesciej stanowig wbudowany skfadnik materiatéw opakowanio-
wych lub sg umieszczane wewnatrz opakowania w postaci saszetek, nalepek i etykiet. Aktywne materiaty
i wyroby nie moga powodowac zmian sktadu, jak réwniez cech organoleptycznych poprzez ukrywanie
cech zepsucia zywnosci, co mogtoby wprowadzac¢ w btad konsumenta co do jakosci srodka spozyw-
Czego.
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Inteligentne systemy opakowaniowe dostarczajg uzytkownikowi informadcji o stanie zywnosci. Nie
powinny uwalnia¢ swoich sktadnikdéw do tej zywnosci. Moga by¢ umieszczone na zewnetrznej po-
wierzchni opakowania oraz oddzielone od zywnosci bariera funkcjonalng, tj. zapobiegajaca migracji sub-
stancji spoza bariery do zywnosci.

Aby umozliwi¢ konsumentowi identyfikacje niejadalnych czesci produktu, aktywne i inteligentne
materiaty i wyroby lub ich elementy, jezeli wygladajg na jadalne, s3 odpowiednio oznakowane poprzez
uzycie sformutowania,Nie do spozycia”oraz jezeli jest to techniczne mozliwe przy uzyciu symbolu okre-
$lonego w rozporzadzeniu Komisji w sprawie aktywnych i inteligentnych materiatow i wyrobdw przezna-
czonych do kontaktu z zywnoscia. Informacje te musza znajdowac sie w widocznym miejscu, by¢ czytel-
ne i nieusuwalne. Ze wzgledu na bezpieczeristwo konsumenta informacje te powinny by¢ drukowane
czcionka o wysokosci znakéw co najmniej 3 mm oraz spetnia¢ wymagania odnosnie do znakowania
okreslone w rozporzadzeniu Nr 1935/2004.

Opakowania biodegradowalne

Obecnie, kiedy coraz wieksze znaczenie przykfada sie do ochrony srodowiska naturalnego zmieniaja
sie takze wymagania odnos$nie do opakowan. Spowodowato to znaczny postep w dziedzinie produkgji
biodegradowalnych materiatéw opakowaniowych. Polimerami biodegradowalnymi moga by¢ polimery
naturalne niemodyfikowane oraz polimery otrzymywane poprzez modyfikacje polimeréw naturalnych
metodami biotechnologicznymi oraz na drodze syntezy chemicznej. Stosuje sie rézne polimery biode-
gradowalne. Jednym z takich polimerdw jest skrobia, ktérg mozna otrzymywac ze srodkoéw spozywczych,
takich jak: ziemniaki, kukurydza, ryz, zyto, owies, pszenica, tapioka i groch. Degradacja tworzywa otrzy-
manego z naturalnych surowcéw dokonuje sie pod wptywem bakterii i grzybdw, w wyniku ktérego do-
chodzi do roztozenia polimeru.

Wybrane zagadnienia prawne

Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig podlegaja wymaganiom sanitarno-higienicz-
nym. Podobnie jak w przypadku zywnosci rowniez w odniesieniu do opakowar obowigzuje zasada od-
powiedzialnosci producenta za przestrzeganie istniejgcych przepisdéw w tym zakresie. Wprowadzenie po
akcesji z Unii Europejskiej tej zasady zastapito istniejacy do tej daty system oceny sanitarno-higienicznej
materiatdw i wyrobow, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Oznacza to, ze producenci muszg dys-
ponowa¢ wynikami niezbednych badar potrzebnych do wykazania zgodnosci materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia z istniejacymi regulacjami prawnymi.

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2023/2006 z 22 grudnia 2006 r. w sprawie Dobrej Praktyki Produkcyj-
nej w odniesieniu do materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig — ustanawia zasa-
dy Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) w odniesieniu do grup materiatow i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia, ktérych wykaz zawiera zatgcznik | do rozporzadzenia (WE) Nr 1935/2004 w spra-
wie materiatow i wyrobodw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz kombinacji tych materiatow
i wyrobow lub materiatéw i wyrobdw pochodzacych z recyklingu i wykorzystywanych w produkgji tych
materiatdw i wyrobow. Wszystkie podmioty dziatajace na rynku powinny posiada¢ skuteczne systemy
zarzadzania jakoscig prowadzonych czynnosci produkcyjnych, dostosowane do ich pozycji w faricuchu
dostaw. Zasady te powinny odnosi¢ sie do materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zyw-
noscia lub majacych juz kontakt z zywnoscia i do tego przeznaczonych, a takze do produktéw, ktérych
kontaktu z zywnoscig lub przenoszenia ich sktadnikéw na zywnos¢ mozna zasadnie oczekiwac przy ich
normalnym lub przewidywalnym zastosowaniu. Nalezy ustanowi¢ szczegdtowe zasady dotyczace pro-
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cesow z uzyciem farb drukarskich oraz w razie potrzeby dotyczace innych proceséw. W odniesieniu do

farb drukarskich stosowanych na stronie materiatu lub wyrobu, niemajacej kontaktu z zywnoscig, Do-

bra Praktyka Produkcyjna powinna w szczegdlnosci uniemozliwi¢ przenoszenie substancji na zywno$c

w wyniku odbicia farby (set-off) lub jej przeniesienia przez podtoze.

Przepisy obowiazujace w Unii Europejskiej, a wiec réwniez i w Polsce wymagaja stosowania w pro-
cesie produkcji opakowan zywnosci wytacznie substancji dozwolonych, zamieszczonych na tzw. listach
pozytywnych. Na listach tych wymienione sg zwigzki wykorzystywane w procesie produkgji materiatéw
opakowaniowych. Listy te nie zawieraja substancji wykorzystywanych do innych celéw, np. przedtuzania
lub monitorowania trwatosci zapakowanego produktu.

Wykaz substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania ma-
teriatdw i wyrobdw:
ez tworzyw sztucznych — okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 22 czerwca 2007 r. w sprawie

wykazu substandji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania

materiatow i wyrobdw z tworzyw sztucznych, a takze sposobu sprawdzania zgodnosci tych materia-
tow i wyrobow z ustalonymi limitami,

* zinnych tworzyw niz tworzywa sztuczne — rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 15 stycznia 2008 r.
w sprawie wykazu substandgji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub prze-
twarzania materiatow i wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscia.

Producenci opakowan zobowigzani sa do wykonywania badar migracji globalnej i specyficznej dla
materiatdw opakowaniowych.

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z 22 czerwca 2007 r. w sprawie wykazu substandj,
ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyrobdw
z tworzyw sztucznych, a takze sposobu sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobdw z ustalonymi
limitami przez pojecia:

* migracji globalnej — nalezy rozumie¢ taczng mase wszystkich substancji przenikajacych z materiatu
lub wyrobu, w okreslonych warunkach badania, do zywnosci lub ptynu modelowego imitujacego
dang zywnos¢;

* migracji specyficznej — nalezy rozumie¢ mase okreslonej substancji przenikajacej z materiatu lub wy-
robu, w okreslonych warunkach badania, do zywnosci lub ptynu modelowego imitujacego dana
Zywnosc.

Dopuszczalny limit migracji globalnej sktadnikow uwalnianych z materiatéw i wyrobéw z tworzyw
sztucznych do srodkéw spozywczych wynosi 60 mg/kg srodka spozywczego lub ptynu modelowego
imitujacego zywnos¢. Limit migracji globalnej wynosi 10 mg/dm? powierzchni materiatu lub wyrobu
w przypadku:

* wyrobdw bedacych pojemnikami lub spetniajacych funkcje pojemnikow lub wyrobdw, ktére moga
by¢ napetniane, o pojemnosci nie mniejszej niz 500 ml i nie wiekszej niz 10 |;

e arkuszy, folii i innych materiatéw lub wyrobdw, ktére nie moga by¢ napetniane lub dla ktérych nie jest
mozliwe oszacowanie stosunku powierzchni do ilosci zywnosci, jaka ma z nig kontakt.

Limity migracji specyficznej dla substandji, ktorych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarza-
nia lub przetwarzania materiatéw i wyrobow z tworzyw sztucznych okreslone sa w zataczniku nr 1 do
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z 22 czerwca 2007.

WyzZej wymienione rozporzadzenie oraz jego nowelizacja podajg definicje tworzywa sztucznego oraz
wielowarstwowych materiatow lub wyroby z tworzyw sztucznych. Poprzez tworzywa sztuczne nalezy
rozumie¢ organiczne zwigzki wielkoczgsteczkowe otrzymane w wyniku polimeryzacji, polikondensacji,
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poliaddycji lub innych podobnych proceséw z czasteczek o matej masie lub poprzez chemiczng przemia-
ne naturalnych makroczasteczek; do zwigzkéw wielkoczasteczkowych moga by¢ dodawane inne sub-
stancje. Wielowarstwowe materiaty lub wyroby z tworzyw sztucznych oznaczajg materiaty lub wyroby
z tworzyw sztucznych, ktére sktadaja sie z dwadch lub wiecej warstw materiatéw potgczonych spoiwami
lub w inny sposob, przy czym kazda z tych warstw sktada sie wytacznie z tworzywa sztucznego.

W przypadku materiatéw i wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig dopuszczalne limity migracji lub zawartosci substancji oraz inne ograniczenia
i specyfikacje dla substancji lub materiatow i wyrobdw oraz sposéb sprawdzania zgodnosci materiatow
i wyrobow z ustalonymi limitami migracji okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 15 stycznia 2008 r.
w sprawie wykazu substandji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwa-
rzania materiatéw i wyrobdw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscia.

Podsumowanie

Opakowanie stanowi integralng cze$¢ produktu. Spetnia wazng role, chronigc zapakowany produkt
przed warunkami zewnetrznymi, wptywajac na jakos¢ i bezpieczenstwo zdrowotne, ufatwia transport,
przechowywanie i dozowanie produktu. Odgrywa waznga role marketingowa. Obecnie opakowania zyw-
nosci zmieniajg sie dynamicznie. Stajg sie coraz bardziej funkcjonalne i innowacyjne, w ich produkgji
wykorzystuje sie aktywne substancje oddziatujagce z opakowanym produktem, a takze biodegradowal-
ne surowce. Z uwagi na wzajemne oddziatywanie zapakowanych produktow z opakowaniami, jakosc¢
opakowan odgrywa kluczowa role dla zachowania bezpieczeristwa produktu oraz zdrowia konsumenta.
W zwigzku z tym nalezy pamietac o zasadach Dobrej Praktyki Produkcyjnej w odniesieniu do materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia i przestrzegania innych uregulowan prawnych, kté-
rych celem jest ograniczenie ryzyka zagrozenia zdrowia.
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Rozdziat 7

Obrot zywnoscia z panstwami Unii Europejskiej

7.1. Swiadectwa weterynaryjne (doc. Tadeusz Kubiriski)

Swiadectwa zdrowia obowiazujg tylko dla migsa swiezego, natomiast dla produktéw pochodzenia
zwierzecego obowiazuje,Handlowy Dokument Identyfikacyjny”. Kazdy zaktad, ktéry ma w decyzji klauzu-
le ,zatwierdzenie do handlu” moze wprowadza¢ do obrotu zywno$¢ na rynek krajowy i rynki krajow Unii
Europejskiej. Wykaz zaktaddw zatwierdzonych (kategoria A) z podziatem na rodzaj produkcji Powiatowy
Lekarz Weterynarii przesyta za posrednictwem Wojewddzkiego Lekarza Weterynarii do Gtéwnego Leka-
rza Weterynarii, ktéry te liste przekazuje do Komisji Europejskiej w Brukseli. Lista ta jest ciagle aktualizowa-
na. Natomiast zaktady marginalne, ograniczone i lokalne (MOL) nie mogg wysyta¢ produktéw poza swoje
wojewddztwo oraz wojewddztwa oscienne.

7.2. Znakowanie zywnosci (mgr Alicja Walkiewicz)

Prawidtowe zywienie polega na dostarczaniu energii i sktadnikéw odzywczych, w sposéb zgodny
z zapotrzebowaniem, z uwzglednieniem doboru produktéw przeznaczonych do jednorazowego spozy-
cia, jak réwniez odpowiedniego roztozenia positkéw w ciggu dnia. Ocenia sie, ze ponad 50% populacji
w krajach rozwinietych nie stosuje sie wystarczajaco do zalecer zywieniowych. Codzienna dieta powinna
by¢ réznorodna i urozmaicona oraz obejmowac wiele sktadnikéw odzywczych, dlatego tez wazne jest,
jakie produkty wybieramy z dostepnej oferty rynkowej.

Z badan przeprowadzonych w 2005 r. w 5 krajach europejskich, w tym w Polsce przez Europejska
Organizacje Konsumencka (Bureau Européen des Unions de Consommateurs — BEUC) wynika, iz prawie
90% ankietowanych Polakéw chce, aby na opakowaniach zywnosci byty podawane informacje zywienio-
we. 40% badanych podato, iz czerpie informacje zywieniowe o produkcie z etykiet/opakowar zywnosci.
Na wybor produktu dokonywany przez konsumenta moze mie¢ wptyw wiele czynnikdw, m.in. wzgledy
zdrowotne, ekonomiczne, zwigzane z ochrong srodowiska, spoteczne i etyczne.

Zroznicowany i zbilansowany sposdb zywienia jest podstawowym warunkiem dobrego zdrowia,
a pojedyncze produkty mogg miec¢ znaczenie w kontekscie catego sposobu zywienia. W zwigzku z tym
wybdr produktéw obecnych na naszym rynku przez konsumenta powinien by¢ swiadomy. Ma temu
stuzy¢ edukacja konsumenta oraz odpowiednie i prawidtowe znakowanie zywnosci.

Zasadnicze znaczenie w zakresie znakowania zywno$ci maja nastepujace przepisy prawne:

* ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

* rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 10 lipca 2007 r. w sprawie znakowania srodkéw
spozywczych,

* rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 25 lipca 2007 r. w sprawie znakowania zywnosci wartoscig od-
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Oznakowanie $rodka spozywczego obejmuje wszelkie informacje w postaci napiséw i innych ozna-
czen, w tym znaki towarowe, nazwy handlowe, elementy graficzne i symbole, dotyczace $rodka spozyw-
czego i umieszczane na opakowaniu, etykiecie, obwolucie, ulotce, zawieszce oraz w dokumentach, ktére
sg dofgczone do tego $rodka spozywczego lub odnoszg sie do niego.

W dwietle ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oznakowanie produktu nie moze:

1) wprowadza¢ konsumenta w biad, w szczegdlnosci:

e codo charakterystyki srodka spozywczego, w tym jego nazwy, rodzaju, wiasciwosci, sktadu, ilosci,

trwatosci, zrodta lub miejsca pochodzenia, metod wytwarzania lub produkgji,

* poprzez przypisywanie srodkowi spozywczemu dziatania lub wiasciwosci, ktorych nie posiada,

* poprzez sugerowanie, ze $rodek spozywczy posiada wiasciwosci, jezeli wszystkie podobne $rodki

spozywcze posiadajg takie wiasciwosci,
2) przypisywac srodkowi spozywczemu wiasciwosci zapobiegania chorobom lub leczenia albo odwo-
tywac sie do takich wiasciwosci.

Srodki spozywcze powinny by¢ oznakowane w sposéb zrozumiaty dla konsumenta, napisy po-
winny by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone w widocznym miejscu, a takze nie mogg by¢
w zaden sposob ukryte, zastoniete lub przestoniete innymi nadrukami lub obrazkami. Nalezy zaznaczy¢, iz
w Swietle ww. badan przeprowadzonych przez Europejskg Organizacje Konsumencka — BEUC wynika, ze
informacje, ktére sg prawnie wymagane do podawania na etykiecie produktu, gtéwnie z powodu proble-
moéw w ich odnalezieniu na etykiecie czy zrozumieniu sg rzadko wykorzystywane przez konsumentow.

Sposrdd informacji wymaganych do podawania w oznakowaniu produktu jest jego nazwa. Nazwa
produktu powinna odpowiadac nazwie ustalonej dla danego rodzaju srodkéw spozywczych w przepi-
sach prawnych, a w przypadku braku takich przepisow powinna by¢ nazwa zwyczajowa srodka spozyw-
czego lub sktadac sie z opisu tego srodka lub sposobu jego uzycia tak, aby umozliwi¢ konsumentowi
rozpoznanie rodzaju i wiasciwosci oraz odréznienie go od innych produktéw. Nalezy podkresli¢, iz nazwa,
pod ktérg srodek spozywczy jest wprowadzany do obrotu, nie moze by¢ zastapiona znakiem towaro-
wym, nazwa marki, nazwa handlowa (wymyslong).

Oznakowanie srodka spozywczego powinno zawiera¢ informacje istotne dla ochrony zdrowia i zycia
cztowieka. Wirdd informadji, ktdre powinny by¢ podawane na etykiecie produktu jest wykaz sktadnikow.
Dostep do informacji o sktadnikach alergennych jest szczegdinie wazny dla oséb z alergig pokarmowa,
nietolerancja, czy 0séb predysponowanych do tego typu zaburzenia stanu zdrowia. Zgodnie z rozporza-
dzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsiz 10 lipca 2007 r. w sprawie znakowania srodkéw spozywczych
nazwe kazdego sktadnika alergennego wykorzystywanego do produkgji srodka spozywczego i nadal
obecnego w gotowym produkcie, nawet w zmienionej formie oraz nazwe kazdego skfadnika pochodza-
cego ze skfadnika alergennego podaje sie na opakowaniu z wyraZznym odniesieniem do nazwy sktadnika
alergennego wymienionego w zataczniku nr 1 do ww. rozporzadzenia.

Do sktadnikéw alergennych naleza nw. produkty oraz ich pochodne:

e zboza zawierajgce gluten (tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies zwyczajny, pszenica oplewiona/orkisz,
kamut lub ich szczepy hybrydowe),

¢ skorupiaki,
* jaja
*  ryby,

e orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe,

* nasiona soi,

* mleko (tacznie z laktoza),

* orzechy, tj. migdaty, orzech laskowy, orzech wioski, nerkowiec, orzech pekan, orzech brazylijski, orzech
pistacjowy, orzech makadamia,
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e seler,

e gorczyca,

* nasionasezamu,

* dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO,
e tubin,

*  mieczaki.

Nalezy podkredli¢, iz w przypadku zastosowania sktadnikéw pochodzacych z ww. surowcédw nalezy
dany sktadnik, jak wspomniano powyzej, odnie$¢ do nazwy sktadnika alergennego, z ktérego pochodzi,
podajac w wykazie np.: maka pszenna, maka sojowa, biatko jaja, biatko sojowe lub biatko mleka, lecytyna
sojowa.

W przypadku oséb z alergig pokarmowa lub nietolerancjg zamieszczenie powyzszych informacji
w oznakowaniu produktu utatwia im przestrzeganie diety eliminujgcej omawiane sktadniki.

Wazng informacja dla konsumenta jest podawanie na opakowaniu produktu wartosci odzywczej,
w szczegolnosci w kontekscie narastajacego problemu nadwagi i otytosci. Obecnie w odniesieniu do
srodkéw powszechnie spozywanych umieszczanie informacji o wartosci odzywczej jest obowigzkowe
w przypadku produktéw wzbogacanych w witaminy i sktadniki mineralne oraz produktéw, na etykiecie
ktérych podawane jest oswiadczenie zywieniowe lub zdrowotne. W przypadku pozostatych srodkdw
0golnego spozycia podawanie wartosci odzywczej jest dobrowolne. Jednakze, jezeli podejmujemy de-
cyzje o znakowaniu produktow wartoscig odzywcza, to znakowanie to powinno obejmowac informacje
jednej zdwoch grup sktadnikow odzywczych wymienianych w odpowiedniej kolejnosci:

* | grupa: wartos¢ energetyczna (energia), zawartos¢ biatka, weglowodandw i ttuszczu,
e |l grupa: wartos¢ energetyczna (energia), zawarto$¢ biatka, weglowodandw, cukréw, ttuszczu, kwa-
sow ttuszczowych nasyconych, bfonnika pokarmowego i sodu.

Coraz czesciej na rynku pojawiaja sie produkty wzbogacane, chociazby mleko, jogurty, ptatki sniada-
niowe, soki owocowe oraz warzywne. Z uwagi na znaczenie tych produktow w diecie oraz ich potencjal-
ny wptyw na zwyczaje zywieniowe oraz wielkos¢ spozycia substancji odzywczych, konsument powinien
mie¢ mozliwo$¢ oceny przydatnosci produktu wzbogacanego. Znakowanie tej zywnosci informacja do-
tyczaca wartosci odzywczej obejmuje elementy okreslone w grupie Il. Deklarowane na opakowaniu
ilosci witamin i skfadnikéw mineralnych powinny stanowi¢ sume witamin i sktadnikéw mineralnych po-
chodzacych z surowcow oraz dodanych w celu wzbogacenia.

Obecnie w Unii Europejskiej trwaja prace nad projektem rozporzadzenia Parlamentu Europejskie-
go i Rady w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci. Celem tego projektu
jest konsolidacja oraz uaktualnienie ustawodawstwa w zakresie znakowania zywnosci w odniesieniu do
0gdlnych wymogdw oraz wymogow dotyczacych podawania informacji o wartosci odzywczej, zawar-
tych w wielu przepisach prawnych Unii Europejskiej.

W Biatej Ksiedze Komisji Europejskiej ,Strategia dla Europy w sprawie zagadniert zdrowotnych zwia-
zanych z odzywianiem, nadwaga i otytoscia” podkreslono potrzebe uzyskania przez konsumentéw do-
stepu do informacji, ktére bytby jasne, spojne oraz oparte na danych naukowych. Oznaczanie wartosci
odzywczej jest waznym narzedziem informowania konsumentéw na temat sktadu zywnosci oraz moze
im pomaéc w dokonywaniu $wiadomych wyboréw. W interesie publicznym jest uwzglednianie zaleznosci
zdrowia od diety i wyboru wiasciwej diety dostosowanej do potrzeb indywidualnych.

W Swietle ww. projektu rozporzadzenia zasadnicza planowang zmiang bedzie wprowadzenie obo-
wigzku zamieszczania wartosci odzywczej na produktach spozywczych. Jest to stuszne z uwagi na ocze-
kiwania konsumentow. Proponuje sie, aby obowigzkowa informacja o wartosci odzywczej produktu
obejmowata nastepujace elementy:
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* wartos¢ energetyczna,
e ilo$¢: thuszczu, nasyconych kwasdw, ttuszczowych, weglowodandw, cukréw, soli.
Informacje te majg by¢ umieszczane w tym samym polu widzenia.
Przewidywana dobrowolna informacja o wartosci odzywczej moze zawiera¢ oznaczenie ilosci jedne-
go lub wiekszej liczby z nastepujacych sktadnikow:
e ttuszcze trans,
e kwasy ttuszczowe jednonienasycone,
e kwasy ttuszczowe wielonienasycone,
¢ alkohole wielowodorotlenowe,

e skrobia,
e Dblonnik,
¢ Diatko,

e sktadniki mineralne lub witaminy

wymienionych w ww. rozporzadzeniu i obecnych w znaczacej ilosci.

W trwajacych pracach nad ustawodawstwem europejskim i miedzynarodowym w zakresie znakowa-
nia obecnie duza wage przypisuje sie temu, iz znakowanie ma byc¢ przyjazne dla konsumentéw. Etykiety
zywnosci powinny by¢ jasne i zrozumiate, aby byty pomocne dla konsumentéw, ktérzy chca dokonywac
bardziej $wiadomych wyboréw dotyczacych zywnosci i diety. Badania pokazuja, ze czytelnosc jest waz-
nym elementem zwiekszania prawdopodobienstwa, ze informacje na etykiecie bedg miaty wptyw na
odbiorcéw, a drobny druk stanowi jedna z gtéwnych przyczyn niezadowolenia konsumentéw z etykieto-
wania zywnosci. Tak wiec planowane jest wprowadzenie wymagan w zakresie poprawy czytelnosci infor-
macji zamieszczanych na etykietach, chociazby wprowadzenie wymagar odnosnie minimalnej wielkosci
czcionki czy odpowiedniego kontrastu miedzy tekstem a ttem.

Podkresla sie rowniez, ze producent nie powinien prezentowac informacji dobrowolnych ze szkoda
dla przestrzeni dostepnej do prezentacji informacji obowiazkowych.

7.3. Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne (dr Katarzyna 5tos)

Producenci zywnosci coraz czesciej umieszczaja na etykietach oraz w reklamie srodkéw spozyw-
czych informacje dotyczace szczegdlnych wiasciwosci zywieniowych i/lub zdrowotnych produktu lub
jego sktadnikdw, co wptywa na pozytywny wizerunek takiej zywnosci. Warunki stosowania tego typu
oswiadczen sg obecnie regulowane przepisami prawnymi.

Przepisy ogolne dotyczace etykietowania sa zawarte w dyrektywie 2000/13/WE Parlamentu Europej-
skiego i Rady z 20 marca 2000 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Cztonkowskich w zakresie
etykietowania, prezentacji i reklamy srodkéw spozywczych. Ogdlne postanowienia tej dyrektywy zostaty
wprowadzone do ustawy z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Jedna z gtéwnych
zasad zakazuje postugiwania sie informacjami, ktére wprowadzatyby konsumenta w btad lub przypisy-
watyby zywnosci wiasciwosci lecznicze.

Zamieszczane o$wiadczenia musza by¢ zgodne z prawda. Konieczne jest wiec, aby substancja beda-
ca przedmiotem o$wiadczenia byta obecna w produkcie koricowym w wystarczajacych ilosciach lub by
dana substancja byta nieobecna lub obecna w ilosciach odpowiednio zmniejszonych, tak by powodo-
wac zgodne z oswiadczeniem dziatanie odzywcze lub fizjologiczne. Substancja ta powinna by¢ ponadto
przyswajalna przez organizm. Dodatkowo, w odpowiednich przypadkach, znaczaca ilos¢ substancji, kto-
ra wedtug oswiadczenia ma dziatanie odzywcze lub fizjologiczne, powinna by¢ dostarczana w takiej ilosci
zywnosci, jakiej spozycia mozna racjonalnie oczekiwac.
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W celu zapewnienia skutecznego funkcjonowania rynku wewnetrznego w odniesieniu do oswiad-
czen zywieniowych i zdrowotnych przy jednoczesnym zapewnieniu wysokiego poziomu ochrony kon-
sumentow okreslono wspdlne zasady i warunki stosowania oswiadczen w znakowaniu srodkéw spozyw-
czych.

Kwestie te szczegdtowo reguluje rozporzadzenie (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady
z 20 grudnia 2006 r. w sprawie oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci. Przepis
ten obowigzuje w Panstwach Cztonkowskich Wspolnoty Europejskiej od 1 lipca 2007 r.

Przepis ten ma zastosowanie do o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych zawartych w przekazach
komercyjnych, zaréwno w etykietowaniu, przy prezentacji, jak i w reklamach zywnosci, przeznaczonej
dla konsumentéw koricowych. Zasady stosowania o$wiadczen uwzgledniaja zywnos¢ przeznaczong dla
restauracji, szpitali, szkét, stotdwek i podobnych instytucji zywienia zbiorowego.

Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne - definicje, zakres

Termin ,0swiadczenie” (claim) zgodnie z ww. rozporzadzeniem oznacza kazdy komunikat lub przed-
stawienie, ktére, zgodnie z przepisami wspdlnotowymi lub krajowymi, nie s obowigzkowe, facznie
z przedstawieniem obrazowym, graficznym lub symbolicznym w jakiejkolwiek formie, ktére stwierdza,
sugeruje lub daje do zrozumienia, ze zywnos¢ ma szczegdlne wiasciwosci.

Kategorie oswiadczen dotyczacych produktéw spozywczych:

* oswiadczenia zywieniowe — dotyczg skfadu produktu,
e oswiadczenia zdrowotne — dotycza funkdji fiziologicznych oraz wptywu na czynniki ryzyka chorob.

Oswiadczenie zywieniowe

Zgodnie z definicjg oznacza to o$wiadczenie, ktore stwierdza, sugeruje lub daje do zrozumienia, ze
produkt spozywczy posiada specjalne wiasnosci zywieniowe w odniesieniu do:
a) energii (wartosci kalorycznej), ktora:

e dostarcza, np.,niska wartos¢ energetyczna’,

* dostarcza w zmniejszonej lub zwiekszonej ilosci, np.,zmniejszona wartos¢ energetyczna’,

* nie dostarcza, np.,nie zawiera kalorii”;
b) sktadnika odzywczego (lub innego sktadnika), ktérego:

e dostarcza, np.,zrédto btonnika pokarmowego’,

* dostarcza w zmniejszonej lub zwiekszonej ilosci, np.,niska zawartos¢ ttuszczu’,

* nie dostarcza, np.,nie zawiera cukréw”.

Wykaz dozwolonych oswiadczen zywieniowych wraz z warunkami ich stosowania znajduje sie
w zatgczniku do rozporzadzenia 1924/2006. Warto zaznaczyd, iz w oznakowaniu, prezentacji lub reklamie
produktu mozna stosowac sformutowania identyczne z podanymi w zataczniku, jak réwniez jakiekol-
wiek oswiadczenie, ktére moze miec taki sam sens dla konsumenta (np.,bez soli’, ,nie zawiera soli”). Na
przyktad o$wiadczenia dotyczace dodatku witamin i skladnikow mineralnych, takie jak,z ..,z odtworzo-
na zawartoscig ..,z dodatkiem .." lub ,wzbogacone .. podlegajg warunkom dla oswiadczenia ,zrodto ...
Planuje sie, iz wykaz ten bedzie regularnie aktualizowany w celu uwzglednienia nowych osiggnie¢ nauki
i techniki.

Oswiadczenie zywieniowe poréwnawcze

W zataczniku sa rowniez podane warunki stosowania oswiadczen zywieniowych poréwnawczych,

"

takich jak np.,0 podwyzszonej zawartosci sktadnika X!, ,0 obnizonej zawartosci sktadnika X W przy-
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padku o$wiadczen poréwnawczych konieczne jest wskazanie poréwnywanych produktow w sposéb
pozwalajacy na ich rozpoznanie przez konsumenta koricowego. Poréwnan mozna dokonywac wsréd
produktow nalezacych do tej samej kategorii, w odniesieniu do $redniej zawartosci okreslonego sktadni-
ka w tej samej grupie produktéw obecnych na rynku.

Oswiadczenia zywieniowe, ktérych nie ma w wykazie moga by¢ stosowane w okreslonych okresach
przejsciowych na warunkach podanych w rozporzadzeniu 1924/2006.

Oswiadczenie zdrowotne

Zgodnie z definicja oznacza to kazde o$wiadczenie, ktére stwierdza, sugeruje lub daje do zrozu-
mienia, ze istnieje zwigzek pomiedzy kategorig zywnosci, dana zywnoscig lub jednym z jej sktadnikéw
a zdrowiem.

Wyrézni¢ mozna oswiadczenia zdrowotne dotyczace funkcji fizjologicznej, wzmocnienia funkgji fizjo-
logicznej, a takze zmniejszenia ryzyka choroby.

Rozporzadzenie 1924/2006 wyodrebnia 2 grupy o$wiadczen zdrowotnych:

I grupa — o$wiadczenia zdrowotne inne niz dotyczace zmniejszenia ryzyka choroby oraz rozwoju i zdro-
wia dzieci (art. 13 rozporzadzenia 1924/2006). W tej grupie znajduja sie oswiadczenia powotu-
jace sie lub opisujace:

a) role sktadnika odzywczego lub innej substancji we wzroscie, rozwoju i funkcjach organi-
zmu;

b) funkcje psychologiczne lub behawioralne;

¢) odchudzanie lub kontrole masy ciata, lub zmniejszanie poczucia gtodu, lub zwiekszanie
poczucia sytosci, lub zmniejszanie ilosci energii dostepnej z danego sposobu odzywiania
sie.

Il grupa — oswiadczenia zdrowotne dotyczace zmniejszenia ryzyka choroby oraz rozwoju i zdrowia dzieci

(art. 14 rozporzadzenia 1924/2006).

Oswiadczenia zdrowotne moga by¢ stosowane po przeprowadzeniu oceny naukowej. Zgodnie z ak-
tualnym prawem ocena taka jest przeprowadzana przez Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci
(EFSA).

Obecnie rozporzadzenie 1924/2006 nie zawiera wykazu dozwolonych odwiadczert zdrowotnych.
Zgodnie z procedurg rozporzadzenia wykaz taki powstanie po merytorycznej ocenie oswiadczen zgto-
szonych przez kraje cztonkowskie, dokonanej przez Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci. Obec-
nie trwaja prace nad oceng naukowga zgtoszonych oswiadczen. Lista oswiadczer innych niz dotyczace
zmniejszenia ryzyka choroby oraz rozwoju i zdrowia dzieci, podlegajacych ocenie jest umieszczona na
stronach www EFSA. Zgodnie z rozporzadzeniem w przypadku oswiadczen z art. 13 Komisja Europejska
w terminie do 31 stycznia 2010 r. przyjmie wykaz zaakceptowanych oswiadczen. Natomiast oswiadcze-
nia z art. 14 mogga by¢ stosowane na podstawie decyzji Komisji Europejskiej, opracowanej na podstawie
naukowej opinii EFSA, na wniosek poszczegélnych przedsiebiorcow.

Podstawy naukowe

Ocena naukowa oswiadczen jest zagadnieniem bardzo ztozonym. Wiele o$wiadczer umieszczanych
na etykietach i wykorzystywanych w reklamach zywnosci dotyczy substangji, ktérych korzystne dzia-
tanie nie zostato wykazane lub co do ktérych nie istnieje jeszcze jednoznaczne stanowisko naukowe.
W odniesieniu do substancji, ktorych dotyczy oswiadczenie, uzyskac nalezy potwierdzenie ich korzystne-
go dziatania odzywczego lub fizjologicznego. Gtéwnym aspektem branym pod uwage przy stosowaniu
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oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych powinno by¢ potwierdzenie naukowe, a podmioty dziatajace
na rynku spozywczym, stosujac takie oswiadczenia, powinny je uzasadnia¢. Oswiadczenie powinno byc¢
potwierdzone naukowo poprzez uwzglednienie ogétu dostepnych danych naukowych i poprzez ocene
mocy naukowej dowoddw.

Dobre praktyki zywieniowe

Oswiadczenie zywieniowe lub zdrowotne powinno by¢ zgodne z ogdlnie przyjetymi zasadami zy-
wieniowymi i zdrowotnymi. Nie powinno stanowi¢ zachety lub przyzwolenia dla nadmiernego spozycia
jakiejkolwiek zywnosci lub dyskredytowac dobre praktyki zywieniowe. Z uwagi na pozytywny wizerunek
Zywnosci opatrzonej oswiadczeniami zywieniowymi i zdrowotnymi oraz potencjalny wptyw, jaki ta zyw-
no$¢ moze miec na zwyczaje zywieniowe i catkowite spozycie sktadnikow odzywczych, konsument po-
winien mie¢ mozliwos¢ oceny ich ogdlnej jakosci zywieniowe]. Dlatego tez obowigzkowe jest podawanie
wartosci odzywczej na wszystkich srodkach spozywczych opatrzonych oswiadczeniami zdrowotnymi.

Profile zywieniowe

Omawiajac zagadnienia dotyczace o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych, nalezy wspomniec
o kwestii profili zywieniowych. Nadrzednym celem jest unikniecie sytuacji wprowadzajacej w btad kon-
sumenta. Zywnos¢, ktéra jest promowana przy uzyciu odpowiednich o$wiadczen, moze by¢ postrzegana
przez konsumentéw jako produkt o korzystniejszych wiasciwosciach odzywczych, fizjologicznych lub
zdrowotnych niz podobne lub inne produkty. Moze to spowodowac spozycie poszczegdlnych skiadni-
kéw odzywczych lub innych substancji w sposéb, ktéry bytby niezgodny z zaleceniami naukowymi. Aby
zapobiec takiemu niekorzystnemu efektowi, rozwaza sie wprowadzenie pewnych ograniczer odnosnie
do obecnosci niektérych substancji w produktach opatrzonych oswiadczeniami zywieniowymi lub zdro-
wotnymi.

Stosowanie kryterium profili sktadnikow odzywczych miatoby na celu unikniecie sytuacji, w ktérych
oswiadczenia zywieniowe lub zdrowotne maskuja ogdlny status zywieniowy produktu zywnosciowego.
Przy ustalaniu profili skladnikow odzywczych brane sg pod uwage zawartosci poszczegdlnych sktadni-
kéw odzywczych i substancji o dziataniu odzywczym lub fizjologicznym, szczegdinie takich, jak: thuszcz,
tluszcze nasycone, izomery trans kwasow ttuszczowych, sél/séd i cukry, ktérych nadmierne spozycie
w ramach ogdlInej diety nie jest wskazane, jak rowniez wielo- i jednonienasycone kwasy ttuszczowe, przy-
swajalne weglowodany inne niz cukry, witaminy, sktadniki mineralne, biatka i btonnik pokarmowy. Przy
okreslaniu profili sktadnikéw odzywczych brane sg pod uwage rézne kategorie zywnosci, jak rowniez jej
miejsce i rola w ogodlnej diecie, z nalezytym uwzglednieniem réznych zwyczajow zywieniowych i model
konsumpgji.

Obecnie w Komisji Europejskiej trwaja dyskusje nad opracowaniem profili zywieniowych z uwzgled-
nieniem stanowiska Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci.
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Rozdziat 8

Obrot zywnoscia z krajami trzecimi

8.1. Wymagania przy eksporcie do krajow trzecich (doc. Tadeusz Kubiriski)

W przypadku kwalifikacji zaktadu na rynek panstw trzecich, omawiana wczes$niej instrukcja' rozréznia
trzy grupy panstw trzecich:

*  panstwa, do ktorych wywdz produktéw pochodzenia zwierzecego wymaga posiadania decyzji na-
dajacej uprawnienia do produkgji na rynek danego parnstwa trzeciego oraz spetnienia specyficznych
wymagan okreslonych przez to panstwo (w Swiadectwie, przepisach sanitarno-weterynaryjnych);

* panstwa, do ktérych wywdz produktéw pochodzenia zwierzecego uzalezniony jest od wynikow kon-
troli przeprowadzonej przez wiasciwy organ tego panstwa;

* panstwa, do ktérych wywdz produktéw pochodzenia zwierzecego nie wymaga posiadania decyzji
nadajacej uprawnienia do produkgji na rynek danego paristwa trzeciego lub ktére nie dostarczyty do
Gléwnego Inspektoratu Weterynarii stosownych wymagan.

Kazde panstwo trzecie ma prawo do przedstawienia swoich wymagarn w swiadectwie zdrowia dla
okreslonych produktéw.
Zestawienie wymagan importowych panstw trzecich zawiera zatacznik nr 2 do Instrukgji.

8.2. Przywoz z krajéw trzecich (mgr Urszula Pelzner)

Zgodnie z rozporzadzeniem 178/2002 o ogdlnych zasadach prawa zywnosciowego (art. 11) zyw-
nos¢ importowana do UE musi by¢ zgodna z wymogami prawa zywnosciowego lub warunkami uznany-
mi przez UE za przynajmniej im odpowiadajace, lub w przypadku, gdy istniejg konkretne umowy miedzy
UE i krajem wywozu, z wymogami zawartymi w tych umowach.

Niezbedne jest zapewnienie, ze przywozona zywnos¢ podlega przynajmniej takim samym normom
higieny jak zywnos¢ produkowana we Wspdlnocie lub normom réwnowaznym. W odniesieniu do hi-
gieny przywozonej zywnosci muszg by¢ spetnione odpowiednie wymogi prawa zywnosciowego usta-
nowione w rozporzadzeniu 852/2004, w tym ogdlne i szczegdlne wymogi higieny, wdrozenie systemu
HACCP oraz rejestracja lub zatwierdzenie zaktadu przez urzedowa kontrole.

Import zywnosci do UE

Istniejg trzy odmienne systemy importowe dla:

* zywnosci pochodzenia zwierzecego (mieso, ryby, mleko, seritd.),

* zywnosci pochodzenia niezwierzecego (owoce, warzywa, zboza),

* Zzywnosci zawierajacej zarbwno przetworzone sktadniki pochodzenia zwierzecego, jak i sktadniki po-
chodzenia niezwierzecego — zywnos¢ mieszana (np. mrozona pizza z szynka i serem).

! Instrukcja Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr GIWhig-500-3/08 z 20 marca 2008 1.
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Zywnos¢ pochodzenia zwierzecego

W przypadku przywozu z krajéw trzecich zywnosci pochodzenia zwierzecego paristwo eksportujace
musi by¢ na europejskiej liscie zatwierdzonych panstw (musi mie¢ kompetentne wiadze weterynaryjne,
przejs¢ kontrole UE itd.)

Zaktad eksportujacy (np. rzeznia, przetwdrnia miesa itp.) musi by¢ na europejskiej liscie zatwierdzo-
nych zakfaddw.

Import miesa lub produktéw miesnych musi by¢ dokonany przez zatwierdzony posterunek wete-
rynaryjnej kontroli granicznej (kazda partia podlega sprawdzeniu dokumentéw, identyfikacji, a niekie-
dy takze kontroli fizycznej). Wszystkie odpowiednie wymagania musza by¢ spetnione: higiena i HACCP
zgodnie z rozporzadzeniami 852/2004 i 853/2004 oraz inne wymagania (dotyczace substancji dodat-
kowych, zanieczyszczen itp.), a takze wymagania specyficzne dla Zzywnosci pochodzenia zwierzecego
(zdrowie i ochrona zwierzat)

Zywnosé pochodzenia niezwierzecego

W przypadku przywozu z krajow trzecich zywnosci pochodzenia niezwierzecego nie ma potrzeby
bycia na listach UE (zaréwno paristwo, jak i zaktad) — importer odpowiada za to, ze zaktad eksportujacy
spemit wszystkie odpowiednie wymagania.

Wszystkie odpowiednie wymagania musza by¢ spetnione przez zaktady w panstwach trzecich: higie-
na i HACCP zgodnie z rozporzadzeniem 852/2004 oraz inne wymagania (odnosnie do substancji dodat-
kowych, zanieczyszczen itp.)

W przypadku niektdrych rodlin moga by¢ wymagane swiadectwa fitosanitarne (zdrowia roslin) wyda-
wane przez krajowe inspekcje ochrony roslin panstw eksportujacych.

Zywnos¢ mieszana

W przypadku przywozu z krajow trzecich do UE Zywnosci, ktéra zawiera zaréwno skfadniki pocho-
dzenia roslinnego, jak i zwierzecego nie ma potrzeby bycia na listach UE (zaréwno panstwo, jak i zaktad)

Importer musi wykazac (poprzez dokumentacje), ze sktadniki pochodzenia zwierzecego spetnia-
ja wymagania odnoszace sie do produktéw pochodzenia zwierzecego i pochodza z zatwierdzonych
panstw/zaktadéw na liscie europejskiej.

Wszystkie odpowiednie wymagania higieniczne oraz wdrozenie systemu HACCP muszg by¢ spet-
nione przez zaktady w panstwach trzecich zgodnie z rozporzadzeniem 852/2004 oraz inne wymagania
(dotyczace substancji dodatkowych, zanieczyszczen itp.)

Przywoz z krajow trzecich jest mozliwy, jezeli panstwo trzecie wysytki znajduje sie w wykazie spo-
rzadzonym zgodnie z art. 11 rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 (,Wykaz panstw trzecich i czesci panstw
trzecich, z ktorych jest dozwolony przywdz wymienionych produktéw pochodzenia zwierzecego”), obej-
mujacym panstwa trzecie, z ktérych przywdz danego produktu jest dozwolony. Wykaz ten jest uaktual-
niany.

Panstwa trzecie znajduja sie w wykazach tylko w przypadku, gdy w danym paristwie miata miejsce
kontrola komisji i dowiodta, ze wiasciwy organ zapewnia odpowiednie gwarancje okreslone w art. 11
ust. 4.

Zostata wydana réwniez decyzja Komisji z 17 kwietnia 2007 r. dotyczaca wykazu zwierzat i produk-
téw majacych podlegac kontroli w punktach kontroli granicznej na mocy dyrektywy Rady 91/496/EWG
i 97/78/WE. Ustanawia ona przepisy dotyczace zwierzat i produktéw podlegajacych kontrolom wetery-
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naryjnym w punktach kontroli granicznej przy ich wprowadzaniu do Wspdlnoty zgodnie z dyrektywami
91/496/EWG i 97/78/WE. W zatgczniku | podano wykaz zwierzat i produktow podlegajgcych kontrolom
weterynaryjnym.

Ustawa z 27 sierpnia 2003 r. o weterynaryjnej kontroli granicznej w art. 1 okre$la zasady przeprowa-
dzania weterynaryjnej kontroli granicznej zwierzat i produktéw wprowadzanych z panstw trzecich na
jedno z terytoriéw Unii Europejskiej. W art. 1a. jest zapis, ze produkty, o ktérych mowa w art. 1, poddaje
sie dodatkowo urzedowej kontroli, o ktérej mowa w rozporzadzeniu (WE) nr 882/2004 Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu spraw-
dzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat
i dobrostanu zwierzat.

8.3. Listy zatwierdzonych zaktadow (doc. Tadeusz Kubiriski)

Listy zatwierdzonych zakfadéw znajduja sie na stronie Gtéwnego Inspektoratu Weterynarii: www.
wetgiw.gov.pl



Ustugi Enterprise Europe Network

Funkcjonujaca od 1 stycznia 2008 r. Enterprise Europe Network jest europejskg siecia oferujgca bez-
ptatne, kompleksowe ustugi informacyjno-szkoleniowe i doradcze dla matych i srednich przedsiebiorstw.
Sie¢, powstata na bazie dwdch uprzednio dziatajacych na rzecz sektora MSP sieci: Euro Info Centres
i Innovation Relay Centres, faczy w sobie ich dorobek i zalety.

Enterprise Europe Network swiadczy na rzecz matych i srednich przedsiebiorstw szerokie spektrum
bezptatnych ustug, ktére maja pomdéc w petni rozwing¢ ich potencjat i zdolnosci innowacyjne. Dodatko-
wo petni ona takze role posrednika, umozliwiajacego instytucjom Unii Europejskiej petniejsza orientacje
w potrzebach matych i srednich przedsiebiorstw.

Osrodki sieci afiliowane przy réznych organizacjach wspierajacych rozwdj gospodarczy, takich jak
izby przemystowo-handlowe, agencje rozwoju regionalnego, centra wspierania przedsiebiorczosci, dzia-
taja na zasadzie non-profit. Zrédtem finansowania ich dziatalnosci sa srodki unijne oraz budzet parstwa.

Obecnie w Europie i krajach basenu Morza Srédziemnego dziata ponad 500 jednostek sieci. Enterpri-
se Europe Network to jednak wiecej niz pojedyncze instytucje rozmieszczone w réznych krajach i regio-
nach. Wyjatkowa wartos¢ i mozliwosci sieci wyptywaja ze $cistej wspotpracy osrodkow, ktdéra umozliwia
im szybkie uzyskiwanie i przekazywanie informacji.

Dziatalno$¢ osrodkow sieci opiera sie na zasadzie ,zawsze wiasciwych drzwi’, co oznacza, iz wszystkie
MSP, ktore zwréca sie z konkretnym zapytaniem, otrzymaja niezbedne informacje i dostep do zindy-
widualizowanych ustug dostosowanych do ich potrzeb, przy wykorzystaniu nowoczesnych technologii
i zaangazowaniu adekwatnych merytorycznie osrodkdw sieci.

Osrodek przy Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci dziata w ramach konsorcjum o nazwie
Central Poland - Business Support Network (CP-BSN).

W skfad tego konsorcjum wchodzg nastepujgce organizacje:

* Polska Agencja Rozwoju Przedsiebiorczosci (koordynator) — Warszawa,
* Instytut Mechanizacji Budownictwa i Gérnictwa Skalnego — Warszawa,
¢ Fundacja Rozwoju Przedsiebiorczosci — t6dz,

e Torunska Agencja Rozwoju Regionalnego — Torun,

e Stowarzyszenie ,Wolna Przedsiebiorczos¢” — Gdansk,

e Centrum Transferu Technologii — Gdarisk.

Wiecej informacji:

Osrodek Enteprise Europe Network

ul. Pariska 81/83

00-834 Warszawa

e-mail: coordinator_cpbsn@parp.gov.pl
www.een.org.pl

tel. + 48 22 432 71 02, faks + 48 22 432 70 46
czynny w godz. 9:00-16:00
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Dziatalnosc¢ i oferta KUKE S.A.

Korporacja Ubezpieczen Kredytéw Eksportowych Spdtka Akcyjna (KUKE S.A.), dziatajaca od 1991 roku,
jest instytucja ubezpieczeniowa z wiekszosciowym udziatem Skarbu Panstwa, ktérej podstawowym za-
daniem jest wspieranie matych, srednich i duzych przedsiebiorcéw w prowadzeniu dziatalnosci handlo-
wej zaréwno na rynku krajowym, jak i rynkach zagranicznych, za pomocga instrumentéw ubezpieczenio-
wych.

Oferta produktowa KUKE S.A. zostata skonstruowana z mysla o najwazniejszych potrzebach polskich
przedsiebiorstw, realizujgcych wymiane handlowa z partnerami krajowymi i zagranicznymi:

— chroni przed utrata naleznosci z powodu nieuregulowania ptatnosci z odroczonym terminem zapfaty
przez kontrahenta, zapewniajac bezpieczenstwo obrotu i ptynnos¢ finansowa,

— wspiera rozwdj sprzedazy poprzez zdobywanie nowych rynkéw zbytu i utatwia finansowanie dzia-
talnosci eksportowe;j,

— chroni i wspiera finansowanie polskich inwestycji za granica.

Posiadanie zabezpieczenia w postaci polisy KUKE S.A. przynosi dodatkowe korzysci:

— daje mozliwos¢ oferowania bardziej konkurencyjnych warunkéw pfatnosci i zwieksza szanse na in-
tratne zamowienia,

— pozwala skoncentrowac sie na podstawowej dziatalnosci firmy, nie za$ na ocenie finansowej wiary-
godnosci partneréw handlowych,

— ufatwia pozyskanie kredytu lub finansowania w drodze faktoringu, gdyz moze stanowi¢ ich zabez-
pieczenie.

KUKE S.A. jako jedyna instytucja w Polsce oferuje ubezpieczenia gwarantowane przez Skarb Paristwa,
pozwalajace chroni¢ transakcje handlowe z partnerami z krajéw podwyzszonego ryzyka (m.in. Rosji,
Ukrainy, Biatorusi, Armenii, Azerbejdzanu, Gruzji itp.).

Przedsiebiorcy z branzy spozywczej s3 szczegdlnie wazni dla KUKE S.A, gdyz udziat ich obrotow
w catkowitym obrocie ubezpieczanym przez KUKE S.A. wynosi blisko 8%. Tak wysoki wskaznik dotyczy
zarébwno obrotéw realizowanych w kraju, jak i eksporcie, w tym do naszych wschodnich sasiadow.

Kto moze skorzystac ze wsparcia KUKE S.A.?

Ubezpieczenia KUKE S.A. adresowane s3 do przedsiebiorcow:
— majacych siedzibe w Polsce,
— realizujgcych sprzedaz towardéw i ustug o charakterze konsumpcyjnym do kontrahentéw krajowych

i zagranicznych z odroczonym terminem ptatnosci,

— planujgcych ekspansje swoich towaréw i ustug na rynkach zagranicznych,
— planujacych realizacje projektu inwestycyjnego za granica.

W przypadku ubezpieczert gwarantowanych przez Skarb Paristwa ochrona ubezpieczeniowa moze
obejmowac eksport krajowych towaréw i ustug, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki
706.08.2001 r. (Dz. U.Nr 101 poz. 1097) w sprawie maksymalnego, procentowego udziatu sktadnikéw po-
chodzenia zagranicznego w eksportowanym w ramach kontraktu produkcie finalnym, umozliwiajgcego
uznanie tego produktu za krajowy.

Zakres udzielanej ochrony

Ubezpieczenia KUKE S.A. zapewniajg ochrone zaptaty naleznosci:
— od ryzyka handlowego (ze strony dtuznika), np. bankructwo, zwtoki w wypetnianiu zobowigzan ptat-
niczych przez dtuznika;
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od ryzyka politycznego (z przyczyn lezacych po stronie kraju realizacji eksportu), np. ogtoszenie po-
wszechnego moratorium ptatniczego przez rzad panstwa, zmiane aktéw prawnych lub decyzji rza-
du bad? innego organu panstwowego paristwa diuznika lub panstwa trzeciego, ktére uczestniczy
w realizacji kontraktu, uniemozliwiajgcych wykonanie kontraktu;

w przypadku ubezpieczerr gwarantowanych przez Skarb Parnstwa réowniez od ryzyka okreslanego
jako sita wyzsza, czyli zdarzen o charakterze katastrofalnym (wybuch poza granicami Polski dziatar\
wojennych, powstania, zamieszki, cyklon, tajfun, pozar o rozmiarach katastrofalnych, awaria nukle-
arna itp.).

Rodzaje oferowanych przez KUKE S.A. instrumentéw ubezpieczeniowych

Ubezpieczenia naleznosci krétkoterminowych

Europolisa - ubezpieczenie dla firm rozpoczynajacych sprzedaz swoich towaréw lub prowadza-
cych wymiane handlowa na niewielka skale z partnerami z Polski i wybranych krajéw europejskich.
Umozliwia ubezpieczenie naleznosci nawet od jednego kontrahenta lub pojedynczej transakgji bez
opfat za ocene i nadzorowanie ryzyka kontrahentéw przy maksymalnym terminie odroczenia ptat-
nosci do 180 dni.

Pakietowe ubezpieczenie naleznosci krajowych i eksportowych — produkt dla firm dziataja-
cych zardwno na rynku krajowym, jak i rynkach zagranicznych, umozliwia ubezpieczenie wszystkich
naleznosci od kontrahentdw krajowych i zagranicznych z wiekszosci krajow swiata, pozwalajac na
kompleksowg obstuge naleznosci przedsiebiorstwa i zapewniajagc bezpieczenstwo obrotu, chroni
naleznosci z terminem ptatnosci ponizej 2 lat w eksporcie oraz 1 roku w przypadku sprzedazy kra-
jowej, jego elastycznos$¢ umozliwia dopasowanie polisy do potrzeb i oczekiwan kazdego polskiego
przedsiebiorstwa.

Gwarantowane przez Skarb Panstwa ubezpieczenie kontraktéw eksportowych od ryzyka
nierynkowego — unikalne ubezpieczenie zapewniajgce ochrone naleznosci finansowych firmy, ktéra
sprzedaje swoje towary lub ustugi z odroczonym terminem ptatnosci ponizej 2 lat do kontrahentéw
z 32 krajow podwyzszonego ryzyka, takich jak rynki wschodnie (Ukraina, Rosja czy Biatorus), dodat-
kowe atuty to mozliwos¢ ubezpieczenia pojedynczej transakcji, wysoki poziom ochrony ubezpiecze-
niowej i brak optat za ocene i nadzorowanie ryzyka kontrahentéw.

Wszystkie ubezpieczenia krotkoterminowe zapewniajg rowniez bezptatng windykacje ubezpieczo-

nych naleznosci.

Ubezpieczenia srednio- i dlugoterminowe
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Gwarantowane przez Skarb Panstwa ubezpieczenie kontraktéow eksportowych - kredyt
dostawcy - jedyne w Polsce ubezpieczenie naleznosci wynikajgcych lub zwigzanych z kontrakta-
mi eksportowymi na dostawe dobr inwestycyjnych, dla ktérych odroczony termin ptatnosci wynosi
2 i wiecej lat. Umozliwia bezpieczna realizacje projektu inwestycyjnego za granica, ograniczajac ryzy-
ko braku zaptaty za zamdwiony towar lub ustuge istniejace tak przed, jak i po wysytce towaréw lub
realizacji ustug.

Gwarantowane przez Skarb Panistwa ubezpieczenie kontraktow eksportowych - kredyt dla
nabywcy - stanowi dogodnga forme finansowania sprzedazy bez angazowania srodkéw wiasnych
eksportera, bowiem kredytujgcym import polskich dobr lub ustug jest bank krajowy lub zagraniczny.



Umozliwia natychmiastowe otrzymanie naleznosci za dostarczony towar lub zrealizowang ustuge.
Program ,Kredyty eksportowe do Federacji Rosyjskiej” — program utatwiajacy wymiane han-
dlowa pomiedzy partnerami polskimi i rosyjskimi przy udziale bankéw rosyjskich finansujacych trans-
akcje eksportowe z odroczonym terminem ptatnosciod 2 do 5 lat.

Ubezpieczenia specjalistyczne

Gwarantowane przez Skarb Panstwa ubezpieczenie kosztéw poszukiwania zagranicznych
rynkow zbytu — produkt ubezpieczeniowy, ktory umozliwia refundowanie do 65% naktadéw po-
czynionych na pozyskanie nowych odbiorcéw, w przypadku gdy podjete dziatania okazaty sie bez-
skuteczne.

Gwarantowane przez Skarb Panstwa ubezpieczenie inwestycji bezposrednich za granica
- ma na celu ochrone przedsiebiorcy przed stratami poniesionymi w zwiazku z realizacjg inwestycji
bezposredniej za granicg w wyniku zdarzen okreslonych jako ryzyko polityczne.

Gwarancje ubezpieczeniowe

qji:

Bogata oferta eksportowych gwarancji kontraktowych utatwiajacych realizacje umow oraz inwesty-

przetargowe — pisemne zobowigzanie KUKE S.A. do zaptaty kwoty wskazanej w gwarancji w przy-
padku, gdyby oferent, ktéry wygrat przetarg odmoéwit podpisania kontraktu na warunkach oferty lub
w inny sposéb naruszyt warunki przetargu, sktadana jako wadium przez przedsiebiorce przystepuja-
cego do przetargu,

zwrotu zaliczki — pisemne zobowigzanie KUKE S.A. do wyptacenia importerowi oznaczonej kwoty
w przypadku, gdyby eksporter nie wykonat umowy i odmowit zwrotu zaliczki,

wykonania i dobrego wykonania kontraktu - pisemne zobowigzanie KUKE S.A. do zaptacenia
okreslonej w gwarancji kwoty, w przypadku gdy eksporter nie wykona badZ nieprawidtowo wykona
kontrakt i odmowi naprawienia szkody, zrekompensowania straty badz tez zaptacenia kar umow-
nych, tym rodzajem gwarancji importer zabezpiecza sie przed wszystkimi negatywnymi konsekwen-
cjami niewtasciwego wykonania kontraktu;

regwarancje bedace zabezpieczeniem gwarancji wskazanych powyzej wystawionych przez bank,
w przypadku importu towaréw:

gwarancje celne i akcyzowe — gwarancje na zabezpieczenie zaptaty kwoty naleznosci z dtugu cel-
nego i akcyzy.

W ramach gwarangji ubezpieczeniowych gwarantowanych przez Skarb Panstwa KUKE S.A. oferuje

rowniez gwarancje zaptaty naleznosci zwigzanych z akredytywami na rzecz bankéw, ktérym przy-
stuguja naleznosci z tytutu potwierdzenia, dyskonta lub postfinansowania akredytyw otwartych przez

banki majace siedzibe poza terytorium Rzeczypospolitej Polskie].

W celu zawarcia umowy ubezpieczenia nalezy ztozy¢ odpowiedni wniosek na formularzu ustalonym

przez KUKE S.A. dostepnym na stronach www.kuke.com.pl.

Korporacja Ubezpieczen Kredytéw Eksportowych Spétka Akcyjna
00-121 Warszawa, ul. Sienna 39

tel.: (48 22) 356 83 00, fax: (+48 22) 313 01 20

infolinia: 0 801 805 853 lub (+48 22) 313 08 53

strona internetowa: www.kuke.com.pl., e-mail: market@kuke.com.pl
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$ci i stanu odzywienia w gospodarstwach domowych, Prace IZZ 101, 1-897, 2003, Warszawa, 1ZZ.

. Tolerable upper intake levels for vitamins and minerals, Report European Food Safety Authority,

2006.

. Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz.

1225).
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System HACCP

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 27 wrze$nia 2006 r.).
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych.

Polska Norma PN-EN 1SO 22000:2006 Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. Wymagania
dla kazdej organizacji nalezacej do taricucha zywnosciowego.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych.

Polska Norma PN-EN ISO 22000:2006 Systemy zarzadzania bezpieczerstwem zywnosci. Wymagania
dla kazdej organizacji nalezacej do taricucha zywnosciowego.

Polska Norma PN-N ISO 19011:2003 Wytyczne dotyczace auditowania systemow zarzadzania jakoscig
i/lub zarzadzania Srodowiskowego.

Projekt — Wytyczne dotyczace wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz utatwiania
wdrozenia zasad HACCP w niektérych przedsiebiorstwach sektora spozywczego — SANCO/1955/2005
Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R3-EN.doc).

http://pl.wikipedia.org/wiki/Audyt_wewnetrzny

Internetowy stownik faciriski on line — http://stronyslawka.ovh.org/lacina/

. Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie

higieny srodkéw spozywczych.

. Projekt — Wytyczne dotyczace wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz ufatwiania

wdrozenia zasad HACCP w niektérych przedsiebiorstwach sektora spozywczego - SANCO/1955/2005
Rev. 3 (PLSPV/2005/1955/1955R3-EN.doc).

Opakowania zywnosci

PN-EN 14182. Opakowania. Terminologia. Terminy podstawowe i definicja. 2005.

Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225).
Rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 27 pazdziernika 2004 r.
w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz uchylajace dyrekty-
wy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. Urz. L 338).

Swigtecka D, Podsiadto H.: Wymagania stawiane opakowaniom do produktéw spozywczych i meto-
dy badania tych opakowan. Opakowanie. 9. 2007.

Mrozinski A, Kikiewicz Z.: Innowacyjno$¢ i ekologia opakowan zywnosci. Swiat opakowan. www.opa-
kowania.com.pl/technologie/technologie.asp?id=1706.

Gajewski M.: Opakowania ze zmodyfikowang atmosfera. Hasto ogrodnicze 5. 2005.

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 450/2009 z 29 maja 2009 r. w sprawie aktywnych i inteligentnych
materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz. L 135).

Rymarz G.: Wazenie. Dozowanie. Pakowanie, nr 2, vol. 18 (2005).

Cwiek-Ludwicka K.: Materialy i urzadzenia aktywne i inteligentne. Bezpieczeristwo i Higiena Zywno-
$ci. 1/12/2004).

. Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2023/2006 z 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki produk-

cyjnej w odniesieniu do materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz.
L 384).

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 22 czerwca 2007 r. w sprawie wykazu substancji, ktorych stoso-

wanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyrobdw z tworzyw



sztucznych, a takze sposobu sprawdzania zgodnosci tych materiatéw i wyrobdw z ustalonymi limita-
mi (Dz. U. Nr 129, poz. 904).

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 30 paZdziernika 2008 r. zmieniajgce rozporzadzenie w sprawie

wykazu substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania
materiatdw i wyrobow z tworzyw sztucznych, a takze sposobu sprawdzania zgodnosci tych materia-
tow i wyrobow z ustalonymi limitami (Dz. U. Nr 205, poz. 1285).

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu substancji, ktérych stoso-

wanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyrobdw z innych
tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. Nr 17, poz. 113).

Znakowanie zywnosci

Rozumienie znakowania zywnosci przez konsumentow europejskich. http://www.federacja-konsu-
mentow.org.pl

Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.Nr 171, poz. 1225).
Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 10 lipca 2007 r. w sprawie znakowania srodkow
spozywczych (Dz. U. Nr 137, poz. 966).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z 25 lipca 2007 r. w sprawie znakowania zywnosci wartoscig od-
zywczg (Dz. U. Nr 137, poz. 967).

Rozporzadzenie (WE) Nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006 r. w sprawie
dodawania do zywnosci witamin i sktadnikéw mineralnych i niektorych innych substancji (Dz. Urz.
WE L 404).

Projekt rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci 2008/0028 (COD) http://eur-lex.europa.eu

Dyrektywa Rady 90/496/EWG z 24 wrzesnia 1990 r. w sprawie oznaczania warto$ci odzywczej $rod-
kéw spozywczych (D. Urz. WE L 276).

Dyrektywa Komisji 2008/100/WE z 28 pazdziernika 2008 r. zmieniajgca dyrektywe 90/496/EWG
w sprawie oznaczania wartosci odzywczej srodkow spozywczych w odniesieniu do zalecanego
dziennego spozycia wspotczynnikéw przeliczeniowych na energie oraz definicji (Dz. Urz. WE L 285).

Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne

Rozporzadzenie (WE) Nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006 r. w spra-
wie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci (sprostowanie Dz. Urz. UE L 12
718.01.07,s.3).

Przewodnik naukowo-techniczny dotyczacy przygotowania i przedstawiania wniosku o udzielenie
zezwolenia na o$wiadczenie zdrowotne, Dziennik EFSA (2007) 530, 1-44.

Wymogi dla produktéw pochodzenia zwierzecego / Kontrola

Rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z 3 pazdziernika 2002 r. ustana-
wiajgcego przepisy sanitarne dotyczace produktow ubocznych pochodzenia zwierzecego nieprze-
znaczonych do spozycia przez ludzi

Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. ustanawia-
jace szczegolne przepisy, dotyczace urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego, przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz w przepisach UE wydanych w trybie tego
rozporzadzenia.
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Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. ustanawia-
jace szczegdlne przepisy, dotyczace urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego, przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz w przepisach UE wydanych w trybie tego
rozporzadzenia.

Rozporzadzenie (WE) nr 999/2001 Parlamentu Europejskiego i Rady z 22 maja 2001 r. ustanawiajace
zasady, dotyczace zapobiegania, kontroli i zwalczania niektérych przenosnych gabczastych encefa-
lopatii.

Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w spra-
wie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnos$ci z prawem paszowym
i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.

Decyzja Komisji z 17 kwietnia 2007 r. dotyczaca wykazu zwierzat i produktéw majacych podlegac
kontroli w punktach kontroli granicznej na mocy dyrektyw Rady 91/496/EWG i 97/78/WE.

Ustawa z 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarne).

Ustawa z 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego.

Ustawa z 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat.
Ustawa z 27 sierpnia 2003 r. o weterynaryjnej kontroli granicznej.

Instrukcja Gtownego Lekarza Weterynarii Nr GIWhig-500-3/08 z 20 marca 2008 r. w sprawie postepo-
wania organow Inspekcji Weterynaryjnej przy zatwierdzaniu zaktadow, zatwierdzaniu warunkowym
oraz rejestracji zaktadow sektora spozywczego, zawieszaniu i cofaniu zatwierdzenia zaktadom.

. Instrukcja Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr GIWlab-520-10/09 z 10 marca 2009 r. w sprawie zakresu

i sposobu realizacji krajowego programu badan kontrolnych substancji niedozwolonych, pozosta-
tosci chemicznych, biologicznych, produktéw leczniczych i skazert promieniotwdérczych u zwierzat,
w produktach pochodzenia zwierzecego oraz w wodzie przeznaczonej do pojenia zwierzat.

. Instrukcja Gtéwnego Lekarza Weterynarii Nr GIWhig — 500 — 11/07 z 14 sierpnia 2007 r. w sprawie

okreslenia na podstawie analizy ryzyka czestotliwosci kontroli podmiotéw sektora spozywczego ob-
jetych urzedowym nadzorem Inspekcji Weterynaryjne;j.

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 19 czerwca 2004 r. w sprawie wymagan wetery-

naryjnych przy produkcji miesa drobiowego.

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 29 czerwca 2004 r. w sprawie wymagan wetery-

naryjnych przy produkgji i dla produktéw miesnych oraz innych produktéw pochodzenia zwierzece-
go umieszczanych na rynku.

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 18 grudnia 2006 r. w sprawie sposobu prowadze-

nia rejestru zaktadéw produkujacych produkty pochodzenia zwierzecego.

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 29 marca 2006 r. w sprawie wymagarn, jakim

powinien odpowiadac projekt technologiczny zakfadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalnos¢
w zakresie produkgji produktéw pochodzenia zwierzecego.

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 28 lipca 2006 r. w sprawie sposobu postepowania

z substancjami niedozwolonymi, pozostatosciami chemicznymi, biologicznymi, produktami leczni-
czymi i skazeniami promieniotworczymi u zwierzat i w produktach pochodzenia zwierzecego

. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 23 czerwca 2006 r. w sprawie wymagan wetery-

naryjnych przy produkgji oraz dla niektérych produktéw pochodzenia zwierzecego wprowadzanych
na rynek.

Rozporzadzenie Rady Ministréw z 12 maja 2009 r. w sprawie wprowadzenia ,Krajowego programu
zwalczania niektorych serotypdw salmonelli w stadach brojleréw gatunku kura (Gallus gallus)” na
2009 r. oraz,Krajowego programu zwalczania niektorych serotypdw Salmonelli w stadach niosek ga-
tunku kura (Gallus gallus)”na 2009 .



21.

22.

25.

26.

Rozporzadzenie Rady Ministréw z 28 marca 2007 r. w sprawie wprowadzenia ,Krajowego programu
zwalczania niektérych serotypéw Salmonelli w stadach hodowlanych gatunku kura (Gallus Gallus)
na lata 2007-2009.

Malinowska T.: Inspekcje i ogolny zakres ich kompetencji w nadzorze nad jako$cig zywnosci. Zycie
Weterynaryjne 2005 80(5).

Leki weterynaryjne i zanieczyszczenie srodowiskowe w zywnosci i paszach — aspekty analityczne

Il

i ochrona zdrowia publicznego. Konferencja naukowa, Putawy, czerwiec 2009.
Ustawa z 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych Dz.U. 05.187.1577

zezm.

Wymogi higieniczno-sanitarne dla zaktadéw / Higienia i stan zdrowia pracownikow

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z 28 stycznia 2002 r. ustanawiaja-
ce ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. bezpieczen-
stwa zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Rozporzadzenie (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny produktow zywnosciowych.

Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 2073/2005 z 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiolo-
gicznych, dotyczacych srodkdw spozywczych.

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2074/2005 z 5 grudnia 2005 r. ustanawiajace $rodki wykonawcze
w odniesieniu do niektérych produktéw objetych rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 i do organi-
zacji urzedowych kontroli na mocy rozporzadzen nr 854/2004 oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiajace
odstepstwa do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 i zmieniajace rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz
(WE) nr 854/2004.

Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 1441/2007 z 5 grudnia 2007 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE)
nr2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkdw spozywczych.
Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 1019/2008 z 17 pazdziernika 2008 r. zmieniajace rozporzadzenie
(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny srodkéw spozywczych.
Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczeristwie zywnosci i zywienia.

Ustawa z 5 grudnia 2008 r. 0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaZznych u ludzi.
Guidance Document — Key questions related to import requirements and the new rules on food
hygiene and official food controls.



Zatacznik ll, sekcja lll do rozporzadzenia nr 853/2004

Informacje dotyczqce taricucha zywnosciowego zwierzqt kierowanych do uboju

Miejscowos¢ nr posesji
Kod Poczta
Powiat Gmina

Nr gospodarstwa

Imie i nazwisko wiasciciela lub nazwa

Deklaracje wiasciciela zwierzat

llos¢ sztuk Zwierzeta wywozone do gatunek nr srodka transportu
rzezni (nazwa, adres, WNI)

Informacje dotyczqce leczenia zwierzqt

nie* tak* Zwierzeta byty leczone
okres karencji Stosowane preparaty okres stosowania
lecznicze
Od Do
Od Do
Od Do
Od Do
imie i nazwisko lek. wet. prowadzqcego leczenie Adres
Informacje dotyczqce wystepowania choréb zakaznych
tak* nie* Gospodarstwo byto objete rygorem
zwalczania choréb zakaznych
gatunek zwierzat Nazwa choroby czas trwania
Od Do
Od Do

Informacje dotyczqce zywienia zwierzqt
Zwierzeta byty karmione pasza pochodzaca z: wytwérni pasz/wtasne gospodarstwo*
Nazwa i adres zaktadu nr zaktadu/nr gospodarstwa
Data Stosowane dodatki Nazwa dodatku paszowego
paszowe

Informacje dotyczqce badan monitoringowych
W gospodarstwie pobierano do badarn monitoringowych

Krew** Mocz** Woda** Mleko** Srodki zywienia
zwierzat**

Informacje dotyczqce podjetych srodkéw kontroli

dodatkéw paszowych lekéw weterynaryjnych wiasciwego stosowania

tak* nie* tak* nie*

Informacje dotyczqce programéw nadzoru i kontroli
Gospodarstwo posiada programy dotyczace nadzoru i kontroli z zakresu:

zdrowia dobrostanu charakteruipocho-  zdrowiaroslinma-  czynnikéw
zwierzqt zwierzqt dzenia paszy jgcych wptyw na odzwierzecych
zdrowie cztowieka
tak* nie** tak* nie** tak* nie** tak* nie** tak* nie**
Nie* Tak* Czy w gospodarstwie Jezeli tak, to podac kiedy
stwierdzono dodatnie i jakie:
wyniki badan
Data Czytelny podpis wtasciciela zwierzqt

Wypetnia zaktad uboju zwierzat

data uboju data dostarczenia do uboju Podpis osoby przyjmujqcej
zwierzeta do uboju
Wypehnia urzedowy lekarz weterynarii

data badania przedubojowego Poz. dz.
Podpis urzedowego lekarza weterynarii
* Niepotrzebne skresli¢

** Dla wtasciwej odpowiedzi wstawic litere X
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Przykladowe wzory zawiadomienia i decyzji (IJHARS)

Nr identyfikacyjny Miejscowos¢, data

ZAWIADOMIENIE
0 WszCzeciu postepowania
Zgodnie z art. 61 § 4 Ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeksu postepowania administracyjnego
(Dz. U.z2000r. nr 98, poz. 1071; z pdzn. zm) zawiadamia sie, ze

wdniu ...

zostato wszczete z urzedu postepowanie w sprawie nieprawidtowego oznakowania partii
................. dane identyfikacyjne partii ....... wielko$¢ produkgji ...... kg, cena netto...... zl/ kg,
cena zbytu brutto.......... z/ kg , warto$¢ partii ... zt, wyprodukowanej przez ............. ,

w ktorej stwierdzono:

Producent w celu doprowadzenia oznakowania powyzszej partii do zgodnosciz ........

powinien ..............

WI.14-KO-071-57.1/09 W......., 20.04.2009 .

DECYZIA
Na podstawie art. 29 ust. 1 pkt. 2 w zwigzku z art. 21 oraz art. 3 pkt. 10 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 .
0 jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (tekst jednolity Dz. U.z 2005 r. Nr 187, poz. 1577 ) i art.
104 k.p.a., dziatajac z urzedu, Wojewddzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno-Spozywczych
W ....... nakazuje:
poddanie partii .............. , kod identyfikacyjny partii ...... ,wartos¢ partii ......... 7t
zabiegowi poprawnego oznakowania poprzez :
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HACCP - Notatka o niezgodnosci - przyktad
(opracowanie wtasne Matgorzata Rams-Swietoniowska)

Karta niezgodnosci Nr........oocooercervceeeer

Zatgcznik do Raportu z auditu Nr...eeeceeeecce

Nazwa auditowanej firmy Nazwa auditowanego dziatu

Opis niezgodnosci (rodzaj, przyczyna)

Dokument odniesienia:

AUditor WiodaCy. ... AUITOWANY ..o
(D] - — el o] [— (D] - H— [Role o] T—
Proponowane dziafania korygujace:

Termin Wykonaniai. ...

Odpowiedzialny za realizacje dziatari korygujacych

Imie i nazwisko: (D] = H— (R Te o] S——
Komentarz do propozycji dziatar korygujacych

Auditor wiodacy

Imie i nazwisko: (DL ] = H—— (R To o] SS———
Ocena skutecznosci dziatan korygujacych (kolejny audit):

Auditor wiodacy

Imie i nazwisko: (D1 7= F— (oo o] S —
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HACCP - Raport z auditu - przyktad

(opracowanie wtasne Matgorzata Rams-Swietoniowska)

Data przeprowadzenia auditu:

Nazwa auditowanej firmy

Nazwa auditowanego dziatu

Zlecajacy audit:

Osoby obecne podczas auditu:

Auditor wiodacy:

Auditorzy:

Cel auditu:

Zakres auditu:

Dokumenty odniesienia:

Numery kart niezgodnosci:

Spostrzezenia i ogélne wnioski:

Imie i nazwisko:

Data:

Podpis:

Auditor wiodacy:

Auditorzy:

Auditowany:
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